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Opis produktu

|Pojemnoé¢ 11,1 litra
Wymiary 28 x 18 cm
Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 28x18 CM YG-00024 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Grubos¢ scianki [mm]
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Materiat

Srednica [mm]

170,19 zt

138,37 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00024

YG-00024
5906083860164
YATO

0,8

11,1

180

5,6

stal nierdzewna 21/0

280

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 28x18 cm YATO YG-00024

|Garnek sredni z pokrywka przeznaczony do profesjonalnego uzytku w gastronomii. Wykonany ze stali nierdzewnej 21/0 z
dnem kapsutowym, zapewnia o 30% lepsze przewodzenie ciepta niz standardowe garnki ze stali 304.

Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii
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Materiat opracowany specjalnie dla branzy gastronomicznej, charakteryzujacy sie o 30% lepszym przewodzeniem ciepta w
poréwnaniu do popularnej stali 304. Nie zawiera manganu i niklu, co eliminuje ryzyko uwalniania szkodliwych substancji podczas
gotowania.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, zwiekszajac efektywnos¢ gotowania i

zmniejszajac ryzyko przypalania potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzycie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
gazowych i ceramicznych.

Odpornos¢ na intensywna eksploatacje

Podwyzszona odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, dziatanie kwasoéw organicznych oraz detergentéw. Garnek mozna my¢ w
zmywarce przemystowej i intensywnie szorowac bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty z materiatu nieprzewodzacego ciepta zapewniajg bezpieczng obstuge podczas gotowania.
Wzmocnione mocowanie gwarantuje trwatos¢ nawet przy czestym przenoszeniu petnych garnkéw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00024

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiary garnka 28 x 18 cm ($rednica x wysokos¢)
Pojemnos¢ 11,1 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Profesjonalne - gastronomia

Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, rosotéw i bulionéw w duzych ilosciach
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¢ Przygotowywanie soséw, ktére wymagajg dtugiego gotowania

e Blanszowanie warzyw w gastronomii

¢ Gotowanie makaronéw, pierogéw i innych produktéw macznych

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych dla wiekszej liczby oséb
e Gotowanie na parze z uzyciem wktadu do gotowania

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury przygotowanych potraw
e Pasteryzacja i konserwowanie w matych partiach

Zalety stali 21/0 w profesjonalnej kuchni

Stal nierdzewna 21/0 rézni sie sktadem chemicznym od popularnej stali 304 (18/10). Oznaczenie 21/0 wskazuje na zawartos¢
21% chromu i brak niklu w skfadzie. Ta modyfikacja zapewnia kilka kluczowych korzysci w srodowisku gastronomicznym:

Lepsze przewodzenie ciepta
0O 30% szybsze i bardziej rownomierne nagrzewanie w poréwnaniu do stali 304 przektada sie na skrécenie czasu gotowania i

mniejsze zuzycie energii. W profesjonalnej kuchni, gdzie garnki pracujg przez wiele godzin dziennie, réznica ta ma wymierny wptyw
na koszty eksploatacji.

Odpornos¢ chemiczna

Zwiekszona odpornos¢ na kwasy organiczne wystepujace w zywnosci (octowy, cytrynowy, mlekowy) oraz detergenty stosowane w
zmywarkach przemystowych. Powierzchnia nie matowieje i nie traci potysku nawet po latach intensywnego uzytkowania.

Bezpieczenstwo zdrowotne

Brak niklu eliminuje ryzyko reakcji alergicznych u personelu kuchni oraz mozliwos¢ migracji tego pierwiastka do potraw. Brak
manganu wyklucza uwalnianie substancji potencjalnie szkodliwych podczas dtugotrwatego gotowania w Srodowisku kwasnym.

Uzytkowanie i konserwacja

Garnek gastronomiczny YATO YG-00024 zaprojektowano z mysla o intensywnej, codziennej eksploatacji w warunkach
profesjonalnych. Gruba scianka utrzymuje temperature dtuzej niz standardowe naczynia, co pozwala na oszczednos$¢ energii
podczas podgrzewania i utrzymywania gotowych potraw.

Dno kapsutowe mozna rozpoznac po charakterystycznej wielowarstwowej konstrukcji - zewnetrzna warstwa ferromagnetyczna
wspotpracuje z kuchenkami indukcyjnymi, podczas gdy wewnetrzne warstwy zapewniajg réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

Dzieki temu potrawy nie przypalaja sie w jednym miejscu, nawet przy gotowaniu na duzym ogniu.

Garnek mozna bezpiecznie my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Stal 21/0 nie traci wtasciwosci ani
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potysku po kontakcie z agresywnymi detergentami. W przypadku uporczywych zabrudzeh mozna stosowac Sciereczki $cierne -

powierzchnia jest odporna na zarysowania.

Masywne uchwyty zamocowano metoda spawania punktowego w kilku miejscach, co zapobiega rozchwianiu nawet po
wielokrotnym podnoszeniu petnego garnka. Materiat uchwytéw nie nagrzewa sie podczas gotowania, co eliminuje koniecznos¢
uzywania chwytakdéw przy krétkotrwatym przenoszeniu naczynia.

Kompatybilnos$¢ z wyposazeniem kuchni

Garnek wspoétpracuje ze wszystkimi typami kuchenek stosowanych w gastronomii. Na kuchenkach indukcyjnych
ferromagnetyczne dno zapewnia petng moc nagrzewania. Na palnikach gazowych ptomien mozna regulowac¢ w szerokim
zakresie bez ryzyka uszkodzenia dna. Wymiary 28 cm Srednicy odpowiadajg standardowym polom grzewczym kuchenek
elektrycznych i indukcyjnych.
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