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GARNEK SREDNI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 32x20 CM YG-00025 YATO

Cena brutto 251,97 zt

Cena netto 204,85 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00025

Kod producenta YG-00025

Kod EAN 5906083860171
Producent YATO

Materiat stal nierdzewna 21/0
Srednica [mm] 320

Grubos¢ dna [mm] 5,8

Pojemnosc [L] 16,1

Wysokos$¢ [mm] 200

Grubos¢ scianki [mm] 1,0

Opis produktu
IGarnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 32x20 cm z pokrywka YATO YG-00025

IGarnek sredni z dnem kapsutowym przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach profesjonalnych. Wykonany ze stali
nierdzewnej 21/0 o zwiekszonej przewodnosci cieplnej i odpornosci na uszkodzenia mechaniczne.

Srednica 32 cm
Wysokos¢ 20 cm
fPojemnosé¢ 16,1 litra

Materiat Stal 21/0

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 dla gastronomii

oferta wa?na 3 dni
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Materiat opracowany specjalnie do zastosowan profesjonalnych. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz popularna stal 304, co
skraca czas gotowania i obniza zuzycie energii. Nie zawiera manganu ani niklu, co eliminuje ryzyko migracji tych pierwiastkéw do
potraw.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Konstrukcja wielowarstwowa rozprowadza ciepto réwnomiernie po catej powierzchni dna, minimalizujac ryzyko przypalenia. Wktadka

ferromagnetyczna zapewnia kompatybilnos¢ ze wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi, gazowymi, elektrycznymi i
ceramicznymi.

Wzmocniona odpornos¢ mechaniczna i chemiczna

Stal 21/0 charakteryzuje sie podwyzszong odpornoscig na uderzenia, zarysowania oraz dziatanie kwaséw organicznych i
detergentéw. Garnek mozna my¢ w zmywarce przemystowej i intensywnie szorowac bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty zaprojektowane z mysla o bezpieczenstwie w warunkach intensywnej pracy. Pozostajg chtodne
podczas gotowania, co utatwia manipulacje garnkiem nawet przy petnym obcigzeniu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00025

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica gérna 32 cm

Wysokos¢ 20 cm

Pojemnos¢ robocza

Materiat korpusu

Typ dna

Pokrywka

Kompatybilnos¢ z kuchenkami
Mozliwos¢ mycia w zmywarce
Przeznaczenie

Zastosowanie w gastronomii

16,1 litra

Stal nierdzewna 21/0

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Tak, ze stali nierdzewnej

Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna

Tak
Gastronomia profesjonalna

oferta wa?na 3 dni



¢ Gotowanie zup i bulionéw w duzych porcjach

¢ Przygotowywanie soséw i podpraw w kuchniach restauracyjnych

e Duszenie warzyw i mies dla wiekszej liczby porcji

* Blanszowanie produktéw przed dalsza obrébka

¢ Gotowanie makarondéw i pierogéw w gastronomii

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych w hotelach i stotéwkach
e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

e Pasteryzacja i obrébka termiczna przetworéw

Dlaczego stal 21/0 w gastronomii profesjonalnej
Stal nierdzewna typu 21/0 (bez niklu i manganu) zostata zaprojektowana z myslg o intensywnej eksploatacji w kuchniach
komercyjnych. Jej lepsza przewodnosc¢ cieplna w poréwnaniu ze stalg 304 (18/10) przektada sie na szybsze nagrzewanie i mniejsze

zuzycie energii. Brak niklu eliminuje ryzyko alergii kontaktowych u personelu kuchennego. Zwiekszona odpornos¢ na kwasy
organiczne ma znaczenie przy gotowaniu potraw z dodatkiem pomidoréw, octu czy cytruséw.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ cieptag woda z detergentem i doktadnie wyptukac. Stal 21/0 jest odporna na
mycie w zmywarkach przemystowych, jednak reczne mycie wydtuza zywotnos$¢ powierzchni. Grubsze Sciany naczynia
utrzymuja temperature dtuzej niz standardowe garnki, co nalezy uwzgledni¢ przy regulacji mocy grzania.

Dno kapsutowe wymaga réownomiernego kontaktu z powierzchnig grzewcza - na kuchenkach indukcyjnych nalezy dopasowac
srednice pola grzewczego do rozmiaru garnka. Przy gotowaniu na gazie ptomien nie powinien wystawa¢ poza obrys dna, co
zapobiega przegrzewaniu Scianek i osadzaniu sie sadzy.

W przypadku powstania przebarwien lub osadu mozna zastosowac specjalistyczne srodki do czyszczenia stali nierdzewne;.
Stal typu 21/0 jest odporna na intensywne szorowanie, jednak zaleca sie unikanie drucianych gabek o bardzo ostrych
widknach, ktére moga pozostawia¢ mikrorysy.

Produkty uzupetniajace
Garnek YATO YG-00025 stanowi element linii Professional Kitchen Equipment. Do kompletu warto rozwazy¢ garnki o innych

pojemnosciach z tej samej serii, co zapewnia jednolitos¢ wyposazenia kuchni. W przypadku intensywnej eksploatacji
przydatne moga by¢ dodatkowe pokrywki oraz podstawki termiczne do odstawiania goracych naczyn.
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