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Opis produktu

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 36x22 CM YG-00026 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Grubos¢ scianki [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Srednica [mm]
Pojemnosc [L]

Materiat

305,29 zt
248,20 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00026
YG-00026
5906083860188
YATO

1,0

5,8

220

360

22,4

stal nierdzewna 21/0

IGarnek sredni z pokrywka ze stali nierdzewnej 36x22 cm YATO YG-00026

|Pojemnoé¢ 22,4 litra

Wymiary 36 x 22 cm

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach
|profesjona|nych. Kompatybilny ze wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii
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Specjalny stop stali bez dodatku niklu i manganu, przewodzacy ciepto o 30% efektywniej niz standardowa stal 304. Zwiekszona
odpornosé na kwasy organiczne i detergenty umozliwia mycie w zmywarkach przemystowych oraz intensywne szorowanie bez
ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni spodu, eliminujgc punkty przegrzania.
Wktadka ferromagnetyczna zapewnia kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi, elektrycznymi, gazowymi i ceramicznymi.

Wzmocniona konstrukcja do uzytku zawodowego

Grube Sciany boczne i pokrywka zatrzymujg temperature dtuzej niz standardowe naczynia, co przektada sie na oszczednos$¢ energii
podczas dtugotrwatego gotowania. Masywne uchwyty z izolacjg termiczng zamocowane sa trwale do korpusu garnka.

Pojemnos¢ 22,4 litra dla duzych partii

Wymiary 36x22 cm pozwalajg na przygotowanie znacznych ilosci potraw w jednym cyklu gotowania. Format $redni sprawdza sie w
kuchniach restauracyjnych, cateringowych oraz zaktadach zywienia zbiorowego.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00026

Seria YATO Professional Kitchen Equipment

Pojemnos¢ 22,4 litra

Wymiary garnka 36 x 22 cm ($rednica x wysokos¢)

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wyposazenie Pokrywka ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ Kuchenki indukcyjne, elektryczne, gazowe, ceramiczne
Mozliwos$¢ mycia Zmywarka przemystowa

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, bulionéw i wywaru w duzych iloSciach
e Przygotowanie soséw i potraw duszonych dla wielu porcji
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e Blanszowanie warzyw w zaktadach cateringowych

¢ Gotowanie makaronéw, pierogéw i klusek

¢ Przygotowanie dan jednogarnkowych w restauracjach

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw
e Pasteryzacja przetworéw w matych produkcjach spozywczych
¢ Gotowanie warzyw na parze z wykorzystaniem wktadéw

Stal 21/0 w poréwnaniu do stali 304

Stal nierdzewna typu 21/0 zawiera 21% chromu i nie zawiera niklu, co odrdznia jg od popularnej stali 304 (18% chromu,
8-10% niklu). Brak niklu eliminuje ryzyko reakcji alergicznych u oséb wrazliwych oraz uwalniania sie tego pierwiastka do
zywnosci w kontakcie z kwasami.

Przewodnos¢ cieplna

Stal 21/0 przewodzi ciepto o okoto 30% efektywniej niz stal 304, co skraca czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii. W praktyce
oznacza to szybsze osigganie temperatury wrzenia oraz réwnomierniejsze nagrzewanie catej zawartosci garnka.

Odpornosé¢ chemiczna

Podwyzszona odpornos¢ na kwasy organiczne (ocet, sok z cytryny, kwas mlekowy) i zasady sprawia, ze stal 21/0 nie zmienia koloru i
nie rdzewieje nawet przy codziennym myciu detergentami przemystowymi o silnym dziataniu.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ ciepta woda z detergentem, optukac i wysuszy¢. Podczas gotowania zaleca sie
stosowanie narzedzi drewnianych lub silikonowych, aby unikng¢ zarysowan wewnetrznej powierzchni.

Dno kapsutowe wymaga petnego kontaktu z powierzchnig grzewczg. Na kuchenkach indukcyjnych garnek automatycznie
aktywuje pole magnetyczne dzieki wktadce ferromagnetycznej w dnie. Srednica pola grzewczego powinna odpowiadad
srednicy dna garnka dla optymalnej efektywnosci.

Po uzyciu garnek mozna my¢ w zmywarce przemystowej lub recznie z uzyciem standardowych detergentéw. Stal 21/0 jest
odporna na intensywne szorowanie ggbkami Sciernymi i szczotkami. Uporczywe zabrudzenia mozna usung¢ pasta do
czyszczenia stali nierdzewnej.

Przechowywanie

Garnki mozna uktadac¢ jeden w drugim, zabezpieczajac powierzchnie wewnetrzne miekka tkaning. Uchwyty wytrzymujg obcigzenie
petnego garnka, ale zaleca sie podnoszenie naczynia obiema rekami przy maksymalnym napetnieniu.
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Seria YATO Professional Kitchen Equipment

Garnek YG-00026 stanowi czes¢ kompleksowej linii naczyh gastronomicznych YATO, obejmujacej garnki o réznych
pojemnosciach, patelnie, rondle oraz akcesoria kuchenne. Wszystkie produkty serii wykonane sg ze stali 21/0 i wyposazone w
dno kapsutowe kompatybilne z kuchenkami indukcyjnymi.
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