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o GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 20X20 6L
| 3 YG-00011 YATO

e B Cena brutto 117,84 zt
Cena netto 95,80 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00011
Kod producenta YG-00011
Kod EAN 5906083052095
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek wysoki z pokrywka 20x20 cm 6L YATO YG-00011

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach
profesjonalnych. Kompatybilny z wszystkimi rodzajami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

IPojemnoéc 6 litrow
Wymiary @ 20 cm X 20 cm
Grubos$¢ dna 3,8 mm

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni spodu.
Eliminuje lokalne przegrzania i zmniejsza ryzyko przypalania potraw, co przektada sie na nizsze zuzycie energii i lepsza kontrole
procesu gotowania.
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Kompatybilnos¢ uniwersalna

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.
Garnek spetnia wymagania nowoczesnych kuchni wyposazonych w rézne Zrédta ciepta.

Stal nierdzewna 201 gastronomiczna

Stop chromowo-niklowo-manganowy odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Materiat dopuszczony do kontaktu z zywnoscia,
tatwy w utrzymaniu czystosci i odporny na dziatanie kwaséw organicznych wystepujacych w produktach spozywczych.

Wzmocnione uchwyty nienagrzewajace sie

Masywne uchwyty z trwatym mocowaniem zapewniajg bezpieczny chwyt podczas manipulacji petnym garnkiem. Konstrukcja
minimalizuje przewodzenie ciepta, co zwieksza bezpieczenstwo pracy w intensywnie uzytkowanej kuchni gastronomicznej.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00011

Marka YATO Professional Kitchen Equipment
Pojemnos¢ 6 litréw

Srednica 200 mm (20 cm)

Wysokos¢ 200 mm (20 cm)

Materiat korpusu
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Wyposazenie
Kompatybilnos¢
Przeznaczenie
Kod EAN

Zastosowanie w gastronomii

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (konstrukcja kapsutowa)
1 mm

Pokrywka ze stali nierdzewnej
Indukcja, gaz, elektryka, ceramika
Gastronomia profesjonalna
5906083052095

¢ Gotowanie zup, bulionéw i wywaru na bazie warzywnej lub miesnej

¢ Przygotowywanie soséw i redukcji wymagajacych diugiego gotowania

e Blanszowanie warzyw i przygotowywanie potraw jednogarnkowych

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek w wiekszych porcjach

e Przygotowywanie gulaszu, potraw duszonych i ragout

¢ Obrébka termiczna produktéw w technologii sous-vide (garnek jako ftaznia wodna)

¢ Gotowanie kompotéw, marmolad i konfitur w warunkach gastronomicznych
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¢ Przygotowywanie dan wegetarianskich i weganskich na bazie roslin straczkowych
Pojemnos¢ 6 litrow — dla kogo?
Garnek o pojemnosci 6 litrow sprawdza sie w matych i Srednich zaktadach gastronomicznych, cateringach, stotéwkach oraz w
domowych kuchniach oséb gotujacych wieksze porcje. Proporcje 20x20 cm (Srednica x wysokos¢) tworzg ksztatt wysokiego garnka,

ktéry minimalizuje parowanie i umozliwia gotowanie duzych ilosci ptynédw przy zachowaniu kompaktowej powierzchni zabudowy na
blacie kuchennym.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ cieptag woda z ptynem do naczyn i doktadnie wysuszy¢. Stal nierdzewna 201
wymaga unikania dtugotrwatego kontaktu z solg w stanie suchym — zaleca sie solenie potraw po zagotowaniu wody lub
rozpuszczanie soli w ptynie przed dodaniem do garnka.

Dno kapsutowe wymaga dostosowania mocy grzania do rodzaju kuchenki. Na kuchenkach indukcyjnych zaleca sie stopniowe
zwiekszanie mocy, aby unikng¢ lokalnych przegrzan. Po zakohczeniu gotowania garnek powinien ostygng¢ przed myciem —
nagte schtadzanie gorgcego naczynia moze uszkodzi¢ strukture dna.

Czyszczenie nalezy przeprowadzacé gagbkami nieszorujgcymi lub miekka szczotka. Unikac preparatéw z chlorem i metalowych
myjek, ktére moga zarysowac powierzchnie stali. W przypadku osadu mozna zastosowac ocet lub kwasek cytrynowy

rozpuszczony w wodzie.
Produkty powigzane
Do garnka YATO YG-00011 pasujg pokrywki uniwersalne o $rednicy 20 cm, wktady do gotowania na parze oraz tyzki i chochle

gastronomiczne ze stali nierdzewnej. Warto rozwazy¢ kompletowanie zestawu garnkéw YATO w réznych pojemnosciach dla

ujednolicenia wyposazenia kuchni.
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