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YG-00012 YATO

|
k. _d Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

_%_._'-‘-'-"-"T*!_‘L_,. GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 25X25 12L

126,92 zt

103,19 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00012

YG-00012

5906083052101

YATO

Garnek wysoki gastronomiczny YATO YG-00012 25x25 cm 12L z pokrywka

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym o grubosci 3,8 mm. Konstrukcja przystosowana do

intensywnej pracy w kuchniach profesjonalnych, kompatybilna ze wszystkimi Zrédtami ciepta, wtgcznie z ptytami

indukcyjnymi.

|Pojemnos¢ 12 litrow

Wymiary @ 25 cm x 25 cm

|Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni.

Grubo$¢ 3,8 mm eliminuje punkty przegrzania i redukuje ryzyko przypalania potraw przy dnie, co ma znaczenie przy dtugotrwatym

gotowaniu zup czy soséw.
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Stal nierdzewna 201 gastronomiczna
Stal 201 to stop chromowo-niklowo-manganowy odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Materiat dopuszczony do kontaktu z

zywnoscia, odporny na kwasy organiczne wystepujace w produktach spozywczych. Scianki o grubosci 1 mm tacza trwatos¢ z
odpowiednig przewodnoscia cieplna.

Kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzywanie garnka na kuchenkach indukcyjnych oraz wszystkich pozostatych typach:
elektrycznych, gazowych i ceramicznych. Srednica dna 25 cm odpowiada standardowym palom w kuchniach gastronomicznych.

Uchwyty spawane do korpusu
Masywne uchwyty trwale potagczone z korpusem garnka metoda spawania. Konstrukcja zapobiega obluzowaniu przy intensywnym

uzytkowaniu. Nienagrzewajaca sie powierzchnia uchwytéw zwieksza bezpieczehstwo podczas pracy z petnym garnkiem o wadze
przekraczajacej 12 kg.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00012

Kod EAN 5906083052101

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Pojemnos¢ 12 litréw

Srednica 250 mm

Wysokos¢ 250 mm

Materiat korpusu
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Typ dna
Kompatybilnos¢
Wyposazenie

Zastosowanie w gastronomii

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (konstrukcja kapsutowa)

1 mm

Kapsutowe z wktadka ferromagnetycznag
Indukcja, gaz, elektryka, ceramika
Pokrywka ze stali nierdzewnej

¢ Gotowanie duzych porcji zup, rosotéw i bulionéw w restauracjach

¢ Przygotowywanie sosow i redukcji wymagajgcych dtugiego gotowania

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i innych produktéw wymagajacych duzej ilosci wody
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e Blanszowanie warzyw w cateringach i kuchniach zaktadowych
¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych w duzych ilosciach

¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw sitowych

¢ Przygotowywanie wywaréw i podstaw kulinarnych

¢ Sterylizacja naczyn i narzedzi kuchennych w goracej wodzie

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek ciepta woda z ptynem do mycia naczyn, wyptukac i osuszy¢. Zaleca sie wstepne
zagotowanie wody w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci z procesu produkcyjnego.

Czyszczenie stali nierdzewnej

Stal 201 wymaga regularnego czyszczenia po kazdym uzyciu. Unika¢ diugotrwatego pozostawiania resztek potraw, zwtaszcza
stonych lub kwasnych. Do czyszczenia stosowac gabki niedraznigce lub szczotki z wtosia nylonowego. Nie uzywac myjek stalowych,
ktére moga porysowac powierzchnie.

Zapobieganie przebarwieniom

Przebarwienia termiczne (teczowe naloty) na stali nierdzewnej sa naturalne i nie wptywaja na funkcjonalno$¢. Mozna je usunag¢
preparatami do czyszczenia stali nierdzewnej lub octem. Biate osady wapienne po gotowaniu wody usuwac roztworem octu lub
kwasu cytrynowego.

Praca na ptytach indukcyjnych

Srednica dna 25 cm jest kompatybilna z wiekszo$cig pél indukcyjnych. Dla optymalnej wydajnosci érednica pola indukcyjnego
powinna wynosi¢ minimum 18-20 cm. Garnek mozna uzywac na mniejszych polach, jednak strefa grzania nie obejmie wtedy catej
powierzchni dna.

Seria YATO Professional Kitchen Equipment

Garnek YG-00012 nalezy do linii wyposazenia gastronomicznego YATO. W serii dostepne sg garnki o réznych pojemnosciach i
proporcjach wysokosci do srednicy, dostosowane do specyficznych zastosowan kulinarnych. Wszystkie modele charakteryzuja
sie jednolitym standardem wykonania z dnem kapsutowym i stalg nierdzewng 201.
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