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N - GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 30X30 21L
I | YG-00014 YATO

- Cena brutto 178,04 zt
Cena netto 144,75 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00014
Kod producenta YG-00014
Kod EAN 5906083052170
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek wysoki z pokrywka 30x30 cm 21L YATO YG-00014

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym o grubosci 3,8 mm. Konstrukcja zapewnia rwnomierne
rozprowadzanie ciepta i kompatybilnos¢ ze wszystkimi rodzajami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

IPojemnoéc¢ 21 litréw
Wymiary @ 30 cm X 30 cm
Grubos$¢ dna 3,8 mm

IMateriat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczna rozprowadza ciepto réwnomiernie po catej powierzchni. Grubos¢ 3,8
mm eliminuje punkty przegrzania i minimalizuje ryzyko przypalania potraw, co przektada sie na lepsza kontrole procesu gotowania i
mniejsze straty enerqgii.
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Kompatybilnos¢ ze wszystkimi kuchenkami

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

Rozwigzanie zapewnia uniwersalnos¢ sprzetu w réznych typach kuchni profesjonalnych bez koniecznosci wymiany wyposazenia przy

zmianie zrédta ciepta.

Stal nierdzewna 201 do gastronomii

Stal nierdzewna 201 zawiera mangan zamiast niklu, co obniza koszt przy zachowaniu odpornosci na korozje w warunkach

gastronomicznych. Scianki o gruboéci 1 mm zapewniajg sztywno$¢ konstrukcji i odpornoéé na odksztatcenia podczas intensywnego

uzytkowania.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Uchwyty mocowane nitami pozostaja chtodne podczas gotowania dzieki izolacji termicznej. Konstrukcja wytrzymuje wielokrotne

przenoszenie petnego garnka bez rozchwiania potgczen, co zwieksza bezpieczenstwo pracy w kuchni przy duzym obcigzeniu.

Specyfikacja techniczna

Model

Kod EAN
Producent
Pojemnos¢
Srednica
Wysokos¢
Materiat
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Typ dna
Kompatybilnos¢
Wyposazenie
Przeznaczenie

Zastosowanie w gastronomii

YG-00014

5906083052170

YATO Professional Kitchen Equipment
21 litréw

300 mm

300 mm

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (dno kapsutowe)

1 mm

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Indukcja, elektryka, gaz, ceramika
Pokrywka ze stali nierdzewnej

Uzytek profesjonalny gastronomiczny

¢ Przygotowywanie duzych porcji zup i bulionéw w restauracjach

* Gotowanie gulaszu, potraw jednogarnkowych i soséw w cateringu

* Blanszowanie warzyw i gotowanie makaronéw w duzych ilosciach
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¢ Przygotowywanie podstaw do soséw i redukcji w kuchni profesjonalnej
¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw perforowanych

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw na linii wydawniczej
¢ Gotowanie ryzu, kasz i innych produktéw zbozowych w stotéwkach

¢ Przygotowywanie syropéw, marynaty i ptynéw konserwujgcych

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ cieptg wodga z ptynem do mycia naczyn, wyptukac i wysuszy¢. Zaleca sie zagotowanie
wody w garnku i jej wylanie w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci po procesie produkcyjnym.

Garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. Przy myciu recznym unika¢ $ciernych gabek, ktére moga
zarysowac powierzchnie stali. Po umyciu wytrze¢ do sucha, aby zapobiec powstawaniu plam z wody.

Podczas uzytkowania na kuchence indukcyjnej zaleca sie stopniowe zwiekszanie mocy grzania. Nagte skoki temperatury moga

prowadzi¢ do nierbwnomiernego nagrzewania i odksztatcen, szczegdlnie przy pustym garnku.

Dobér mocy grzania

Dno kapsutowe o grubosci 3,8 mm akumuluje ciepto efektywnie, dlatego nie jest konieczne uzywanie maksymalnej mocy kuchenki.
Srednia moc grzania pozwala na lepsza kontrole temperatury i 0szczedno$¢ energii przy zachowaniu réwnomiernego gotowania.

W przypadku przypalenia potrawy nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw do czyszczenia. Zaleca sie namoczenie garnka w
cieptej wodzie z detergentem i delikatne usuniecie resztek gabka lub szczotka z wtosia naturalnego.

Produkty powigzane
Do garnka pasuja pokrywki o Srednicy 30 cm, wktady perforowane do gotowania na parze oraz chochle i tyzki kuchenne z serii

YATO Professional. Dla petnego wyposazenia kuchni warto rozwazy¢ garnek nizszy o tej samej srednicy do duszenia oraz

rondel do soséw o mniejszej pojemnosci.
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