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9 "‘*f""" GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 32X32 25L
| YG-00015 YATO

= Cena brutto 178,68 zt
Cena netto 145,27 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00015
Kod producenta YG-00015
Kod EAN 5906083052187
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek wysoki gastronomiczny 32x32 cm 25L YATO YG-00015

Garnek wysoki ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach
profesjonalnych. Konstrukcja o wymiarach 32x32 cm zapewnia pojemnosc¢ 25 litréw, umozliwiajgc przygotowywanie duzych
porcji zup, bulionéw i dan jednogarnkowych.

|Pojemnos¢ 25 litrow

Wymiary 32x32 cm

|Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng rozprowadza ciepto rwnomiernie po catej powierzchni. Grubos¢ 3,8
mm zapobiega lokalnym przegrzaniom i przypalaniu potraw, zwiekszajgc efektywnos$¢ energetyczng gotowania. Dno wspétpracuje ze
wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi.
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Stal nierdzewna 201 do gastronomii

Materiat odporny na korozje, kwasy spozywcze i czeste mycie w zmywarkach przemystowych. Scianki o gruboéci 1 mm zapewniaja

sztywnos¢ konstrukcji przy zachowaniu optymalnej wagi naczynia. Powierzchnia nie wchodzi w reakcje chemiczne z zywnoscia.

Uchwyty nienagrzewajace sie

Masywne, solidnie nitowane uchwyty pozostajg chtodne podczas gotowania, eliminujac ryzyko poparzen przy przenoszeniu garnka.

Konstrukcja zapewnia pewny chwyt nawet przy petnym obcigzeniu 25 litréw ptynu.

Pojemnos¢ 25 litrow

Proporcje wysokiego garnka 32x32 cm umozliwiajg przygotowanie duzych ilosci zup, wywaréw i bulionéw bez ryzyka wylania. Ksztatt

utatwia mieszanie i kontrole procesu gotowania przy duzych objetosciach.

Specyfikacja techniczna

Model

Kod EAN
Producent
Srednica
Wysokos¢
Pojemnos¢
Materiat
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Wyposazenie
Kompatybilnos$¢

Zastosowanie w gastronomii

YG-00015

5906083052187

YATO Professional Kitchen Equipment
320 mm

320 mm

25 litréw

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (dno kapsutowe)

1 mm

Pokrywka ze stali nierdzewnej
Kuchenki: gazowe, elektryczne, ceramiczne, indukcyjne

e Przygotowywanie duzych ilosci zup i buliondw w restauracjach

¢ Gotowanie wywardw i rosotéw na bazie kosci

e Blanszowanie warzyw w kuchniach cateringowych

¢ Gotowanie makarondéw i pierogéw w duzych porcjach

¢ Przygotowywanie soséw i zup kremowych

¢ Gotowanie dan jednogarnkowych typu gulasze i bigosy
e Sterylizacja naczyn i narzedzi kuchennych
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e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

Kompatybilnos¢ z typami kuchenek

Whktadka ferromagnetyczna w dnie kapsutowym umozliwia stosowanie garnka na wszystkich zrédtach ciepta stosowanych w
gastronomii profesjonalne;j:

Kuchenki indukcyjne

Ferromagnetyczne dno zapewnia petng kompatybilno$¢ z ptytami indukcyjnymi. Energia przeksztatcana jest bezposrednio w ciepto w
dnie garnka, co skraca czas gotowania i redukuje zuzycie energii.

Kuchenki gazowe i elektryczne

Grubos$¢ dna 3,8 mm eliminuje punktowe przegrzewanie charakterystyczne dla palnikéw gazowych. Réwnomierne rozprowadzanie
ciepta zapobiega przypalaniu potraw przy dnie.

Plyty ceramiczne

Ptaskie dno garnka zapewnia peten kontakt z powierzchnig grzejna, maksymalizujac transfer ciepta i efektywnosc energetyczna.

Uzytkowanie i konserwacja

Garnek ze stali nierdzewnej 201 wymaga przestrzegania kilku zasad, aby zachowa¢ parametry eksploatacyjne przez lata
intensywnego uzytkowania:

Pierwsze uzycie: Przed rozpoczeciem pracy nalezy umy¢ garnek cieptg wodg z detergentem i doktadnie optukaé. Wytrzec do
sucha, aby unikna¢ osadéw z wody.

Mycie: Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych. Przy myciu recznym uzywac gabek niesciernych i detergentéw
przeznaczonych do stali nierdzewnej. Unika¢ preparatéw zawierajgcych chlor, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywna stali.

Przechowywanie: Garnek nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu. Pokrywke mozna odkfada¢ oddzielnie lub lekko uchylong
na garnku, aby zapewnic cyrkulacje powietrza i unikng¢ wilgoci.

Usuwanie przebarwien: Nalot z wody twardej lub przebarwienia termiczne mozna usuna¢ octem lub specjalistycznymi
srodkami do czyszczenia stali nierdzewnej. Po zastosowaniu dokfadnie wyptukac i wysuszy¢.

Produkty komplementarne
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Do garnka wysokiego 25L zaleca sie: kadzie gastronomiczne wiekszych pojemnosci, chochle o dtugosci min. 35 cm, durszlaki o
Srednicy 30-32 cm do odsgczania, podstawki termiczne pod gorgce naczynia oraz szczotki z wtosia naturalnego do
czyszczenia wnetrza.
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