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GARNEK WYSOKI Z POKRYWKĄ 36X36 36L
YG-00016 YATO

Cena brutto 236,19 zł

Cena netto 192,02 zł

Dostępność Dostępny u producenta — wysyłka w 3 dni

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy YG-00016

Kod producenta YG-00016

Kod EAN 5906083052194

Producent YATO

Opis produktu

  

Garnek wysoki gastronomiczny 36x36 cm z pokrywką YATO YG-00016

Garnek wysoki ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsułowym 3,8 mm, przeznaczony do intensywnego użytkowania w
kuchniach profesjonalnych. Konstrukcja o wymiarach 36x36 cm zapewnia pojemność 36 litrów, umożliwiając przygotowanie
dużych porcji zup, bulionów i sosów.

Pojemność 36 litrów 

Wymiary 36x36 cm 

Grubość dna 3,8 mm 

Kompatybilność Wszystkie kuchenki 

 

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsułowe 3,8 mm z wkładką ferromagnetyczną

Trójwarstwowa konstrukcja dna składa się ze stali nierdzewnej, aluminium i ferrytu. Grubość 3,8 mm zapewnia równomierne
rozprowadzanie ciepła po całej powierzchni, eliminując punkty przegrzania. Wkładka ferromagnetyczna umożliwia stosowanie na
płytach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.
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Stal nierdzewna 201 do zastosowań gastronomicznych

Materiał charakteryzuje się odpornością na korozję w środowisku wilgotnym oraz działanie kwasów spożywczych. Gładka
powierzchnia ułatwia czyszczenie i spełnia wymogi sanitarne w profesjonalnych kuchniach. Stop zawiera mangan zamiast niklu, co
wpływa na ekonomiczność przy zachowaniu właściwości użytkowych.

Uchwyty nitowane odporne na temperatury

Uchwyty zamocowane nitami przechodzącymi przez całą grubość ścianki zapewniają trwałe połączenie wytrzymujące intensywną
eksploatację. Konstrukcja minimalizuje przewodzenie ciepła, co zwiększa bezpieczeństwo podczas przenoszenia pełnego garnka.
Uchwyty zachowują stabilność nawet przy wielokrotnym napełnianiu i opróżnianiu.

Pokrywka ze stali nierdzewnej z uchwytem

Pokrywka z tego samego materiału co garnek ogranicza parowanie podczas gotowania, skracając czas przygotowania potraw i
zmniejszając zużycie energii. Uchwyt umożliwia bezpieczne zdejmowanie bez ryzyka poparzeń. Dopasowanie do brzegu garnka
zapobiega wylewaniu się zawartości.

 

Specyfikacja techniczna

Model YG-00016
Kod EAN 5906083052194
Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Materiał korpusu Stal nierdzewna 201
Średnica 360 mm
Wysokość 360 mm
Pojemność robocza 36 litrów
Grubość dna kapsułowego 3,8 mm
Grubość ścianki 1 mm
Typ dna Kapsułowe z wkładką ferromagnetyczną
Kompatybilność z kuchenkami Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Wyposażenie Pokrywka ze stali nierdzewnej

Zastosowanie w gastronomii

Przygotowywanie zup i bulionów w dużych ilościach
Gotowanie sosów i dań w płynie dla wielu porcji
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Blanszowanie warzyw i makaronów
Przygotowywanie potraw jednogarnkowych typu gulasze
Gotowanie wody do parzenia lub obróbki termicznej
Przygotowanie podstaw kulinarnych – wywarów i fumetów
Duszenie warzyw i mięs w większych partiach
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

Użytkowanie i konserwacja

Pierwsze użycie

Przed pierwszym wykorzystaniem umyć garnek ciepłą wodą z detergentem, wypłukać i wysuszyć. Nie wymaga dodatkowego
sezonowania ani specjalnych zabiegów przygotowawczych. Stal nierdzewna jest gotowa do kontaktu z żywnością bezpośrednio po
rozpakowaniu.

Czyszczenie po użyciu

Garnek można myć ręcznie lub w zmywarce przemysłowej. Przy czyszczeniu ręcznym stosować detergentem do naczyń i gąbkę.
Unikać past ściernych i druciaków, które mogą zarysować powierzchnię. Po umyciu dokładnie wysuszyć, aby zapobiec powstawaniu
przebarwień.

Kontrola kompatybilności z kuchenką indukcyjną

Aby sprawdzić, czy garnek współpracuje z płytą indukcyjną, przyłożyć magnes do dna – jeśli się przytrzyma, dno zawiera wkładkę
ferromagnetyczną. Model YG-00016 posiada taką wkładkę, co potwierdza producent. Średnica dna 36 cm wymaga palnika o średnicy
minimum 28 cm dla optymalnej efektywności.

Przechowywanie w kuchni profesjonalnej

Garnek można układać jeden na drugim, umieszczając między nimi ściereczki lub pokrywki, aby uniknąć zarysowań. Przechowywać
w suchym miejscu. Pokrywkę przechowywać oddzielnie lub odwróconą na garnku, aby zapewnić cyrkulację powietrza.

Produkty powiązane

Do garnka YG-00016 pasują akcesoria z serii YATO Professional Kitchen Equipment: łyżki cedzakowe ze stali nierdzewnej o
długości 40-50 cm, cedzaki sitowe o średnicy 30-36 cm oraz termometry kulinarne do kontroli temperatury potraw. Rozważ
również garnki o mniejszych pojemnościach z tej samej serii dla kompleksowego wyposażenia kuchni.
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