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B s 5l GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 45X45 71L
l | YG-00019 YATO

- = Cena brutto 337,70 zt
Cena netto 274,55 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00019
Kod producenta YG-00019
Kod EAN 5906083052316
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek wysoki z pokrywka 45x45 cm 71L YATO YG-00019

IGarnek gastronomiczny o pojemnosci 71 litréw, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach profesjonalnych. Konstrukcja
ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta i kompatybilnos¢ ze wszystkimi
ltypami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

|Pojemnos¢ 71 litrow

\Wymiary 45x45 cm

|Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$c¢ dna 4,2 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 4,2 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng rozprowadza ciepto rGwnomiernie po catej powierzchni, eliminujac
punkty gorgca. Grubos¢ 4,2 mm zapobiega deformacji przy wysokich temperaturach i zmniejsza ryzyko przypalania potraw.
Umozliwia prace na kuchenkach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.
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Stal nierdzewna 201 do gastronomii
Materiat odporny na korozje, utlenianie i dziatanie kwaséw spozywczych. Stal 201 charakteryzuje sie zwiekszong zawartoscig

manganu, co poprawia jej wytrzymatos¢ mechaniczng przy zachowaniu wtasciwosci antykorozyjnych. Powierzchnia nie wchodzi w
reakcje z produktami spozywczymi i tatwo poddaje sie czyszczeniu.

Pojemnos¢ 71 litréow

Duza pojemnos$¢ umozliwia przygotowywanie potraw w duzych ilosciach — od zup i bulionéw po blanszowanie warzyw czy gotowanie
makarondw. Proporcje 45x45 cm (Srednica x wysokos$¢) zapewniajg stabilno$¢ podczas pracy i efektywne wykorzystanie przestrzeni
palnika.

Uchwyty masywne nitowane

Solidnie zamocowane uchwyty wytrzymuja ciezar petnego garnka (ponad 70 kg z zawartoscig). Pozostaja chtodne podczas gotowania
dzieki izolacji od $cianek. Nitowane potgczenie zapewnia trwatos¢ w warunkach intensywnego uzytkowania w gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00019

Marka YATO Professional Kitchen Equipment
Pojemnos¢ 71 litrow

Srednica 450 mm

Wysokos¢ 450 mm

Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos¢ dna 4,2 mm (dno kapsutowe)

Grubos¢ Scianki 1,2 mm

Kompatybilnos¢ Indukcja, gaz, elektryczna, ceramiczna
Wyposazenie Pokrywka w zestawie

EAN 5906083052316

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przygotowywanie zup, bulionéw i wywaru w duzych ilosciach

¢ Gotowanie makarondéw, kasz i ryzu dla wiekszej liczby porcji

¢ Blanszowanie warzyw przed dalsza obrébka lub zamrozeniem

¢ Gotowanie warzyw na parze z wykorzystaniem wktadéw do gotowania
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¢ Przygotowywanie soséw i zapraw w duzych partiach

¢ Gotowanie produktéw miesnych do dalszej obrébki

e Pasteryzacja i sterylizacja stoikéw w kuchniach cateringowych
¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych dla wiekszych grup

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ garnek cieptg woda z detergentem, doktadnie wyptukac i osuszy¢. Zaleca sie zagotowanie
wody i wylanie jej, aby usuna¢ ewentualne pozostatosci z procesu produkcyjnego.

Czyszczenie

Stal nierdzewna 201 wymaga regularnego czyszczenia po kazdym uzyciu. Nalezy unika¢ srodkéw sciernych, ktére moga zarysowac
powierzchnie. Uporczywe zabrudzenia mozna usuna¢ przy pomocy pasty do stali nierdzewnej. Po umyciu garnek nalezy dokfadnie
wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu przebarwien.

Kompatybilnos¢ z indukcja

Wktadka ferromagnetyczna w dnie sprawia, ze garnek wspétpracuje z kuchenkami indukcyjnymi. Minimalna $rednica pola
indukcyjnego powinna wynosi¢ co najmniej 14 cm. Duza powierzchnia dna (45 cm) zapewnia réwnomierne nagrzewanie napalnikach
gazowych i elektrycznych.

Produkty powigzane

Do garnka pasuja akcesoria gastronomiczne YATO: wktady do gotowania na parze, chochle ze stali nierdzewnej, tyzki
cedzakowe oraz szczypce kuchenne o zwiekszonej dtugosci. Warto rozwazy¢ takze termometry kulinarne do kontroli
temperatury podczas gotowania duzych partii potraw.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

