Dane aktualne na dzien: 17-06-2026 04:52

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/garnek-wysoki-z-pokrywka-50x50-98l-yg-00020-yato-p-24097.html

- GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA 50X50 98L
| YG-00020 YATO

|
""'h__ i Cena brutto 425,52 zt
Cena netto 345,95 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00020
Kod producenta YG-00020
Kod EAN 5906083052323
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny wysoki 50x50 cm, 98 litréw YATO YG-00020

|Profesjonalny garnek wysoki z pokrywkg o wymiarach 50x50 cm i pojemnosci 98 litréw, wykonany ze stali nierdzewnej 201.
\Wyposazony w dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczng, kompatybilny ze wszystkimi typami kuchenek, w tym
lindukcyjnymi.

|Pojemnos¢ 98 litrow

Wymiary 50x50 cm

Grubos$¢ dna 4,2 mm

IMateriat Stal 201

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 4,2 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni.
Eliminuje punkty przegrzania, zmniejsza ryzyko przypalenia potraw i zwieksza efektywnos$¢ energetyczng procesu gotowania.
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Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi

Wbudowana warstwa ferromagnetyczna w dnie umozliwia wykorzystanie garnka na kuchenkach indukcyjnych, gazowych,
elektrycznych i ceramicznych. Uniwersalne rozwigzanie eliminujgce konieczno$¢ wymiany sprzetu przy zmianie typu kuchenki.

Stal nierdzewna 201

Materiat o zwiekszonej zawartosci manganu, odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Zachowuje wtasciwosci higieniczne w
warunkach intensywnej eksploatacji gastronomicznej, nie wchodzi w reakcje z kwasami i zasadami wystepujacymi w zywnosci.

Masywne uchwyty nitowane

Solidne mocowanie uchwytéw poprzez nitowanie gwarantuje stabilnos¢ konstrukcji przy podnoszeniu petnego garnka. Materiat
uchwytéw pozostaje chtodny podczas gotowania, co zwieksza bezpieczehstwo obstugi przy duzych pojemnosciach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00020

Kod EAN 5906083052323

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Pojemnos¢ 98 litrow

Srednica 500 mm

Wysokos¢ 500 mm

Materiat korpusu
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Typ dna
Kompatybilnos¢
Wyposazenie

Zastosowanie w gastronomii

Stal nierdzewna 201

4,2 mm (konstrukcja kapsutowa)

1,2 mm

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Indukcja, gaz, elektryka, ceramika
Pokrywka ze stali nierdzewnej

¢ Przygotowywanie zup i bulionéw w duzych ilosciach
¢ Gotowanie makarondéw, pierogéw i klusek dla grup

e Blanszowanie warzyw w zaktadach produkcyjnych

¢ Przygotowywanie soséw i podstaw kulinarnych

¢ Gotowanie potraw jednogarnkowych w cateringu

e Pasteryzacja i obrébka termiczna zywnosci

¢ Przygotowywanie napojéw goracych w gastronomii
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¢ Gotowanie warzyw korzeniowych i ziemniakéw

Konstrukcja dna kapsutowego

Dno kapsutowe sktada sie z kilku warstw metalu potgczonych trwale ze soba. Zewnetrzna warstwa ferromagnetyczna
odpowiada za wspétprace z kuchenkami indukcyjnymi poprzez generowanie ciepta w polu elektromagnetycznym. Srodkowa
warstwa aluminiowa lub miedziana petni role dystrybutora ciepta, rozprowadzajac je réwnomiernie po catej powierzchni dna.
Wewnetrzna warstwa ze stali nierdzewnej kontaktuje sie bezposrednio z produktami spozywczymi.

Grubos¢ 4,2 mm zapewnia odpowiednig akumulacje ciepta, co pozwala na utrzymanie stabilnej temperatury nawet po dodaniu
zimnych sktadnikéw. Rozwigzanie to eliminuje lokalne przegrzewanie, ktére wystepuje w garnkach z cienkim dnem,
szczegdlnie na kuchenkach gazowych z punktowym Zrédtem ciepta.

Wtasciwosci stali nierdzewnej 201

Stal 201 zawiera zwiekszong ilos¢ manganu (5,5-7,5%) przy obnizonej zawartosci niklu w poréwnaniu do stali 304. Charakteryzuje sie

odpornosciag na korozje w srodowisku kuchennym, wytrzymatoscig mechaniczng i relatywnie niska cena. Nadaje sie do kontaktu z

zywnoscia zgodnie z normami dla gastronomii profesjonalne;j.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek ciepta woda z detergentem i doktadnie wyptukad. Przy gotowaniu na
kuchenkach gazowych ptomien nie powinien wykracza¢ poza $rednice dna, aby unikna¢ przebarwien scianek. Na kuchenkach
indukcyjnych zaleca sie ustawienie mocy na 70-80% maksymalnej wartosci dla optymalnego zuzycia energii.

Czyszczenie wykonuje sie cieptg woda z detergentem przy uzyciu miekkiej ggbki. Uporczywe zabrudzenia mozna usuna¢ pasta
do stali nierdzewnej. Nalezy unika¢ srodkéw zawierajgcych chlor oraz druciakéw stalowych, ktére mogg zarysowac
powierzchnie. Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C.

Przechowywanie garnka w suchym miejscu zapobiega powstawaniu nalotéw wodnych. Przy uktadaniu garnkéw jeden w
drugim zaleca sie uzywanie przektadek materiatowych chronigcych przed zarysowaniami.

Produkty uzupetniajgce
Do garnka YATO YG-00020 mozna dobrac tyzki cedzakowe ze stali nierdzewnej o dtugos$ci minimum 40 cm, cedzaki sieciowe

do wyjmowania produktéw oraz szczypce gastronomiczne o dtugosci 30-40 cm. Przydatne bedg takze podstawki pod gorace
naczynia oraz rekawice termiczne do obstugi duzych pojemnosci.
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