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Opis produktu

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 16x12 CM / YG-00001 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka

Rozmiar
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat

Pojemnosc [L]

77,43 zt

62,95 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00001

YG-00001
5906083860003
YATO

160

5,6

SZT

uniwersalny

120

0,8

stal nierdzewna 21/0

2,4

Garnek wysoki gastronomiczny ze stali nierdzewnej 16x12 cm YATO YG-00001

Garnek profesjonalny z pokrywka ze stali nierdzewnej 21/0, przeznaczony do intensywnego uzytkowania w gastronomii.

Konstrukcja z dnem kapsutowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta i kompatybilnos$¢ ze wszystkimi typami

kuchenek, w tym indukcyjnych.

[Pojemnos¢ 2,4 litra

Wymiary 16x12 cm

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 dla gastronomii
Specjalistyczny stop stali bez niklu i manganu, opracowany dla przemystu gastronomicznego. Przewodzi ciepto 0 30% efektywniej niz

standardowa stal 304, co skraca czas gotowania i obniza zuzycie energii. Brak niklu eliminuje ryzyko alergii kontaktowych u
personelu kuchennego.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, eliminujac punkty przegrzania i

zmniejszajac ryzyko przypalenia potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzycie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
gazowych i ceramicznych.

Wzmocniona odpornos¢ mechaniczna i chemiczna
Grubsze $ciany ze stali 21/0 wytrzymuja intensywne uzytkowanie w profesjonalnych kuchniach. Materiat jest odporny na kwasy

organiczne z zywnosci, detergenty przemystowe oraz szorowanie metalowymi ggbkami. Nadaje sie do mycia w zmywarkach
przemystowych.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie
Solidne mocowanie uchwytéw zapewnia bezpieczenstwo podczas przenoszenia petnego garnka. Konstrukcja ogranicza przewodzenie

ciepta do uchwytéw, co zmniejsza ryzyko poparzen podczas pracy w intensywnym tempie. Wytrzymujg wieloletnie uzytkowanie w
warunkach gastronomicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00001

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Pojemnos¢ 2,41

Wymiary (Srednica x wysokos¢) 16 x 12 cm

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna

oferta wa?na 3 dni



Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, bulionédw i wywaru w restauracjach

¢ Przygotowywanie soséw i redukcji w kuchniach profesjonalnych
¢ Gotowanie warzyw i sktadnikéw na parze w cateringu

¢ Blanszowanie produktéw w zaktadach gastronomicznych

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw

¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych w stotéwkach

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek w gastronomii

¢ Przygotowywanie kompotéw i napojéw cieptych

Dlaczego stal 21/0 w gastronomii?
Stal nierdzewna typu 21/0 zawiera 21% chromu i nie zawiera niklu (0%), w przeciwienstwie do popularnej stali 304 (18% chromu,
10% niklu). Brak niklu eliminuje ryzyko alergii u personelu oraz migracji metalu do zywnosci. Wyzsza zawarto$¢ chromu zwieksza

odpornos¢ na korozje i dziatanie kwaséw organicznych. Specjalna struktura krystaliczna stali 21/0 zapewnia o 30% lepsze
przewodzenie ciepta, co przektada sie na oszczednos¢ energii i krétszy czas gotowania w profesjonalnych kuchniach.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ ciepta woda z detergentem i osuszy¢. Podczas gotowania zaleca sie uzywanie
topatek drewnianych lub silikonowych, aby uniknagé zarysowan powierzchni wewnetrznej. Garnek nadaje sie do mycia w
zmywarkach przemystowych przy standardowych cyklach.

Po intensywnym uzytkowaniu powierzchnie mozna czyscic¢ preparatami do stali nierdzewnej lub pastami polerskimi. Stal 21/0
jest odporna na szorowanie metalowymi gabkami, co utatwia usuwanie przypalonych resztek. Nie nalezy pozostawia¢ w
garnku na dtuzej silnie kwasnych lub stonych produktéw w celu zachowania trwatosSci powierzchni.

Dno kapsutowe wymaga regularnego sprawdzania pod katem odksztatcen, ktére moga wystapic¢ przy intensywnym
uzytkowaniu na kuchenkach indukcyjnych o duzej mocy. Uchwyty nalezy okresowo sprawdzac pod katem stabilnosci
mocowania.

Produkty powigzane
Do garnka YATO YG-00001 polecane sa: topatki i chochle ze stali nierdzewnej z serii Professional Kitchen Equipment, wktady

do gotowania na parze o $rednicy 16 cm, pokrywki uniwersalne ze szkta hartowanego, podstawki pod gorgce naczynia oraz
szczotki do czyszczenia garnkéw ze stali nierdzewnej.

oferta wa?na 3 dni
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