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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Materiat
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ Scianki [mm]

Jednostka

Opis produktu

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 24x20 CM YG-00003 YATO

143,13 zt

116,37 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00003

YG-00003
5906083860027
YATO

240

5,6

stal nierdzewna 21/0
9

200

0,8

SZT

IGarnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 24x20 cm z pokrywka YATO YG-00003

IPojemnoéc¢ 9 litrow

Wymiary @ 24 cm X 20 cm

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe ferromagnetyczne

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Garnek wysoki ze stali nierdzewnej 21/0 przeznaczony do profesjonalnego uzytku w gastronomii. Dno kapsutowe z wktadkg
ferromagnetyczng zapewnia kompatybilnos¢ ze wszystkimi rodzajami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 gastronomiczna
Specjalny stop opracowany dla branzy gastronomicznej. Przewodzi ciepto 0 30% efektywniej niz standardowa stal 304, co skraca

czas gotowania i redukuje zuzycie energii. Nie zawiera niklu i manganu, co eliminuje ryzyko alergii kontaktowych u personelu
kuchennego.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni dna, minimalizujac ryzyko przypalenia potraw.
Whktadka ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na ptytach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.

Grube sciany i pokrywka

Wzmocniona konstrukcja utrzymuje temperature dtuzej niz standardowe naczynia stalowe. Zwieksza efektywnos$¢ gotowania metoda
duszenia i redukuje straty cieplne podczas przerw w obstudze kuchni.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty o zwiekszonej masie pozostaja chtodne podczas gotowania. Konstrukcja zapewnia stabilny chwyt
nawet przy petnym obcigzeniu garnka, co zwieksza bezpieczenstwo pracy w profesjonalnej kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00003

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica 24 cm

Wysokos¢ 20 cm

Pojemnos¢ 9 litrow

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej
Kompatybilnos¢ Ptyty indukcyjne, gazowe, elektryczne, ceramiczne
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

oferta wa?na 3 dni



¢ Gotowanie zup i bulionéw w duzych iloSciach

¢ Przygotowywanie soséw i potraw duszonych

¢ Gotowanie makarondw i warzyw dla wielu porcji

* Blanszowanie produktéw przed dalsza obrébka

¢ Przygotowywanie kompotdéw i napojéw

¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
e Przygotowywanie potraw metoda sous-vide

Dlaczego stal 21/0 w gastronomii
Stal nierdzewna typu 21/0 (inaczej 430) zawiera 21% chromu i 0% niklu. W przeciwienstwie do popularnej stali 304 (18/10), nie

powoduje reakcji alergicznych i jest bardziej odporna na korozje w kontakcie z kwasami organicznymi obecnymi w zywnosci. Lepsza
przewodnos¢ cieplna oznacza szybsze osigganie temperatury roboczej i rownomierniejsze gotowanie.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ ciepta woda z detergentem i wysuszy¢. Stal 21/0 jest odporna na intensywne
szorowanie, co utatwia usuwanie przypalen i uporczywych zabrudzen.

Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych. Odpornosc na detergenty i wysokie temperatury sprawia, ze zachowuje
wihasciwosci uzytkowe nawet przy codziennym, intensywnym uzytkowaniu w kuchni gastronomicznej.

Dno kapsutowe wymaga standardowej pielegnacji - nalezy unika¢ nagtych szokéw termicznych (np. stawiania rozgrzanego
garnka w zimnej wodzie), co mogtoby prowadzi¢ do deformacji warstw dna.

Whktadka ferromagnetyczna nie wymaga specjalnej konserwacji. Sprawdzenie kompatybilnosci z ptyta indukcyjna: magnes
powinien przylegac do dna garnka.

Produkty powigzane
Do garnka pasujg akcesoria gastronomiczne: wktady do gotowania na parze o $rednicy 24 cm, chochle i tyzki cedzakowe ze

stali nierdzewnej, pokrywki uniwersalne, podstawki pod gorgce naczynia. W ofercie YATO dostepne sg réwniez garnki w innych
pojemnosciach z tej samej serii Professional Kitchen Equipment.

oferta wa?na 3 dni
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