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W

Opis produktu

[Pojemnosé¢ 20,9 litra
Wymiary 32X26 cm
Materiat Stal 21/0

Typ kuchenki Wszystkie

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 32x26 CM YG-00005 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

rodzajami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

299,01 zt

243,10 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00005

YG-00005
5906083860041
YATO

SZT

20,9

260

1

stal nierdzewna 21/0
320

5,8

|Garnek wysoki ze stali nierdzewnej 32x26 cm YG-00005 YATO

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 o pojemnosci 20,9 litra, przystosowany do intensywnej pracy w kuchniach
profesjonalnych. Konstrukcja z dnem kapsutowym i wktadka ferromagnetyczng zapewnia kompatybilnos¢ ze wszystkimi
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Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 do zastosowan gastronomicznych
Stop opracowany specjalnie dla gastronomii profesjonalnej charakteryzuje sie przewodnoscia cieplng wyzszg o 30% wzgledem

standardowej stali 304. Oznacza to szybsze nagrzewanie i mniejsze zuzycie energii podczas gotowania duzych partii potraw. Brak
niklu i manganu w skfadzie eliminuje ryzyko migracji tych pierwiastkéw do zywnosci.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna rGwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni kontaktu z kuchenka, zapobiegajac

punktowemu przegrzewaniu i przypalaniu potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia wykorzystanie garnka na ptytach
indukcyjnych, ktére wymagaja specjalnych wtasciwosci magnetycznych naczynia.

Odpornos¢é mechaniczna i chemiczna
Grubsza $cianka stali 21/0 wytrzymuje intensywne uzytkowanie w warunkach gastronomicznych: uderzenia, zarysowania, kontakt z

kwasami organicznymi z produktéw spozywczych. Powierzchnia zachowuje wtasciwosci nawet po wielokrotnym myciu w zmywarkach
przemystowych i szorowania szczotkami.

Masywne uchwyty z izolacja termiczna
Uchwyty zaprojektowane do pracy w warunkach profesjonalnych nie nagrzewajg sie podczas gotowania, co zwieksza bezpieczenstwo

obstugi petnego naczynia. Solidne mocowanie wytrzymuje wielokrotne podnoszenie garnka o masie przekraczajacej 20 kg
(pojemnosc¢ 20,9 | wody plus masa samego naczynia).

Specyfikacja techniczna

Model YG-00005

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiary garnka 32 cm (Srednica) x 26 cm (wysokos¢)
Pojemnos¢ 20,9 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Kompatybilnos¢ z kuchenkami Elektryczna, indukcyjna, gazowa, ceramiczna
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej
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Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie garnka gastronomicznego

¢ Przygotowywanie zup, bulionéw i wywaru w duzych ilosciach

¢ Gotowanie makarondw, pierogdéw i innych produktéw macznych
e Blanszowanie warzyw w kuchniach restauracyjnych

¢ Przygotowywanie soséw i podstaw kulinarnych

¢ Gotowanie potraw jednogarnkowych w cateringu

* Pasteryzacja przetworéw w matych zaktadach

¢ Przygotowywanie positkéw w kuchniach zbiorowego zywienia

¢ Gotowanie dan na parze z wykorzystaniem wktadéw

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym gotowaniem nalezy umy¢ garnek cieptg wodg z detergentem, wyptukac i wysuszy¢. Zaleca sie przeprowadzenie
prébnego zagotowania wody w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci z procesu produkcyjnego.

Mycie i przechowywanie

Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych. Stal 21/0 zachowuje wtasciwosci przy kontakcie z detergentami alkalicznymi
stosowanymi w gastronomii. Po myciu recznym zaleca sie wytarcie do sucha w celu unikniecia osadéw z twardej wody. Powierzchnie

mozna szorowac szczotkami, nie powoduje to uszkodzen warstwy ochronne;j.

Kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia wspétprace z kuchenkami indukcyjnymi. Aby sprawdzi¢, czy ptyta rozpoznaje naczynie,
nalezy umieéci¢ je na polu grzewczym i wigczy¢ - brak komunikatu o btedzie potwierdza kompatybilno$¢. Srednica dna (32 cm)
wymaga uzycia pola grzewczego o odpowiedniej wielkosci.

Produkty powigzane

Do garnka pasujg akcesoria gastronomiczne YATO: wktady do gotowania na parze, chochle ze stali nierdzewnej o dtugosci
dostosowanej do gtebokich naczyn, termometry kulinarne do kontroli temperatury potraw oraz szczypce kuchenne o dtugosci
umozliwiajgcej sieganie do dna garnka.
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