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Opis produktu

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 40x40 CM YG-00008 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ Scianki [mm]

515,43 zt

419,05 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00008

YG-00008
5906083860072
YATO

stal nierdzewna 21/0
400

6

SZT

50,3

400

Garnek wysoki ze stali nierdzewnej 40x40 cm z pokrywkg YATO YG-00008

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 o wymiarach 40x40 cm i pojemnosci 50,3 litra. Konstrukcja z dnem

kapsutowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta, a kompatybilnos¢ ze wszystkimi typami kuchenek umozliwia

Wymiary 40x40 cm

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

|Pojemnoé¢ 50,3 litra

uniwersalne zastosowanie w profesjonalnej kuchni.

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii

Materiat opracowany specjalnie do intensywnego uzytku gastronomicznego. Przewodzi ciepto o0 30% efektywniej niz standardowa stal
304, co skraca czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii. Nie zawiera manganu ani niklu, dzieki czemu jest bezpieczniejsza w
kontakcie z zywnoscia.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa rozprowadza ciepto rownomiernie po catej powierzchni dna, eliminujac punkty przegrzania. Wktadka
ferromagnetyczna umozliwia stosowanie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

Wzmocniona odpornos¢ mechaniczna

Grubsze sciany i dno w poréwnaniu do standardowych garnkéw ze stali 304. Struktura materiatu zapewnia odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne, intensywne szorowanie oraz dziatanie kwaséw organicznych i detergentéw. Nadaje sie do mycia w zmywarkach
przemystowych.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty wykonane z materiatu izolujgcego ciepto. Konstrukcja zapewnia bezpieczne przenoszenie petnego
garnka i trwatos¢ przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach profesjonalnej kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00008

Wymiary zewnetrzne 40 x 40 cm

Pojemnos¢ 50,3 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetycznag

Wyposazenie Pokrywka ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ Kuchenki indukcyjne, elektryczne, gazowe, ceramiczne
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Profesjonalne zastosowanie gastronomiczne

Zastosowanie w gastronomii

oferta wa?na 3 dni



¢ Gotowanie duzych porcji zup, bulionéw i rosotéw

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych w duzych ilosSciach

¢ Blanszowanie warzyw i makaronéw

¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw

e Przygotowywanie soséw i podstaw kulinarnych

e Gotowanie potraw dla cateringu i gastronomii zbiorowej

e Przechowywanie i transport przygotowanych potraw

e Wykorzystanie w kuchniach restauracyjnych, hotelowych i zaktadowych

Dlaczego stal 21/0 w profesjonalnej gastronomii

Stal nierdzewna 21/0 (zawierajaca 21% chromu, bez niklu) zostata opracowana z mysla o intensywnym uzytkowaniu w kuchniach
zawodowych. W poréwnaniu do popularnej stali 18/10 (304) charakteryzuje sie lepszym przewodnictwem cieplnym, co przektada sie
na szybsze i bardziej rébwnomierne gotowanie. Brak niklu eliminuje ryzyko alergii kontaktowych, a zwiekszona zawartos¢ chromu
podnosi odpornos¢ na korozje w srodowisku kuchennym. Grubsza struktura materiatu utrzymuje temperature dtuzej po wytgczeniu
Zrodta ciepta.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek cieptag wodg z detergentem i doktadnie wysuszy¢. Podczas gotowania na kuchenkach
gazowych ptomien nie powinien wykracza¢ poza srednice dna. Na kuchenkach indukcyjnych garnek automatycznie aktywuje pole
magnetyczne. Po uzyciu zaleca sie mycie w zmywarce przemystowej lub reczne z uzyciem standardowych detergentéw. Stal 21/0
jest odporna na intensywne szorowanie, ale zaleca sie unikanie srodkéw sciernych na bazie chloru, ktére moga powodowac
przebarwienia. Przy przechowywaniu garnkéw jeden w drugim warto stosowac¢ przektadki ochronne.

Kompatybilne akcesoria

Do garnka pasuja wktady do gotowania na parze, sitka do blanszowania oraz pokrywki zapasowe o srednicy 40 cm. Sprawdz
dostepnos¢ akcesoriéw z serii YATO Professional Kitchen Equipment.

oferta wa?na 3 dni
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