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GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 45x45 CM YG-00009 YATO

Cena brutto 675,39 zt

Cena netto 549,10 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00009

Kod producenta YG-00009

Kod EAN 5906083860089
Producent YATO

Grubos¢ scianki [mm] 1,2

Jednostka SZT

Pojemnosc [L] 71,6

Wysokos$¢ [mm] 450

Materiat stal nierdzewna 21/0
Srednica [mm] 450

Grubos¢ dna [mm] 6,2

Opis produktu
IGarnek wysoki ze stali nierdzewnej 45x45 cm z pokrywka YATO YG-00009

|Profesjona|ny garnek gastronomiczny o duzej pojemnosci 71,6 litra, wykonany ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym.
Konstrukcja zapewnia o 30% lepsze przewodzenie ciepta w poréwnaniu ze standardowg stalg 304.

\Wymiary 45x45 cm
[Pojemnos¢ 71,6 litra
Materiat Stal 21/0

|Kompatybilnos¢ Wszystkie kuchenki

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO
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Stal nierdzewna 21/0 z podwyzszona przewodnoscia cieplna
Specjalistyczna stal gastronomiczna przewodzi ciepto 0 30% efektywniej niz popularna stal 304. Oznacza to szybsze gotowanie,

mniejsze zuzycie energii oraz rownomierniejsze rozprowadzanie temperatury w catym naczyniu. Stal 21/0 nie zawiera manganu i
niklu, co eliminuje ryzyko migracji tych pierwiastkéw do zywnosci.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna sktada sie z warstwy aluminium otoczonej stalg nierdzewna. Aluminium rozprowadza ciepto

réwnomiernie po catej powierzchni, minimalizujac ryzyko przypalenia potraw. Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzycie na

kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

Wzmocniona konstrukcja odporna na intensywne uzytkowanie
Grubsze $ciany i dno w poréwnaniu ze standardowymi naczyniami domowymi. Stal 21/0 charakteryzuje sie podwyzszong

odpornoscig na uszkodzenia mechaniczne, dziatanie kwaséw organicznych oraz detergentéw przemystowych. Garnek mozna my¢ w
zmywarce gastronomicznej i szorowac szczotkami bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Masywne uchwyty odporne na nagrzewanie
Trwale zamocowane uchwyty wykonane z materiatu o niskiej przewodnosci cieplnej. Konstrukcja zapewnia bezpieczny chwyt nawet

podczas dtugotrwatego gotowania. Solidne mocowanie wytrzymuje wielokrotne przenoszenie petnego naczynia w warunkach
profesjonalnej kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00009

Wymiary zewnetrzne 45 x 45 cm

Wysokos¢ 45 cm

Pojemnos¢ 71,6 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zawartos¢ zestawu Garnek z pokrywka

Przeznaczenie Profesjonalne - gastronomia

oferta wa?na 3 dni



Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie duzych ilosci zup, bulionéw i rosotéw w restauracjach
e Przygotowywanie potraw jednogarnkowych dla cateringu

e Blanszowanie warzyw w kuchniach przemystowych

¢ Gotowanie makarondw i pierogéw w punktach gastronomicznych
¢ Przygotowywanie soséw i dan w duzych porcjach

¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw

¢ Przygotowywanie dan metoda sous-vide w kapieli wodnej

Réznice miedzy stalg 21/0 a stalg 304

Stal 21/0 (chromowa)
Zawiera 21% chromu, nie zawiera niklu. Przewodzi ciepto o0 30% lepiej niz stal 304, co przektada sie na szybsze i bardziej

rownomierne gotowanie. Brak niklu eliminuje ryzyko alergii kontaktowych. Wyzsza odpornos$¢ na korozje w srodowisku kwasnym i
zasadowym. Magnetyczna - kompatybilna z indukcja.

Stal 304 (18/10)
Zawiera 18% chromu i 10% niklu. Popularny standard w naczyniach domowych. Dobra odpornos¢ na korozje, ale stabsze

przewodzenie ciepta. Nikiel moze powodowac reakcje alergiczne u oséb wrazliwych. Niemagnetyczna w stanie wyzarzonym -

wymaga specjalnego dna do indukgji.

Uzytkowanie i konserwacja garnka ze stali 21/0

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek w gorgcej wodzie z ptynem do mycia naczyn, sptukac i osuszy¢. Stal 21/0 nie
wymaga sezonowania ani specjalnej preparacji.

Podczas gotowania zaleca sie uzywanie narzedzi drewnianych lub silikonowych, cho¢ stal 21/0 jest odporna na zarysowania
metalowymi tyzkami. Na kuchenkach indukcyjnych garnek nagrzewa sie szybko - warto zaczyna¢ od $Sredniej mocy.

Po uzyciu garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce gastronomicznej. Stal 21/0 jest odporna na detergenty przemystowe i
intensywne szorowanie. Biate naloty z twardej wody usuwa sie octem lub specjalistycznymi preparatami do stali nierdzewnej.

Dno kapsutowe nie wymaga specjalnej konserwacji. W przypadku przebarwien od wysokiej temperatury mozna uzy¢ past do
czyszczenia stali nierdzewnej.

Kompatybilne wyposazenie

Do garnka pasuja wktady perforowane, sitka do blanszowania, termometry kulinarne oraz pokrywki zapasowe z serii YATO
Professional Kitchen Equipment. Pojemnos¢ 71,6 litra pozwala na zastosowanie wktadéw do gotowania na parze o Srednicy do
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44 cm.
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