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Opis produktu

\Wymiary 50 x 50 cm
|Pojemnosc¢ 98,2 litra
Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 50x50 CM YG-00010 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ Scianki [mm]

879,55 zt

715,08 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00010

YG-00010
5906083860096
YATO

stal nierdzewna 21/0
500

6,2

SZT

98,2

500

1,2

|Garnek wysoki gastronomiczny ze stali nierdzewnej 50x50 cm YG-00010 YATO

Garnek profesjonalny z pokrywka o pojemnosci 98,2 litra, wykonany ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym.
Przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach gastronomicznych i zaktadach zbiorowego zywienia.

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii

Stal ferromagnetyczna opracowana specjalnie dla kuchni profesjonalnych. Przewodzi ciepto 0 30% efektywniej niz standardowa stal
304, co skraca czas gotowania i obniza koszty energii. Nie zawiera manganu ani niklu, co eliminuje ryzyko uwalniania tych
pierwiastkéw do zywnosci.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna z rdzenem aluminiowym réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, minimalizujac
ryzyko przypalenia potraw. Wktadka ferromagnetyczna zapewnia kompatybilno$¢ z kuchenkami indukcyjnymi, elektrycznymi,
gazowymi i ceramicznymi.

Odpornos¢ na intensywna eksploatacje

Grube Sciany ze stali 21/0 wytrzymujg uderzenia mechaniczne, kontakt z kwasami organicznymi i agresywnymi detergentami.
Garnek nadaje sie do mycia w zmywarkach przemystowych oraz intensywnego szorowania bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidne uchwyty trwale zamocowane do korpusu garnka pozostajg chtodne podczas gotowania. Konstrukcja zapewnia bezpieczny
transport naczynia nawet przy petnym obcigzeniu i wieloletnie uzytkowanie bez obluzowania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00010

Wymiary garnka 50 x 50 cm (Srednica x wysokos¢)
Pojemnos¢ robocza 98,2 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna ferromagnetyczna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetycznag
Pokrywa Tak, ze stali 21/0

Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Kuchnie profesjonalne, gastronomia

oferta wa?na 3 dni



Zastosowanie garnka 98-litrowego

¢ Gotowanie zup i bulionéw w duzych iloSciach w restauracjach

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych w stotéwkach zaktadowych

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek w gastronomii

e Blanszowanie warzyw w zaktadach cateringowych

¢ Przygotowywanie sosow i podstaw kulinarnych

¢ Gotowanie potraw dla duzych grup w hotelach i pensjonatach

¢ Pasteryzacja i obrébka termiczna w zaktadach przetwérstwa spozywczego
e Gotowanie karmy w kuchniach instytucjonalnych

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym gotowaniem nalezy umy¢ garnek w goracej wodzie z detergentem, sptukac i doktadnie osuszy¢. Zaleca sie
zagotowanie wody w nowym garnku i jej wylanie w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.

Mycie i konserwacja
Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych lub recznie z uzyciem standardowych detergentéw gastronomicznych. Stal 21/0

wytrzymuje szorowanie metalowymi szczotkami. Po umyciu zaleca sie doktadne osuszenie, aby unikng¢ powstawania osadéw
wapiennych na powierzchni.

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi
Whktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petng kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi. Przed zakupem warto sprawdzi¢

maksymalng srednice naczyn obstugiwang przez konkretny model kuchenki - garnek o Srednicy 50 cm wymaga ptyty indukcyjnej o
odpowiedniej strefie grzewczej lub funkcji tgczenia pal.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ garnki YATO w mniejszych pojemnosciach, patelnie
profesjonalne ze stali 21/0 oraz akcesoria takie jak chochle, tyzki cedzakowe i pokrywki zapasowe.

oferta wa?na 3 dni
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