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Garnek zeliwny mysliwski 8L G80526 GEKO

Cena brutto 191,00 zt

Cena netto 155,28 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy G80526

Kod producenta G80526

Kod EAN 5901477163869

Producent Narzedzia GEKO

Opis produktu
IGarnek zeliwny mysliwski 8L G80526 GEKO

|Kocio{ek mysliwski wykonany z odlewu zeliwnego, przeznaczony do gotowania na otwartym ogniu. Konstrukcja z odkrecanymi
nézkami i uchwytem do zawieszenia umozliwia rézne sposoby uzytkowania nad paleniskiem.

|Pojemnoséc 8 litrow
IMateriat Zeliwo
IMontaz nézek Odkrecane

IModel G80526

Charakterystyka techniczna

Odlew zeliwny

Zeliwo charakteryzuje sie réwnomiernym rozprowadzaniem ciepta i dtugim jego utrzymywaniem. Materiat odporny na bezposredni
kontakt z ptomieniem i zarem, co pozwala na umieszczanie naczynia bezposrednio w palenisku lub kominku.

Regulacja cisnienia

Otwor w pokrywce umozliwia odprowadzanie nadmiaru pary wodnej podczas gotowania. Zapobiega to gwattownemu wzrostowi
cisnienia wewnatrz garnka i pozwala kontrolowa¢ intensywnos¢ gotowania.
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Odkrecane ndézki

Trzy ndzki mozna przykrecac lub odkrecac¢ w zaleznosci od potrzeb. Po zamontowaniu unoszg garnek nad paleniskiem, co poprawia
cyrkulacje powietrza i zapobiega bezposredniemu kontaktowi dna z mokrym podtozem.

Uchwyt do zawieszenia

Metalowy uchwyt mocujgcy pokrywke stuzy jednoczesnie do zawieszenia kociotka nad ogniskiem na tréjnogu lub haku. Umozliwia to
gotowanie bez kontaktu naczynia z gruntem.

Specyfikacja techniczna

Model G80526

Pojemnos¢ 8 litrow

Materiat Odlew zeliwny

Typ nézek Odkrecane (mozliwo$¢ demontazu)
Pokrywka Z otworem regulujgcym cisnienie
Uchwyt Metalowy, do zawieszenia i przenoszenia
Przeznaczenie Gotowanie na otwartym ogniu

Zastosowanie

e Przygotowywanie potraw na biwaku i w terenie

e Gotowanie w kominku lub przy palenisku ogrodowym

¢ Przyrzadzanie gulaszu, bigosu i innych dan jednogarnkowych
e Pieczenie chleba i ciast w metodzie Dutch Oven

¢ Gotowanie podczas imprez plenerowych i piknikéw

¢ Uzytkowanie w lesniczéwkach i chatach mysliwskich

¢ Przygotowywanie positkéw na wyprawach survivalowych

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym gotowaniem zaleca sie wypalenie garnka na ogniu w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.
Nastepnie nalezy nattusci¢ wnetrze olejem roslinnym i ponownie podgrzac - proces ten tworzy warstwe ochronng zapobiegajaca
rdzewieniu.
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Mycie i przechowywanie
Zeliwo nie wymaga mycia detergentami - wystarczy wytrze¢ je wilgotna szmatka po ostygnieciu. Po umyciu nalezy doktadnie

wysuszy¢ i natozy¢ cienkag warstwe oleju. Garnek nalezy przechowywad¢ w suchym miejscu, najlepiej z lekko uchylong pokrywka dla
lepszej cyrkulacji powietrza.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Podczas gotowania na ogniu zeliwo nagrzewa sie bardzo mocno - konieczne jest uzywanie rekawic termicznych lub chwytakéw. Nie
nalezy nalewac zimnej wody do rozgrzanego garnka, poniewaz gwattowna zmiana temperatury moze spowodowac pekniecie odlewu.
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