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Garnek zeliwny mysliwski 8L GEKO G80525

Cena brutto 219,09 zt

Cena netto 178,12 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy G80525

Kod producenta G80525

Kod EAN 5901477160103

Producent Narzedzia GEKO

Opis produktu
IGarnek zeliwny mysliwski 8L GEKO G80525

|Ema|iowany kociotek zeliwny do gotowania na otwartym ogniu, wykonany metodg cisnieniowego odlewu. Konstrukcja z
trzema zdejmowanymi nézkami umozliwia bezposrednie ustawienie nad ogniskiem lub na palenisku.

|Pojemnoséc 8 litrow
IMateriat Zeliwo emaliowane
Typ montazu Nézki przykrecane

IModel G80525

Charakterystyka konstrukcji

Cisnieniowy odlew zeliwa

Metoda produkcji zapewnia rownomierng grubos¢ Scianek i brak pustek w strukturze materiatu. Ptynne zeliwo pod ciSnieniem
wypetnia forme doktadniej niz w odlewie grawitacyjnym, co przektada sie na stabilnos¢ termiczng i mechaniczng garnka.

Emaliowane wnetrze i pokrywka

Warstwa emalii chroni zeliwo przed korozjg i utatwia czyszczenie po gotowaniu. Emalia od spodu pokrywki zapobiega kondensacji
wilgoci na nieostonietym zeliwie, co wydtuza zywotno$¢ naczynia przy czestym uzytkowaniu na zewnatrz.
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Zdejmowane nézki na srubach

Trzy nézki przykrecane do dna Srubami mozna zdemontowad do transportu lub przy gotowaniu bezposrednio na ruszcie. System
mocowania pozwala na stabilne ustawienie garnka nad ogniskiem bez ryzyka przewrécenia.

Pojemnos¢ 8 litrow

Wystarczajaca do przygotowania positkéw dla 8-12 oséb. Przy standardowej porcji zupy 400 ml garnek pomiesci 20 porcji. Rozmiar
odpowiedni zaréwno do gotowania w terenie, jak i na wiekszych imprezach plenerowych.

Specyfikacja techniczna

Model G80525

Pojemnos¢ 8 litrow

Materiat korpusu Zeliwo odlewane ciénieniowo
Wykonczenie wnetrza Emalia

Wykonczenie pokrywki Emalia od spodu

Liczba nézek 3 sztuki

Montaz nézek Sruby (zdejmowane)

Typ pokrywki Zeliwna

Mozliwos¢ uzycia Ognisko, palenisko, ruszt

Zastosowanie

e Gotowanie na ogniskach podczas biwaku i wypraw turystycznych
e Przygotowywanie potraw na imprezach plenerowych i piknikach
e Gotowanie gulaszu, bigosu i innych potraw jednogarnkowych

e Podgrzewanie duzych ilosci wody w warunkach polowych

e Wykorzystanie w kuchni polowej na eventach outdoor

e Gotowanie na paleniskach ogrodowych i grillach

¢ Przygotowywanie positkéw w schroniskach gérskich

e Catering wyjazdowy z wykorzystaniem otwartego ognia

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

Umyj garnek cieptg wodg z ptynem do naczyn i osusz. Warstwa emalii nie wymaga sezonowania olejem, w przeciwienstwie do

nieemaliowanego zeliwa. Sprawdz dokrecenie srub mocujacych nézki przed ustawieniem nad ogniem.
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Rozpalanie ognia pod garnkiem

Ustaw garnek nad ogniskiem dopiero po rozpaleniu — nie rozpalaj ognia bezposrednio pod zimnym naczyniem. Gwattowne zmiany
temperatury moga uszkodzi¢ emalie. Uzywaj suchego drewna, ktére nie generuje nadmiernego dymu osiadajacego na powierzchni.

Czyszczenie po gotowaniu

Pozwdl garniowi ostygnag¢ przed myciem. Nie wylewaj zimnej wody do gorgcego naczynia. Emaliowane wnetrze myj gabka z ptynem
do naczyn, unikaj metalowych szczotek, ktére moga porysowac emalie. Przywalone resztki jedzenia namocz przed myciem.

Przechowywanie

Przechowuj garnek w suchym miejscu. Mozesz odkreci¢ nézki, aby zmniejszy¢ wymiary do transportu. Jesli przechowujesz z zatozong
pokrywka, zostaw niewielka szczeline dla cyrkulacji powietrza, co zapobiega gromadzeniu wilgoci.

Produkty powigzane

Do garnka warto rozwazy¢: rekawice zaroodporne do obstugi gorgcego naczynia, hak lub tréjnég do zawieszania nad

ogniskiem, szczotka z naturalnego wtosia do czyszczenia emalii, drewniana tyzka o dtugim uchwycie do mieszania przy ogniu.
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