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GOFROWNICA 850W OKRAGtA 68011 LUND

Cena brutto 73,51 zt

Cena netto 59,76 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 68011

Kod producenta 68011

Kod EAN 5906083056598

Producent Lund

Opis produktu
Gofrownica okragta 850W Lund 68011

IGofrownica elektryczna z ptyta o $rednicy 20 cm, przystosowana do jednoczesnego wypieku 4 gofréw okragtych. Model
wyposazony w system regulacji temperatury oraz powtoke zapobiegajaca przywieraniu ciasta do powierzchni grzewcze;.

IMoc urzadzenia 850W
Srednica ptyty 20 cm
JLiczba gofréw 4 szt.

|Powtoka ptyty Non-stick

Charakterystyka gofrownicy elektrycznej

Moc 850W i regulacja temperatury

Moc nominalna 850W zapewnia szybkie nagrzewanie ptyty grzewczej i stabilne utrzymanie temperatury podczas wypieku. Regulator
temperatury umozliwia dostosowanie stopnia wypieczenia gofréw - od jasniejszych i miekkich do ciemniejszych i bardziej chrupkich.

Ptyta z powtoka non-stick

Nieprzywierajaca powtoka typu non-stick eliminuje koniecznos$¢ stosowania duzych ilosci ttuszczu podczas pieczenia. Powierzchnia
zapewnia rownomierne rozprowadzenie ciepta oraz utatwia zdejmowanie gotowych gofréw i czyszczenie urzadzenia po uzyciu.
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Podziat na 4 gofry okragte

Ptyta o Srednicy 20 cm podzielona jest na 4 sekcje, co pozwala na jednoczesne przygotowanie 4 porcji gofréw. Okragty ksztatt ptyty
umozliwia réwnomierne rozprowadzenie masy ciasta i jednolite wypieczenie wszystkich fragmentow.

Funkcje praktyczne i przechowywanie
Lampki kontrolne sygnalizuja stan pracy urzadzenia - zasilanie i gotowos$¢ do pieczenia. Mozliwos¢ przechowywania w pozycji

pionowej oraz zwijania przewodu pod podstawa ogranicza zajmowang przestrzen. Nézki antyposlizgowe stabilizujg urzadzenie
podczas uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

Model 68011

Marka Lund

Moc nominalna 850W

Napiecie zasilania 220-240V

Czestotliwos¢ 50 Hz

Srednica ptyty grzewczej 20 cm

Liczba gofréw 4 szt.

Powtoka ptyty Non-stick (nieprzywierajaca)
Regulacja temperatury Tak

Lampki kontrolne Tak

Dtugos¢ przewodu 70 cm

Wymiary produktu 20x25x10cm

Kolor obudowy Czarny z elementami ze stali nierdzewne;j
Przechowywanie pionowe Tak

No6zki antyposlizgowe Tak

Kod EAN 5906083056598

Zastosowanie gofrownicy

¢ Przygotowanie gofréw klasycznych na bazie maki pszennej, jaj i mleka
e Wypieki gofréw bezglutenowych z maki ryzowej lub kukurydzianej

¢ Gofry wytrawne z dodatkiem sera, ziét lub warzyw

e Gofry dietetyczne z maki owsianej lub orkiszowe;j

¢ Szybkie $niadania i podwieczorki dla rodziny

¢ Przygotowanie deseréw z polewami czekoladowymi lub owocowymi

e Gofry do lodéw jako kruche podstawki
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¢ Catering domowy i przyjecia okoliczno$ciowe
Przygotowanie do pierwszego uzycia
Przed pierwszym uzyciem gofrownicy nalezy przetrze¢ ptyty wilgotna szmatka, a nastepnie przeprowadzi¢ cykl nagrzewania bez

ciasta przez okoto 10 minut. Pozwala to usuna¢ ewentualne pozostatosci produkcyjne. Po ostygnieciu urzadzenie jest gotowe do

pieczenia gofréw.

Uzytkowanie i konserwacja

Prawidtowe uzytkowanie

Przed pieczeniem nalezy ustawi¢ regulator temperatury w wybranej pozycji i odczekaé, az lampka kontrolna sygnalizujaca
gotowos¢ zaswieci sie. Naktadanie ciasta powinno odbywac sie na Srodek ptyty, co zapewnia rGwnomierne rozprowadzenie
masy po zamknieciu gofrownicy. Czas pieczenia wynosi zazwyczaj 3-5 minut, w zaleznosci od grubosci warstwy ciasta i
wybranej temperatury.

Czyszczenie urzgdzenia

Po zakonhczeniu pieczenia i odtgczeniu urzadzenia od zasilania nalezy odczeka¢ do catkowitego ostygniecia ptyt. Czyszczenie
przeprowadza sie miekkga sciereczka lub gabka zwilzong woda z dodatkiem ptynu do naczyn. Nie nalezy uzywa¢ metalowych
szczotek ani Sciernych srodkéw czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ powtoke non-stick. Urzadzenia nie mozna my¢ w
zmywarce.

Przechowywanie

Gofrownice mozna przechowywac w pozycji pionowej, co zmniejsza zajmowang przestrzen w szafce kuchennej. Przewéd
zasilajgcy zwija sie pod podstawg urzadzenia, co zapobiega jego uszkodzeniu i utatwia organizacje miejsca przechowywania.
Przed schowaniem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest suche i czyste.

Produkty powigzane

Do gofrownicy warto rozwazy¢ zakup dodatkowych akcesoriéw: topatek silikonowych do bezpiecznego zdejmowania gofréw,

pojemnikéw do przechowywania ciasta oraz zestawdéw form do dekoracji. Przydatne moga by¢ takze ksigzki kucharskie z
przepisami na rézne rodzaje gofréw - od klasycznych po wersje fit.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

