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Grill 2wl, gazowy + weglowy 8,6kw 99649
LUND

Cena brutto 961,81 zt

Cena netto 781,96 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99649

Kod producenta 99649

Kod EAN 5906083063459

Producent Lund

Opis produktu

|Grill 2wl gazowy i weglowy LUND 99649 - 8,6 kW

Grill hybrydowy taczgcy funkcjonalnos¢ grilla gazowego z trzema palnikami o tagcznej mocy 8,6 kW oraz komory weglowej.
Model LUND 99649 oferuje powierzchnie grillowania 95 x 38 cm z chromowanym rusztem odpornym na korozje.

IMoc palnikéw 8,6 kW (3 x 2,8 kW)
[Powierzchnia grillowania 95 x 38 cm
Typ grilla Gazowy + weglowy

Waga 31,6 kg

Charakterystyka grilla hybrydowego LUND

Dwa zZrdédta ciepta w jednej konstrukcji

Grill wyposazony w sekcje gazowa z trzema niezaleznymi palnikami oraz odrebng komore weglowa. Mozliwo$¢ wyboru metody
grillowania w zaleznosci od rodzaju potraw i preferencji smakowych - gaz zapewnia szybkie nagrzewanie i precyzyjna kontrole
temperatury, wegiel drzewny dodaje charakterystyczny aromat wedzenia.
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Moc cieplna 8,6 kW
Trzy palniki gazowe o mocy 2,8 kW kazdy pozwalajg na osiggniecie temperatury roboczej w kilka minut. taczna moc 8,6 kW

wystarcza do rbwnomiernego nagrzewania catej powierzchni rusztu, co skraca czas przygotowania positkéw i umozliwia jednoczesne
grillowanie wiekszych ilosci produktéw.

Powierzchnia grillowania 95 x 38 cm
Ruszt o wymiarach 95 x 38 cm oferuje 3610 cm? uzytecznej powierzchni, co pozwala na jednoczesne przygotowanie do 15-18 porcji

standardowych. Chromowane prety rusztu zapewniajg odpornos¢ na wysokie temperatury i wilgo¢, utatwiajg czyszczenie i
zapobiegaja przypalaniu potraw.

Mobilna konstrukcja z systemem przechowywania

Grill wyposazony w kotka transportowe utatwiajgce przemieszczanie po tarasie lub w obrebie ogrodu. Dolna szafka oraz boczne potki
robocze zapewniajg miejsce na akcesoria grillowe, przyprawy i naczynia. Dwie pokrywy z wbudowanymi termometrami umozliwiajg
kontrole temperatury bez koniecznosci otwierania grilla.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 99649

Typ grilla Hybrydowy (gazowy + weglowy)

Moc palnikéw gazowych 8,6 kW (3 x 2,8 kW)

Liczba palnikéw 3

Powierzchnia grillowania 95 x 38 cm (3610 cm?)

Materiat rusztu Stal chromowana

Wymiary grilla 153,5 x 52,8 x 99,5 cm (dtugos¢ x szerokos¢ x wysokosc)

Waga 31,6 kg

Dodatkowe wyposazenie Dwie pokrywy z termometrami, szafka, pétki boczne, kétka
transportowe

Zastosowanie grilla gazowo-weglowego

e Grillowanie mies - steki wotowe, burgers, kietbasy, kotlety wieprzowe

e Przygotowanie drobiu - piersi kurczaka, udka, skrzydetka, caty kurczak

¢ Grillowanie ryb - toso$, dorada, makrela, szasztyki rybne

e Warzywa z grilla - papryka, cukinia, baktazan, szparagi, kukurydza

e Spotkania rodzinne i towarzyskie - jednoczesne przygotowanie wielu porcji

¢ Grillowanie bezposrednie na gazie - szybkie positki w dni powszednie

¢ Wedzenie i grillowanie posrednie na weglu - diuzsze przygotowania weekendowe
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¢ Catering domowy - obstuga wiekszych grup gosci

Poréwnanie metod grillowania w modelu LUND 99649

Grillowanie gazowe
Palniki gazowe nagrzewaja sie w 5-10 minut, umozliwiajg precyzyjng regulacje temperatury w zakresie od 150°C do 300°C. Zalecane

do szybkiego grillowania warzyw, ryb i mies o krétkim czasie przygotowania. tatwe utrzymanie statej temperatury podczas catego

procesu grillowania.

Grillowanie weglowe
Wegiel drzewny osigga temperature roboczg po 20-30 minutach, generuje temperature do 400°C i wyzej. Dodaje potrawom

charakterystyczny aromat dymny. Zalecane do grillowania stekéw, zeberek, diuzszego wedzenia mies. Wymaga wiekszej uwagi przy
kontroli temperatury i doptywu powietrza.

Uzytkowanie i konserwacja grilla hybrydowego

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢ grill przez 15-20 minut na maksymalnej mocy w celu usuniecia zabezpieczen
fabrycznych. Palniki gazowe wymagaja podtgczenia butli z gazem propan-butan oraz sprawdzenia szczelnosci potgczen
mydlinami.

Po kazdym grillowaniu ruszt chromowany nalezy oczysci¢ szczotkg druciang po ostygnieciu do bezpiecznej temperatury.
Thuszcz i resztki jedzenia gromadzace sie w tackach ociekowych nalezy regularnie usuwad, aby zapobiec zapaleniu sie. Palniki
gazowe wymagajg okresowego czyszczenia otworéw wylotowych cienkim drutem w przypadku nieréwnomiernego ptomienia.

Grill nalezy przechowywa¢ w miejscu ostonietym przed opadami lub uzywac pokrowca ochronnego. Przed sezonem zimowym
zaleca sie odtgczenie butli gazowej i wyczyszczenie wszystkich elementéw. Termometry w pokrywach wymagajg kalibracji co
sezon - temperatura wrzenia wody powinna wynosi¢ 100°C na poziomie morza.

Produkty powigzane
Do grilla LUND 99649 polecane sa: butla gazowa propan-butan 11 kg, szczotka druciana do czyszczenia rusztu, zestaw

narzedzi grillowych ze stali nierdzewnej, wegiel drzewny bukowy, pokrowiec ochronny o wymiarach min. 155 x 55 x 100 cm,

termometr kuchenny do kontroli temperatury wewnetrznej mies.
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