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Grill 2wl, gaz.+wegl,stal nierdz. 8,2kw
YG-20030 YATO

Cena brutto 1727,13 zt

Cena netto 1404,17 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-20030

Kod producenta YG-20030

Kod EAN 5906083060922

Producent YATO

Opis produktu

|Grill gazowo-weglowy YATO YG-20030 Otake 2w1 - stal nierdzewna, 8,2 kW

Grill hybrydowy tgczgcy mozliwos¢ grillowania na gazie i weglu drzewnym. Konstrukcja ze stali nierdzewnej z zeliwnym
rusztem zapewnia trwatos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta na powierzchni 90 x 42 cm.

IMoc taczna 8,2 kW
|Powierzchnia grillowania 90 x 42 cm
|Liczba palnikéw 2+1 (boczny)

IMateriat Stal nierdzewna

Charakterystyka grilla gazowo-weglowego YATO YG-20030

System 2wl - gaz i wegiel drzewny

Mozliwos¢ wyboru Zrédta ciepta w zaleznosci od preferencji smakowych i rodzaju potraw. Grillowanie na gazie zapewnia precyzyjna
kontrole temperatury i szybkie nagrzewanie, wegiel drzewny dodaje charakterystyczny aromat wedzarniczy. Uzytkownik decyduje o
sposobie przygotowania bez koniecznosci posiadania dwéch oddzielnych urzgdzen.
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Moc 8,2 kW z trzema palnikami

Dwa gtéwne palniki gazowe po 3 kW kazdy oraz dodatkowy palnik boczny 2,2 kW. £aczna moc pozwala na szybkie osiggniecie
temperatury roboczej i utrzymanie statych warunkéw podczas grillowania. Palnik boczny umozliwia jednoczesne gotowanie soséw,
zup lub podgrzewanie dodatkéw bez zajmowania powierzchni gtéwnego rusztu.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Materiat odporny na korozje, wilgo¢ i wysokie temperatury. Stal nierdzewna nie wymaga dodatkowej konserwacji, zachowuje
estetyczny wyglad przez lata uzytkowania. Zeliwny ruszt gromadzi i rbwnomiernie rozprowadza ciepto, eliminujac zimne punkty i
zapewniajac jednolite wypieczenie potraw.

Powierzchnia grillowania 90 x 42 cm

Ruszt o wymiarach 3780 cm? pomiesci jednoczesnie potrawy dla 8-10 oséb. Wystarczajgca przestrzen do grillowania réznych
produktéw bez koniecznosci dzielenia procesu na partie. Mozliwos$¢ tworzenia stref o réznej temperaturze poprzez regulacje

poszczegdlnych palnikow.

Specyfikacja techniczna

Model

Typ grilla

Wymiary grilla
Powierzchnia grillowania
Moc taczna

Liczba palnikéw gtéwnych
Palnik boczny

Materiat obudowy
Materiat rusztu

System zaptonu

Waga

Kétka transportowe
Dodatkowe elementy

Zastosowanie grilla YATO YG-20030

YATO YG-20030 Otake
Gazowo-weglowy 2wl
162 x 66 x 113 cm

90 x 42 cm (3780 cm?)
8,2 kw

2 x 3 kW

1x2,2kw

Stal nierdzewna

Zeliwo

Zintegrowany zapalnik w pokrettach
54 kg

Tak, z hamulcem

P6tki boczne, szafka dolna

¢ Grillowanie mies - steki wotowe, wieprzowe, dréb w catosci lub porcjowane

¢ Przygotowywanie kietbas i wedlin na duzg liczbe oséb
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e Grillowanie warzyw - papryka, cukinia, baktazan, szparagi

¢ Pieczenie ryb i owocéw morza z mozliwoscig wedzenia na weglu

¢ Spotkania rodzinne i przyjecia w ogrodzie dla 8-10 oséb

¢ Gotowanie soséw i zup na palniku bocznym podczas grillowania

¢ Podgrzewanie butek i dodatkéw na ruszcie lub palniku bocznym

¢ Grillowanie pizza i dan wymagajgcych dtuzszego pieczenia w nizszej temperaturze

Poréwnanie metod grillowania - gaz vs wegiel

Grillowanie na gazie
Zapewnia precyzyjng kontrole temperatury poprzez regulacje pokretet palnikow. Czas nagrzewania: 10-15 minut. Brak koniecznosci

rozpalania i czyszczenia popiotu. Temperatura regulowana w zakresie od 150°C do 300°C. Zalecane do potraw wymagajgacych
statych warunkéw termicznych: dréb, ryby, warzywa.

Grillowanie na weglu drzewnym
Nadaje potrawom charakterystyczny aromat wedzarniczy. Wyzsza temperatura maksymalna (do 400°C) umozliwia szybkie

przypieczenie stekdw. Wymaga 20-30 minut na rozpalenie wegla do zaru. Zalecane do czerwonych mies, kietbas i potraw
wymagajacych intensywnego aromatu dymu.

Uzytkowanie i konserwacja grilla

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic¢ ruszt przez 15 minut w maksymalnej temperaturze w celu usuniecia pozostatosci
produkcyjnych. Podczas grillowania na gazie sprawdzac szczelnos¢ potaczen butli wodg z mydtem - pojawienie sie baniek
Swiadczy o nieszczelnosci.

Zeliwny ruszt wymaga sezonowania olejem roslinnym po kazdym czyszczeniu - zapobiega to rdzewieniu i poprawia
wiasciwosci nieprzywierajgce. Czyszczenie rusztu szczotka druciang nalezy przeprowadzac po kazdym uzyciu, gdy ruszt jest

jeszcze ciepty.

Paleniska weglowe czysci¢ z popiotu po kazdym grillowaniu - pozostawiony popidt pochtania wilgo¢ i przyspiesza korozje.
Obudowe ze stali nierdzewnej my¢ wilgotng szmatka z dodatkiem tagodnego detergentu, unikac srodkéw Sciernych.

Przechowywanie w okresie zimowym
Grill nalezy przechowywa¢ w suchym pomieszczeniu lub pod pokrowcem wodoodpornym. Przed sktadowaniem usung¢ resztki

ttuszczu i doktadnie wysuszy¢ wszystkie elementy. Butle gazowg przechowywad w pozycji pionowej w przewiewnym miejscu,
odtagczong od grilla.

Produkty powigzane
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Do grilla YATO YG-20030 zaleca sie: szczotka druciana do czyszczenia rusztu, pokrowiec ochronny dostosowany do wymiaréw
162 x 66 x 113 cm, termometr grillowy do kontroli temperatury wewnetrznej mies, rekawice zaroodporne, wegiel drzewny lub
brykiet w workach 5-10 kg, butla gazowa propan-butan 11 kg z reduktorem 30-50 mbar.
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