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Grill gazowy 3+1, 11,6kw 99646 LUND

Cena brutto 641,37 zt

Cena netto 521,44 zt

Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Numer katalogowy 99646

Kod producenta 99646

Kod EAN 5906083063428
Producent Lund

Opis produktu
Opis produktu

Grill gazowy 3+1 wyposazony w gruby, chromowany ruszt. Pétki boczne oraz pojemna, zamykana szafka utatwia
przechowywanie przypraw i niezbednych akcesoriéw. Palnik boczny o mocy 3,2 kW umozliwi gotowanie i podgrzewanie potraw
w garnku lub na patelni

WYMIARY | WAGA:

grill: 106 x 52,8 x101,6 cm

powierzchnia grzewcza: 47,5 x 38 cm

waga: 19,2 kg

waga rusztu: 2 x 0,7 kg = 1,4 kg

wysokos$¢ rusztu: 84 cm

grubos¢ rusztu: 4,5mm

srednica palnika bocznego: 18mm
wewnetrzne wymiary szafki: 49,5 x 37 x 52cm

INFORMACJE:

e pokrywa z termometrem zapewnia szybsze grillowanie oraz ostone przed wiatrem. Dodatkowo dym z potraw nada im
odpowiedni smak i aromat.

e zapalnik umieszczony w pokretle

e chromowany ruszt - zapewnia bardzo dtugie uzytkowanie, fatwo sie czysci i jest lekki. Nie peka i jest wysoce odporny
na rdzewienie

¢ liczba palnikéw: 3+1, czyli 3 palnikéw gtéwnych ze stali nierdzewnej, kazdy o mocy 2,8 kW oraz 1 palnik boczny o

mocy 3,2 kW.

taczna moc: 11,6 kW

palnik boczny umozliwia ugotowanie lub podgrzanie zupy, przygotowanie soséw, zagotowanie wody na herbate.

stalowa misa odporna na dziatania wysokiej temperatury

potki boczne oraz pojemna, zamykana szafka utatwia przechowywanie przypraw i niezbednych akcesoriéw.

2 kétka do jazdy na wprost utatwig transport grilla, takze po nieréwnym terenie.

mozliwos$¢ wysuniecia i umycia ptyty sciekowej na ttuszcz

wyprofilowane ostony palnika (aromatyzery)

MATERIAL WYKONANIA:

ruszt: chromowany

palnik: stal nierdzewna

ostona palnika (aromatyzer): stal walcowana na zimno (SPCC) pokryta aluminium

termometr: stal nierdzewna

pokrywa: stal walcowana na zimno (SPCC), malowana proszkowo na kolor czarny

misa: odporna na wysoka temperature stal walcowana na zimno (SPCC), malowana proszkowo na kolor czarny
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panel przedni: odporna na wysoka temperature stal walcowana na zimno (SPCC), malowana proszkowo na kolor czarny
ptyta na ttuszcz: ocynkowana stal walcowana na zimno (SPCC)

potki boczne: stal walcowana na zimno (SPCC), malowana proszkowo na kolor czarny

szafka: stal walcowana na zimno (SPCC), malowana proszkowo na kolor czarny

uchwyty przednie pokrywy i szafki (rgczka): stal nierdzewna (S/S 201)

pokretta: chromowane, ABS z czarng, silikonowa obwddka utatwiajaca chwyt

ZALETY GRILLOWANIA NA GRILLU GAZOWYM:

* WYJATKOWY SMAK -wyjatkowy smak otrzymujemy dzieki odparowywaniu z potraw sokdw i ttuszczy. Koputa w grillu
gazowym zatrzymuje dym i nadaje im aromat

« KONTROLA TEMPERATURY -dzieki pokrettom, pokrywie, kilku palnikom oraz termometrowi jeste$ w stanie dopasowac
temperature do przyrzadzanych mies, warzyw i seréw.

¢ KOMFORT PRACY -W poréwnaniu do grilli weglowych grillowanie oraz konserwacja bedzie duzo tatwiejsza. Po pierwsze
dzieki szybkiemu nagrzewaniu sie grilla mozesz zacza¢ smazy¢ juz po kilku minutach. Po drugie nie musisz dorzucacd
wegla, dmuchac i kontrolowac¢ wielkosci ptomienia. Po trzecie czyszczenie grilla gazowego jest znacznie szybsze -
m.in. nie wymaga wysypywania popiotu.

W celach logistycznych grill gazowy zapakowany jest w karton. Panel grilla wraz z pokrywg dostarczony jest w cafosci, co
utatwia i przyspiesza montaz

Do grilla nie jest dotgczony reduktor oraz waz. Mozliwos¢ dokupienia reduktora gazowego z wezem marki Vorel (99670,
99671)

Dane techniczne

Numer indeksu 99646

EAN 5906083063428
Wielkos¢ grille $rednie
Ksztatt prostokatny
Ruszt chromowany
Wymiary rusztu 47,5 x 38cm
Regulacja wysokosci rusztu NIE

Koétka 2

Kratka do podgrzewania NIE
Podswietlenie LED NIE
Termometr TAK

Pokrywa TAK
Popielnik NIE
Przestona do regulacji cyrkulacji powietrza NIE

Pétki TAK
Wedzarnia NIE

Kolor czarny
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