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Grill gazowy 4+1 stal nierdzewna 16kw
99652 LUND

Cena brutto 1187,26 zt

Cena netto 965,25 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99652

Kod producenta 99652

Kod EAN 5906083063473

Producent Lund

Opis produktu
Grill gazowy LUND 99652 - 4 palniki gtéwne + palnik boczny, moc 16 kW

Grill gazowy ze stali nierdzewnej S/S 430 z czterema palnikami gtéwnymi po 3,2 kW kazdy oraz dodatkowym palnikiem
bocznym. Wyposazony w zeliwny ruszt o grubosci 5/11 mm, emaliowanga kratke podgrzewajaca oraz termometr w pokrywie.
Konstrukcja na kétkach z pojemna szafkg do przechowywania butli gazowej i akcesoriéw.

Jtaczna moc palnikéw 16 kW (4x3,2 kW + 1x3,2 kW)

|Powierzchnia grillowania 63 X 40 cm (2520 cm?)

IMateriat rusztu Zeliwo (2 czesci, 4,8 kg)

Waga catkowita 33,5 kg

Charakterystyka grilla gazowego LUND 99652

System 4+1 palnikéw ze stali nierdzewnej
Cztery palniki gtéwne po 3,2 kW zapewniajg taczng moc 12,8 kW na powierzchni grillowania, umozliwiajgc rownomierne nagrzewanie

catej powierzchni rusztu. Dodatkowy palnik boczny o mocy 3,2 kW (Srednica 21 mm) pozwala na jednoczesne gotowanie soséw,
podgrzewanie zupy lub przygotowanie dodatkéw w naczyniach o $rednicy do 21 cm.

Zeliwny ruszt o grubosci 5/11 mm
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Ruszt wykonany z zeliwa (stop zelaza z ponad 2,11% wegla) wazy tacznie 4,8 kg i sktada sie z dwéch czesci. Zeliwo charakteryzuje
sie lepsza akumulacja ciepta niz stal - réwnomiernie sie nagrzewa, dtugo utrzymuje temperature i jest wysoce odporne na Scieranie.
Grubos$¢ 5/11 mm zapewnia stabilnosc¢ i trwatos¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Pokrywa z termometrem i podwdjna warstwa stali
Pokrywa wykonana z dwéch warstw stali nierdzewnej S/S 430 redukuje straty ciepta i umozliwia grillowanie metoda posrednia.

Whbudowany termometr ze stali nierdzewnej pozwala monitorowac temperature wewnatrz komory bez otwierania pokrywy, co jest
kluczowe przy pieczeniu wiekszych kawatkdw miesa lub warzyw wymagajacych precyzyjnej kontroli temperatury.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej S/S 430
Stal ferrytyczna S/S 430 zawiera podwyzszong zawartos¢ chromu, co zapewnia wysokg odpornos¢ na korozje i dziatanie wilgoci.

Elementy takie jak pokrywa, panel przedni i drzwiczki szafki wykonano z tej stali, natomiast pozostate czesci z malowanej proszkowo
stali walcowanej na zimno (SPCC) odpornej na wysoka temperature.

Specyfikacja techniczna

Model
Kod EAN

Wymiary catkowite (szer. x gteb. x wys.)

Powierzchnia grillowania
Kratka podgrzewajaca
Wysokos$¢ rusztu od podtoza
Wewnetrzne wymiary szafki
Waga catkowita

Waga rusztu zeliwnego
Grubos¢ rusztu

Liczba palnikéw gtéwnych
Palnik boczny

tgczna moc palnikéw
Zapalnik

Materiat rusztu

Materiat pokrywy

Materiat misy

Aromatyzery (ostony palnika)
Ptyta na ttuszcz

Pétki boczne

Szafka - drzwiczki

Szafka - pozostate elementy

LUND 99652

5906083063473

136 x 46 x 107 cm

63 x 40 cm (2520 cm?)

61,5 x 14,5 cm (emaliowana stal nierdzewna)
85,5cm

66 x 38 x 53 cm

33,5 kg

4,8 kg (2 x 2,4 kg)

5mm/11 mm

4 x 3,2 kW (stal nierdzewna)

1 x 3,2 kW (Srednica 21 mm, stal nierdzewna + chrom)
16 kW

Umieszczony w pokretle

Zeliwo (ponad 2,11% wegla)

Podwdjna warstwa stali nierdzewnej S/S 430
Stal SPCC malowana, odporna na wysoka temperature
Stal SPCC pokryta aluminium

Ocynkowana stal SPCC (wysuwana)

Stal SPCC malowana proszkowo (kolor czarny)
Stal nierdzewna S/S 430

Stal SPCC malowana proszkowo (kolor czarny)
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Uchwyt przedni Stal nierdzewna + BAKELITE (izolacja termiczna)

Pokretta Chromowane z czerwong silikonowg obwddka

Kotka 4 szt. (2 obrotowe z hamulcem + 2 do jazdy wprost)
Termometr w pokrywie Tak (stal nierdzewna)

Regulacja wysokosci rusztu Nie

Kolor Czarny z elementami ze stali nierdzewnej
Kompatybilno$¢ z ptyta zeliwnag Tak (LUND 99659 - opcjonalnie)

Reduktor i waz Nie sg dotgczone (dostepne osobno: Vorel 99670, 99671)

Zastosowanie grilla gazowego 4+1

¢ Grillowanie miesa wotowego, wieprzowego i drobiowego na zeliwnym ruszcie z efektem charakterystycznych paskéw

¢ Pieczenie ryb i owocéw morza na powierzchni o temperaturze 200-250°C z szybkim zamknieciem sokdéw

¢ Przygotowanie warzyw grillowanych (papryka, cukinia, baktazan) z wykorzystaniem kratki podgrzewajace;j

¢ Grillowanie metoda posrednia wiekszych kawatkéw miesa (karkéwka, schab) pod pokrywa z kontrolg temperatury
termometrem

¢ Jednoczesne grillowanie i gotowanie soséw lub dodatkéw na palniku bocznym

¢ Podgrzewanie potraw i utrzymywanie temperatury na emaliowanej kratce gérnej

¢ Organizacja wydarzen plenerowych dla grup do 8-10 oséb dzieki powierzchni grillowania 2520 cm?

¢ Grillowanie w warunkach wietrznych z wykorzystaniem pokrywy jako ostony przed utrata ciepta

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢ grill na maksymalnej mocy przez okoto 15 minut z zamknietg pokrywa. Zeliwny ruszt
wymaga sezonowania - pokrycia cienkig warstwa oleju roslinnego i wypalenia w temperaturze okoto 200°C. Proces ten
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