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GRILL GAZOWY 4+1 STAL NIERDZEWNA
17,5KW YG-20013 YATO

Cena brutto 1 980,55 zt

Cena netto 1 610,20 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-20013

Kod producenta YG-20013

Kod EAN 5906083037658

Producent YATO

Opis produktu

|Grill gazowy YATO YG-20013 - stal nierdzewna, 4+1 palnikéw, 17,5 kW

|Grill gazowy z piecioma niezaleznymi palnikami o tgcznej mocy 17,5 kW, przeznaczony do intensywnego grillowania dla
wiekszych grup. Konstrukcja ze stali nierdzewnej z zeliwnymi rusztami zapewnia trwatos¢ i rGwnomierne rozprowadzanie
ltemperatury.

ltaczna moc 17,5 kW

|Liczba palnikéw 4 gtéwne + 1 boczny

|Powierzchnia grillowania 65 x 46 cm (x2)

IMateriat rusztu Zeliwo

Charakterystyka techniczna grilla gazowego YATO YG-20013

System pieciu palnikéw 17,5 kW

Cztery gtéwne palniki po 3,5 kW kazdy plus dodatkowy palnik boczny o mocy 3,5 kW. Taka konfiguracja pozwala na jednoczesne
przygotowywanie potraw gtéwnych i dodatkdéw, a niezalezna regulacja kazdego palnika umozliwia tworzenie stref o réznej

temperaturze na ruszcie.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/grill-gazowy-41-stal-nierdzewna-17-5kw-yg-20013-yato-p-14189.html

Zeliwne ruszty grillowe
Dwa ruszty o wymiarach 65 x 46 cm wykonane z zeliwa, materiatu o wysokiej pojemnosci cieplnej. Zeliwo utrzymuje stabilna

temperature, réwnomiernie jg rozprowadza i tworzy charakterystyczne wzory na grillowanych produktach. Catkowita powierzchnia
grillowania wynosi okoto 5980 cm?2.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej
Korpus i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej, materiatu odpornego na korozje i dziatanie wysokich temperatur. Stal nierdzewna

nie wymaga specjalnej konserwacji, fatwo sie czysci i zachowuje estetyczny wyglad przez lata uzytkowania w warunkach
zewnetrznych.

Termometr w pokrywie

Wbudowany termometr analogowy umozliwia monitorowanie temperatury wewnatrz komory grilla bez koniecznosci otwierania
pokrywy. Pozwala to utrzymac stata temperature i skrécic¢ czas przygotowywania potraw, szczegdlnie przy grillowaniu posrednim.

Zapalnik piezoelektryczny

System zaptonu piezo eliminuje potrzebe uzywania zapatek czy zapalniczek. Wystarczy przekreci¢ pokretto i nacisng¢ przycisk, aby
wygenerowac iskre i zapali¢ gaz. Rozwigzanie zwieksza bezpieczenstwo i wygode uzytkowania.

Mobilna konstrukcja z kétkami

Cztery obrotowe koétka, z ktérych dwa wyposazone sg w hamulce, umozliwiajg tatwe przemieszczanie grilla o wadze 59,5 kg. Po
ustawieniu w wybranym miejscu hamulce stabilizujg urzgdzenie podczas uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

Model YATO YG-20013
Moc gtéwnych palnikéw 4 x 3,5 kW (tgcznie 14 kW)
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Moc palnika bocznego

taczna moc palnikéw
Wymiary grilla

Wymiary pojedynczego rusztu
Liczba rusztéw

Materiat rusztu

Materiat korpusu

Waga

Srednie spalanie gazu

System zaptonu

1x 3,5 kW

17,5 kW

147 x 58 x 127 cm
65 x 46 cm

2 sztuki

Zeliwo

Stal nierdzewna
59,5 kg

1270 g/h
Piezoelektryczny

Termometr w pokrywie Tak
Liczba kétek 4 (2 z hamulcem)

Zastosowanie grilla gazowego

e Grillowanie mies - steki wotowe, kotlety wieprzowe, piersi z kurczaka, kietbasy
¢ Przygotowywanie ryb i owocéw morza - filety, cate ryby, krewetki

e Grillowanie warzyw - papryka, cukinia, baktazan, szparagi, kukurydza

¢ Organizacja przyjec rodzinnych i spotkan towarzyskich dla 8-12 oséb

¢ Gotowanie dodatkéw na palniku bocznym - sosy, zupy, warzywa gotowane

¢ Grillowanie posrednie - duze kawatki miesa, pieczen, dréb w catosci

¢ Pieczenie pizzy i chlebéw ptaskich przy uzyciu kamienia do pizzy

¢ Wedzenie przy niskich temperaturach z uzyciem skrzynki na wiéry

Uzytkowanie i konserwacja

Podtaczenie gazu
Grill wspétpracuje z butlami gazowymi (propan-butan). Przy $rednim spalaniu 1270 g/h, standardowa butla 11 kg zapewnia okoto 8-9

godzin ciggtego grillowania przy maksymalnej mocy wszystkich palnikéw. Przed pierwszym uzyciem nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢
potaczen wodg z mydtem.

Pierwsze rozpalenie

Przed pierwszym grillowaniem produktéw spozywczych zaleca sie wypalenie grilla przez 15-20 minut przy maksymalnej
temperaturze z zamknieta pokrywa. Usuwa to ewentualne pozostatosci z produkcji i zabezpiecza powierzchnie.

Czyszczenie rusztow zeliwnych

Zeliwne ruszty nalezyczysci¢ szczotka druciang po kazdym uzyciu, gdy sa jeszcze ciepte. Nie nalezy ich my¢ detergentami ani
zamaczac¢ w wodzie - zeliwo wymaga naturalnej patyny ttuszczowej, ktéra zabezpiecza przed rdza. Po wyschnieciu mozna delikatnie

nattusci¢ powierzchnie olejem roslinnym.
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Konserwacja stali nierdzewnej

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ wilgotng szmatka z dodatkiem tagodnego detergentu. Unika¢ srodkéw Sciernych i
drucianych gabek, ktére moga zarysowac powierzchnie. Po umyciu wytrzec¢ do sucha, aby unikngé¢ powstawania plam z wody.

Przechowywanie

W okresie zimowym lub podczas dtuzszych przerw w uzytkowaniu zaleca sie przechowywanie grilla w suchym miejscu lub
zabezpieczenie pokrowcem ochronnym. Palniki i zapalnik nalezy chroni¢ przed wilgocia. Butle gazowe przechowywac¢ w pozycji
pionowej, w przewiewnym miejscu.
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