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GRILL GAZOWY YATO 5+1 19KW STAL

T" NIERDZEWNA

Cena brutto 1 885,10 zt

Cena netto 1532,60 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-20032

Kod producenta YG-20032

Kod EAN 5906083114434

Producent YATO

Opis produktu

|Grill gazowy YATO YG-20032 - 6 palnikdéw, 19,5 kW, stal nierdzewna

Grill gazowy z szeScioma niezaleznymi palnikami o tgcznej mocy 19,5 kW, w tym palnikiem infrared do smarowania stekéw.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej S/S 430 z zeliwnymi rusztami o powierzchni 700 x 420 mm.

|Liczba palnikéw 6 (5+1 infrared)
IMoc catkowita 19,5 kW
|Powierzchnia grillowania 700 X 420 mm

IMateriat rusztu Zeliwo + stal nierdzewna

Charakterystyka grilla gazowego YATO YG-20032

System 6 palnikéw o réznej mocy

Cztery palniki gtéwne po 3 kW kazdy zapewniaja réwnomierne rozprowadzenie ciepta na duzej powierzchni. Palnik o mocy 4 kW stuzy
do szybkiego nagrzewania i intensywnego smazenia. Boczny palnik infrared 3,5 kW generuje temperature do 800°C, umozliwiajac
przygotowanie stekéw z chrupigcg skérka i soczystym srodkiem. Kazdy palnik posiada niezalezny zapalnik zintegrowany z pokrettem.
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Zeliwny ruszt z mozliwoscia rozbudowy
Gtéwny ruszt zeliwny o wymiarach 700 x 420 mm doskonale utrzymuje i rbwnomiernie rozprowadza ciepto. Konstrukcja modutowa

pozwala na wymiane czesci rusztu na ptyte zeliwng, patelnie lub kamien do pizzy. Ruszt ze stali nierdzewnej nad palnikiem infrared
jest odporny na temperatury do 800°C.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej S/S 430
Dwuwarstwowa pokrywa ze stali nierdzewnej z wbudowanym termometrem zapewnia izolacje termiczng i kontrole temperatury.

Korpus wykonany z malowanej proszkowo stali z elementami ze stali nierdzewnej jest odporny na korozje i warunki atmosferyczne.

Konstrukcja wazy 48,5 kg, co zapewnia stabilnos$¢ podczas uzytkowania.

Zintegrowana szafka z miejscem na butle 11 kg
Szafka o wymiarach 700 x 455 x 555 mm pomiesci butle gazowa typu EN 498: I13B/P(37) o pojemnosci 11 kg. Wyposazona w

wysuwng drewniang deske do krojenia, stalowy pojemnik, uchwyty na noze, koszyki i wieszaki na akcesoria. Cztery obrotowe kétka z
blokada utatwiaja przemieszczanie grilla.

Specyfikacja techniczna

Model YG-20032

Wymiary grilla 1330 x 570 x 1120 mm

Wymiary rusztu gtéwnego 700 x 420 mm

Wymiary kratki podgrzewajacej 677 x 120 mm

Wymiary szafki 700 x 455 x 555 mm

Liczba palnikéw gtéwnych 4 x3kW+1x4kw

Palnik infrared 1 x 3,5 kW (do 800°C)

Moc catkowita 19,5 kW

Materiat konstrukgji Stal malowana proszkowo, stal nierdzewna S/S 430
Materiat rusztéw Zeliwo, stal nierdzewna

Zasilanie gazem Butan G30, Propan G31

Typ butli EN 498: I3B/P(37)

Cisnienie gazu 37 mbar

Zuzycie gazu 1419 g/h

Waga 48,5 kg

Liczba aromatyzeréw 5 (4 emaliowane + 1 stalowy)

System zaptonu Niezalezne zapalniki przy kazdym palniku

Zastosowanie grilla gazowego
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* Przygotowanie stekéw z wykorzystaniem palnika infrared do temperatury 800°C
¢ Grillowanie duzych porcji mies na czterech gtéwnych palnikach o mocy 3 kW

e Szybkie obsmazanie na palniku 4 kW wymagajgcym wysokiej temperatury

* Grillowanie warzyw i ryb z precyzyjng kontrolg temperatury w réznych strefach
e Pieczenie pizzy po zamontowaniu kamienia (akcesoria dostepne osobno)

e Przygotowanie potraw na ptycie zeliwnej lub patelni zamiast rusztu

¢ Gotowanie na bocznym palniku podczas jednoczesnego grillowania

e Podgrzewanie potraw na kratce o wymiarach 677 x 120 mm

System palnikéw i aromatyzeréw

Palnik infrared - czym sie rézni od standardowego

Palnik infrared wykorzystuje promieniowanie podczerwone zamiast konwekcji ciepta. Generuje temperature do 800°C, co pozwala na
btyskawiczne przypieczenie powierzchni miesa (searing) - powstaje chrupigca skérka, a sok pozostaje w srodku. Standardowe palniki
dziatajg w zakresie 200-300°C i sg przeznaczone do dtuzszego grillowania. Palnik infrared znajduje sie z boku grilla jako oddzielna
strefa robocza.

Pie¢ aromatyzerdw chroni palniki przed skapujacym ttuszczem i intensyfikuje smak potraw. Cztery profilowane, emaliowane
aromatyzery z wycieciami oraz jeden ze stali nierdzewnej zapewniaja cyrkulacje ciepta i odparowywanie sokéw. Ttuszcz
sptywa do wysuwanych tacek ociekowych, co utatwia czyszczenie.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ potgczen gazowych wodg z mydtem - pecherzyki powietrza wskazujg
na nieszczelnos¢. Grill wymaga butli gazowej typu EN 498: 13B/P(37) z cisnieniem 37 mbar, zasilanej butanem G30 lub
propanem G31. Zuzycie gazu przy petnej mocy wynosi 1419 g/h.

Zeliwny ruszt przed pierwszym uzyciem nalezy nattusci¢ olejem rodlinnym i wypali¢ w temperaturze okoto 200°C przez 30
minut. Chroni to powierzchnie przed korozja i utatwia czyszczenie. Po kazdym uzyciu ruszt nalezy oczysci¢ szczotka druciang,
gdy jest jeszcze ciepty.

Wysuwane tacki ociekowe nalezy oprézniac regularnie - nagromadzony ttuszcz moze stanowi¢ zagrozenie pozarowe.

Aromatyzery emaliowane mozna my¢ ciepta woda z detergentem. Stal nierdzewna wymaga czyszczenia specjalistycznymi
srodkami do stali nierdzewnej, aby zachowac potysk.

Przechowywanie poza sezonem
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocig za pomocg pokrowca. Butle gazowga nalezy odtaczy¢ i przechowywaé w przewiewnym miejscu, z

dala od Zrddet ciepta. Palniki warto zabezpieczy¢ przed owadami, ktére moga zablokowa¢ dysze - wystarczy zatka¢ otwory watg lub
specjalnymi korkami.

Akcesoria rozszerzajgce funkcjonalnos¢
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Grill posiada otwory montazowe umozliwiajace instalacje dodatkowych akcesoriéw YATO: automatycznego rozna, kamienia do
pizzy, ptyty zeliwnej lub patelni zamiast czesci rusztu. Akcesoria dostepne sg jako osobne produkty i pozwalajg dostos
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