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GRILL KONTAKTOWY PANINI RYFLOWANY
44CM YG-04557 YATO

Cena brutto 789,11 zt

Cena netto 641,55 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-04557

Kod producenta YG-04557

Kod EAN 5906083007989

Producent YATO

Opis produktu
Grill kontaktowy panini ryflowany 44cm YG-04557 YATO

|Profesjonalny grill kontaktowy typu panini z zeliwnymi ptytami ryflowanymi o powierzchni 345x230 mm. Urzadzenie o mocy
2,2 kW z regulacjg temperatury 50-300°C, przeznaczone do obustronnego grillowania mies, warzyw, kanapek i tortilli w
gastronomii oraz punktach szybkiej obstugi.

IMoc grzewcza 2,2 kKW

|Powierzchnia robocza 345 x 230 mm

Zakres temperatury 50-300°C

IMateriat ptyt Zeliwo ryflowane

Charakterystyka grilla kontaktowego panini

Zeliwne ptyty ryflowane

Obie ptyty wykonane z zeliwa z rowkowang powierzchnig zapewniajg charakterystyczny wzér grillowy na produktach oraz efektywny
odptyw ttuszczu. Zeliwo gwarantuje réwnomierne roztozenie ciepta i dtugotrwate utrzymanie temperatury robocze;.
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Regulacja temperatury 50-300°C

Potencjometr na panelu przednim umozliwia precyzyjne dostosowanie temperatury do typu grillowanych produktéw. Niskie
temperatury sprawdzaja sie przy podgrzewaniu, wysokie przy grillowaniu mies i warzyw wymagajacych rumienienia.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja ze stali nierdzewnej (SS) zapewnia odpornosc na korozje, uszkodzenia mechaniczne oraz utatwia utrzymanie higieny w
warunkach intensywnej eksploatacji gastronomicznej. Powierzchnia odporna na dziatanie detergentow.

System odprowadzania ttuszczu

Przednia rynienka zbiera nadmiar ttuszczu i sokéw wyptywajacych z grillowanych produktéw. Element wyjmowany, co utatwia
opréznianie i czyszczenie po zakonczeniu pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04557

Producent YATO

Moc 2,2 kW

Napiecie zasilania 230V ~ 50Hz

Zakres temperatury 50-300°C

Powierzchnia ptyt grillowych 345 x 230 mm

Typ ptyt Zeliwo ryflowane (géra i dét)
Materiat obudowy Stal nierdzewna (SS)
Wymiary urzgdzenia (DxSxW) 440 x 370 x 190 mm

Masa 18 kg

Wyposazenie dodatkowe Szczotka druciana miedziana, bryzgoszczelny wytacznik

Zastosowanie grilla kontaktowego

¢ Grillowanie hamburgeréw i cheeseburgeréw w barach i restauracjach typu fast food
¢ Przygotowywanie kanapek panini, tostéw i tortilli w kawiarniach

¢ Smazenie stekdw, kotletéw i innych wyrobéw miesnych w gastronomii

¢ Grillowanie ryb, filetéw i owocédw morza w punktach gastronomicznych

¢ Przygotowywanie warzyw grillowanych (papryka, cukinia, baktazan)

e Podgrzewanie i opiekanie pieczywa, butek do burgeréw

e Zastosowanie w cateringach mobilnych i food truckach

¢ Uzytkowanie w kantynach, stotéwkach i punktach zywienia zbiorowego
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Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy oczysci¢ ptyty grillowe wilgotng szmatka i rozgrza¢ urzadzenie do maksymalnej temperatury na
15-20 minut w celu wypalenia ewentualnych zabrudzenh produkcyjnych. Ustawienie odpowiedniej temperatury zalezy od rodzaju
produktu - ciensze kanapki wymagaja 180-220°C, grubsze steki 250-300°C.

Czyszczenie ptyt zeliwnych

Po ostygnieciu ptyt do bezpiecznej temperatury nalezy usunac resztki jedzenia dotagczong szczotka miedziang. Miedz jest mieksza od
zeliwa, wiec nie rysuje powierzchni. Unikac¢ zanurzania goracych ptyt w zimnej wodzie - nagta zmiana temperatury moze
spowodowac pekniecia. Nie stosowac ostrych metalowych skrobakoéw.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Bryzgoszczelny wytacznik pozwala na bezpieczne odciecie zasilania bez wyciggania wtyczki z gniazdka. Plastikowa rekojes¢ nie
nagrzewa sie podczas pracy, co umozliwia bezpieczne otwieranie i zamykanie grilla. Urzgdzenie o masie 18 kg wymaga stabilnego,
réwnego podtoza. Zachowac odstep min. 10 cm od $cian dla swobodnej cyrkulacji powietrza.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

