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GRILL KONTAKTOWY RYFLOWANY 32CM
YG-04555 YATO

Cena brutto 627,33 zt

Cena netto 510,02 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-04555

Kod producenta YG-04555

Kod EAN 5906083007965

Producent YATO

Opis produktu
IGriII kontaktowy ryflowany 32cm YG-04555 YATO

|Profesjona|ny grill kontaktowy z zeliwnymi ptytami ryflowanymi o mocy 1,8 kW do obustronnego smazenia mies, warzyw i
pieczywa. Obudowa ze stali nierdzewnej, zakres temperatur 50-300°C z regulacjg potencjometrem.

IMoc grzatki 1,8 kW
|Powierzchnia robocza 230 x 225 mm
Zakres temperatur 50-300°C

IMateriat ptyt Zeliwo ryflowane

Charakterystyka grilla kontaktowego YATO

Zeliwne ptyty ryflowane

Powierzchnia robocza 230x225 mm z ryflowaaniem po obu stronach zapewnia charakterystyczne wzory na grillowanych produktach
oraz odprowadzanie ttuszczu. Zeliwo réwnomiernie rozprowadza ciepto i utrzymuje temperature podczas smazenia, co przektada sie
na jednolite wypieczenie produktéw.
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Regulacja temperatury 50-300°C
Potencjometr umieszczony na panelu frontowym umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury pracy w szerokim zakresie. Niskie

temperatury sprawdzajg sie przy podgrzewaniu i delikatnym smazeniu, wysokie przy grillowaniu mies i warzyw wymagajacych
intensywnego opiekania.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja wykonana z odpornej na korozje stali nierdzewnej zapewnia trwato$¢ w warunkach intensywnej eksploatacji
gastronomicznej. Gtadka powierzchnia utatwia usuwanie zabrudzen i ttuszczu, co skraca czas potrzebny na codzienne czyszczenie
urzadzenia.

System odprowadzania ttuszczu

Rynienka montowana z przodu grilla zbiera nadmiar ttuszczu i sokéw wydzielajgcych sie podczas smazenia. Konstrukcja umozliwia
fatwe wyjecie tacki i opréznienie bez koniecznos$ci demontazu innych elementdéw, co przyspiesza codzienng konserwacje.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04555

Producent YATO

Moc grzatki 1,8 kW

Zasilanie 230V ~ 50Hz

Wymiary ptyty roboczej 230 x 225 mm

Typ ptyt Zeliwo ryflowane (géra i dét)
Zakres temperatur 50-300°C

Regulacja temperatury Potencjometr

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Wymiary urzgdzenia (DxSxW) 310 x 370 x 205 mm

Masa 15 kg

Wyposazenie dodatkowe Szczotka druciana miedziana, bryzgoszczelny wytgcznik

Zastosowanie grilla kontaktowego

¢ Grillowanie hamburgeréw i panini w lokalach gastronomicznych typu fast food
¢ Obustronne smazenie stekéw, kotletéw i innych elementéw miesnych

¢ Przygotowanie grillowanych warzyw: cukinii, papryki, baktazana

¢ Opiekanie tortilli, quesadilli i innych dan kuchni meksykanskiej

e Tosty, kanapki i pieczywo grillowane z nadzieniem

e Smazenie ryb i owocédw morza bez przewracania
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e Podgrzewanie gotowych potraw w nizszych temperaturach
e Kuchnie restauracyjne, bary, food trucki i punkty gastronomiczne

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ ptyty grillowe cieptg wodga z detergentem i doktadnie osuszy¢. Podczas pierwszego

rozgrzewania moze wystgpi¢ delikatny zapach zwigzany z utwardzaniem powtok ochronnych - urzadzenie nalezy rozgrza¢ na
najwyzszej temperaturze przez 15-20 minut w przewiewnym pomieszczeniu.

Czyszczenie ptyt zeliwnych
Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu ptyt nalezy usunac resztki pokarmowe za pomoca dotgczonej szczotki miedzianej, ktéra nie rysuje

powierzchni zeliwa. Ptyty mozna przetrze¢ wilgotng Sciereczka - nie zaleca sie uzywania agresywnych detergentédw ani moczenia w
wodzie, co moze prowadzi¢ do korozji zeliwa.

Bryzgoszczelny wytacznik
Wytacznik zainstalowany w obudowie umozliwia odciecie zasilania bez wyciggania wtyczki z gniazdka. Konstrukcja bryzgoszczelna

zabezpiecza przed dostaniem sie wilgoci i ttuszczu do mechanizmu, co zwieksza bezpieczenstwo i trwatos¢ urzadzenia w warunkach
intensywnej pracy.

Produkty powigzane

Do grilla kontaktowego YATO YG-04555 polecane sa: szczotki do czyszczenia ptyt grillowych, tacki i pojemniki GN do zbierania
ttuszczu, termometry kulinarne do kontroli temperatury grillowanych produktéw oraz akcesoria do serwowania dan z grilla.
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