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GRILL KONTAKTOWY RYFLOWANY X PLASKI
32CM YG-04556 YATO

Cena brutto 458,87 zt

Cena netto 373,07 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-04556

Kod producenta YG-04556

Kod EAN 5906083007972

Producent YATO

Opis produktu
IGriII kontaktowy YATO YG-04556 - ryflowany i ptaski 32cm

IGriII kontaktowy YATO YG-04556 to profesjonalne urzadzenie gastronomiczne z zeliwnymi ptytami grillowymi o powierzchni
roboczej 230x225 mm. Konstrukcja z podwdjng ptytg - ryflowang u gory i ptaskg u dotu - umozliwia jednoczesne obustronne
smazenie bez koniecznosci przewracania produktéw.

IMoc grzewcza 1,8 kW

Zakres temperatury 50-300°C

[Powierzchnia ptyt 230 x 225 mm

IMateriat obudowy Stal nierdzewna

Charakterystyka grilla kontaktowego YATO

Zeliwne ptyty grillowe z podwéjna tekstura

Gérna ptyta ryflowana tworzy charakterystyczne pasy grillowe i odprowadza ttuszcz, dolna ptaska zapewnia réwnomierne
przyleganie do produktéw ptaskich jak tosty czy tortille. Zeliwo gwarantuje réwnomierny rozktad temperatury i dtugg zywotno$¢ ptyt.

Regulacja temperatury 50-300°C
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Potencjometr na panelu frontowym pozwala precyzyjnie dostosowac temperature smazenia do rodzaju produktu - od delikatnego
podgrzewania przy 50°C po intensywne grillowanie miesa przy 300°C. Sterowanie grzatkg 1,8 kW zapewnia szybkie osiggniecie
zadanej temperatury.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja z nierdzewnej stali zapewnia odpornos¢ na korozje, wysokie temperatury i dziatanie detergentéw. Gtadka powierzchnia
utatwia codzienne czyszczenie i utrzymanie standardéw higienicznych w gastronomii.

System odprowadzania ttuszczu

Przednia rynienka zbiera nadmiar ttuszczu i sokéw wydzielajgcych sie podczas grillowania. Wyjmowana konstrukcja umozliwia tatwe
opréznianie i mycie, co jest istotne przy intensywnej pracy z produktami ttustymi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04556

Producent YATO

Moc grzewcza 1,8 kW

Napiecie zasilania 230V ~ 50Hz
Zakres regulacji temperatury 50-300°C
Powierzchnia ptyt grillowych 230 x 225 mm

Typ ptyty gérnej Ryflowana (zeliwo)
Typ ptyty dolnej Ptaska (zeliwo)
Materiat obudowy Stal nierdzewna
Wymiary urzadzenia (DxSxW) 310 x 370 x 215 mm
Masa 15 kg

Wytacznik Bryzgoszczelny
Wyposazenie dodatkowe Szczotka druciana miedziana

Zastosowanie grilla kontaktowego

¢ Przygotowanie hamburgeréw i stekdw wotowych w barach szybkiej obstugi
e Smazenie piersi z kurczaka, indyka i innych mies drobiowych

e Grillowanie ryb i owocéw morza w restauracjach

e Podgrzewanie i opiekanie tortilli, pita, panini

¢ Przygotowywanie tostéw i kanapek grillowanych

e Smazenie warzyw - cukinii, papryki, baktazana, szparagéw

¢ Grillowanie halloumi, sera paneer i innych seréw do smazenia

oferta wa?na 3 dni



¢ Podgrzewanie gotowych produktéw przed podaniem

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrzec ptyty grillowe wilgotng szmatka i lekko nattusci¢. Grill wymaga okoto 10-15 minut
rozgrzewania do petnej temperatury roboczej. Bryzgoszczelny wytacznik pozwala bezpiecznie odcinac zasilanie bez wyciggania
wtyczki z gniazdka.

Czyszczenie ptyt zeliwnych

Dofaczona szczotka druciana miedziana umozliwia czyszczenie ptyt grillowych bez ryzyka zarysowania powierzchni. Miedz jest
mieksza od zeliwa, wiec skutecznie usuwa przypalone resztki, nie uszkadzajac powtoki. Ptyty nalezy czysci¢ jeszcze ciepte, ale nie
gorace. Wyjmowana rynienka na ttuszcz wymaga oprézniania po kazdym dniu pracy.

Parametry instalacyjne

Urzadzenie o masie 15 kg wymaga stabilnego podtoza - blatu roboczego lub dedykowanego stotu ze stali nierdzewnej. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i dostep do gniazdka 230V zabezpieczonego zgodnie z mocg 1,8 kW. Minimalna odlegtos¢ od scian
i innych urzadzen: 10 cm z kazdej strony.

Produkty powigzane

Do grilla kontaktowego warto rozwazy¢: szpatutki ze stali nierdzewnej do pracy na gorgcych ptytach, dodatkowe szczotki
druciane do czyszczenia, tace GN do przechowywania produktéw przed i po grillowaniu, termometry kuchenne do kontroli
temperatury wewnetrznej mies.
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