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Opis produktu

Srednica grilla 57 cm

Srednica rusztu 54 cm

dtugotrwatg eksploatacje.

Materiat Blacha proszkowana

Grill ogrodowy weglowy okrggty z pokrywa,
srednica 57cm 99584 TOYA

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Ruszt

Przestona do regulacji cyrkulacji powietrza
Pokrywa

Jednostka

Kolor

WskazZnik temperatury

Popielnik z regulacja ciggu

Typ grilla Weglowy z pokrywa

203,50 zt
165,45 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

99584

99584
5906083995842
Toya

54 cm

TAK

TAK

SZT

czarny

TAK

TAK

|Grill ogrodowy weglowy okragty z pokrywa TOYA 99584 - Srednica 57 cm

Grill weglowy okragty z pokrywa marki TOYA to klasyczna konstrukcja typu kettle o Srednicy 57 cm. Model wyposazony w
termometr pokrywowy, system regulacji powietrza oraz ruszt z powtoka antykorozyjng zapewnia kontrole procesu grillowania i
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Charakterystyka grilla weglowego TOYA 99584

Konstrukcja z blachy proszkowanej

Korpus wykonany z blachy stalowej z powtoka proszkowa w kolorze czarnym. Proces proszkowania zapewnia odpornos¢ na wysoka
temperature, wilgo¢ i uszkodzenia mechaniczne. Powtoka nie odpryskuje pod wptywem Zaru wegla drzewnego i chroni metal przed
korozjg podczas przechowywania na zewnatrz.

Ruszt 54 cm z powtoka antykorozyjna

Powierzchnia grillowania o $rednicy 54 cm wystarcza do przygotowania positku dla 6-8 oséb. Powtoka antykorozyjna na ruszcie
zapobiega powstawaniu rdzy w kontakcie z wilgocia i ttuszczem z grillowanych produktéw. Utatwia réwniez czyszczenie po
zakonczeniu grillowania.

Wbudowany termometr pokrywowy

Termometr analogowy umieszczony w pokrywie umozliwia monitorowanie temperatury wewnatrz komory grilla bez koniecznosci
podnoszenia pokrywy. Pozwala to na grillowanie metoda posrednia, gdzie kontrola temperatury w zakresie 120-180°C jest kluczowa
dla prawidtowego przygotowania wiekszych kawatkéw miesa.

System regulacji cyrkulacji powietrza

Otwory wentylacyjne w dolnej i gérnej czesci grilla reguluja doptyw tlenu do paleniska. Zwiekszenie przeptywu powietrza podnosi
temperature wegla, zmniejszenie - obniza. Mechanizm regulacji pozwala dostosowac intensywnos¢ zaru do rodzaju grillowanych
produktéw i wybranej metody przygotowania.

Specyfikacja techniczna

Model TOYA 99584

Typ grilla Weglowy okragty z pokrywa (kettle)
Srednica grilla 57 cm

Srednica rusztu 54 ¢cm

Materiat korpusu Blacha stalowa proszkowana (kolor czarny)
Powtoka rusztu Antykorozyjna

Termometr Tak, analogowy w pokrywie

Regulacja powietrza Tak, otwory wentylacyjne
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Popielnik Tak, wyjmowany

Pétka boczna Tak
Pétka dolna Tak, metalowa
Mobilnos¢ Dwa kota, cztery nogi

Zastosowanie grilla weglowego

* Grillowanie bezposrednie miesa (steki, kietbaski, kotlety) przy wysokiej temperaturze 200-250°C

¢ Grillowanie posrednie wiekszych kawatkéw (karkéwka, zeberka) przy zamknietej pokrywie w temperaturze 140-180°C
¢ Przygotowanie ryb i owocéw morza wymagajacych delikatnego grillowania

¢ Grillowanie warzyw i grzybéw na ruszcie lub w tackach aluminiowych

¢ Wedzenie produktéw przy uzyciu drewna wedzarniczego i niskiej temperatury

¢ Pieczenie pizzy i wypiekéw na kamieniu do pizzy umieszczonym na ruszcie

¢ Organizacja grillowania dla 6-8 0séb podczas spotkan rodzinnych

e Wykorzystanie w ogrodzie, na tarasie lub dziatce rekreacyjnej

Uzytkowanie i konserwacja grilla weglowego

Rozpalanie i kontrola temperatury
Wegiel drzewny nalezy rozpala¢ w kominku rozpalajacym lub przy uzyciu podpatek. Po uzyskaniu zaru wegiel rozktada sie

réwnomiernie w palenisku. Temperatura regulowana jest przez otwory wentylacyjne - wiekszy doptyw powietrza zwieksza zar,
mniejszy obniza temperature. Termometr pokrywowy informuje o aktualnej temperaturze wewnatrz komory.

Czyszczenie rusztu i paleniska
Ruszt z powtoka antykorozyjng nalezy czysci¢ szczotka druciang po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepty. Popiét usuwa sie z

wyjmowanego popielnika po catkowitym ostygnieciu grilla. Korpus czysci sie wilgotng szmatka. Powtoka proszkowana nie wymaga
specjalnej konserwaciji, ale grill warto chroni¢ pokrowcem podczas przechowywania.

Przechowywanie grilla
Grill mozna przechowywac¢ na zewnatrz pod pokrowcem lub w pomieszczeniu suchym. Powtoka proszkowana chroni przed korozja,

ale przedtuzone narazenie na wilgo¢ moze prowadzi¢ do uszkodzenia powtoki w miejscach mechanicznych uszkodzen. Przed

sezonem warto sprawdzic¢ stan rusztu i ewentualnie wymieni¢ go na nowy.

Produkty uzupetniajgce do grilla weglowego

Do grilla weglowego warto rozwazy¢ zakup: wegla drzewnego lub brykietu, kominka rozpalajacego, szczotki do czyszczenia
rusztu, rekawic zaroodpornych, termometru do miesa, pokrowca ochronnego oraz akcesoriéw grillowych (szczypce, topatka,
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widelec).
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