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GRILL WĘGLOWY DELUXE Z WĘDZARNIĄ

Cena brutto 624,23 zł

Cena netto 507,50 zł

Numer katalogowy 99925

Kod producenta 99925

Kod EAN 5906083117169

Producent Lund

Opis produktu
  

GRILL WĘGLOWY DELUXE Z WĘDZARNIĄ LUND – Odkryj Nowy Wymiar Grillowania i
Wędzenia!

Przedstawiamy GRILL WĘGLOWY DELUXE Z WĘDZARNIĄ marki Lund – innowacyjne urządzenie, które zrewolucjonizuje
Twoje podejście do przygotowywania potraw na świeżym powietrzu. Stworzony z myślą o prawdziwych entuzjastach
grillowania i miłośnikach głębokich, dymnych aromatów, ten wszechstronny sprzęt łączy w sobie funkcjonalność tradycyjnego
grilla węglowego z możliwościami profesjonalnej wędzarni. Niezależnie od tego, czy planujesz klasyczne przyjęcie w ogrodzie,
czy eksperymentujesz z domowymi wędlinami, Lund Deluxe zapewni Ci niezrównaną jakość i kontrolę nad każdym
kulinarnym dziełem.  

Kluczowe cechy produktu

Wielofunkcyjność 2w1: Połączenie grilla węglowego i wędzarni otwiera drzwi do szerokiej gamy potraw – od
soczystych steków i warzyw z grilla, po aromatyczne wędzone mięsa, ryby czy sery. To idealne rozwiązanie dla tych,
którzy cenią sobie różnorodność smaków.
Wytrzymała konstrukcja: Wykonany ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny , grill jest niezwykle
odporny na korozję i uszkodzenia mechaniczne, co gwarantuje długie lata bezproblemowego użytkowania w każdych
warunkach pogodowych.
Precyzyjna kontrola temperatury: Wbudowany termometr w pokrywie oraz system przesłon do regulacji
cyrkulacji powietrza i komin pozwalają na dokładne monitorowanie i utrzymanie optymalnej temperatury wewnątrz
komory, co jest kluczowe zarówno dla grillowania, jak i wędzenia.
Regulowany ruszt: Możliwość regulacji wysokości rusztu umożliwia idealne dopasowanie intensywności żaru do
przygotowywanych składników, zapewniając perfekcyjne rezultaty za każdym razem.
Duża powierzchnia robocza: Chromowany ruszt główny o wymiarach 55 x 41,5 cm oraz dodatkowa kratka
podgrzewająca (54,5 x 23,5 cm) pozwalają na jednoczesne przygotowanie wielu porcji, a także utrzymanie ciepła
gotowych potraw.
Wysuwany popielnik: Praktyczny, wysuwany popielnik znacząco ułatwia czyszczenie urządzenia po zakończonym
grillowaniu, zapewniając higienę i gotowość do kolejnego użycia.
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Bezpieczeństwo i zgodność z normami: Produkt został przebadany i dopuszczony do kontaktu z żywnością
(raport LFGB, zgodność z regulacją Europejską 1935/2004). Spełnia również rygorystyczne wymogi normy EN
1860-1:2013 + A1:2017, co świadczy o jego wysokiej jakości i bezpieczeństwie użytkowania.

Zastosowanie

Grill węglowy z wędzarnią Lund Deluxe to wszechstronne narzędzie dla każdego, kto pragnie poszerzyć swoje kulinarne
horyzonty.  

Tradycyjne grillowanie: Idealny do przygotowywania klasycznych dań – od soczystych kiełbasek, przez steki,
burgery, po grillowane warzywa i owoce morza. Duży ruszt pomieści wszystko, czego potrzebujesz na rodzinne
spotkanie.
Profesjonalne wędzenie: Zintegrowana komora wędzarnicza pozwala na nadanie potrawom niepowtarzalnego,
głębokiego aromatu dymu. Wędź mięsa, ryby, sery, a nawet warzywa, odkrywając nowe smaki i techniki kulinarne.
Podgrzewanie i utrzymywanie ciepła: Dodatkowa kratka podgrzewająca to doskonałe rozwiązanie do
utrzymywania temperatury już przygotowanych potraw, dzięki czemu wszystko trafia na stół ciepłe i świeże.
Eksperymenty kulinarne: Dzięki precyzyjnej kontroli temperatury i możliwościom wędzenia, grill Lund Deluxe staje
się platformą do kulinarnych eksperymentów, pozwalając na tworzenie unikalnych smaków i aromatów.

Dlaczego warto go wybrać?

Niezrównana wszechstronność: Dwa urządzenia w jednym to oszczędność miejsca i pieniędzy, a jednocześnie
podwojenie możliwości kulinarnych.
Trwałość na lata: Solidna konstrukcja i materiały wysokiej jakości gwarantują, że grill posłuży Ci przez wiele sezonów
grillowych.
Pełna kontrola nad procesem: Wbudowany termometr i system regulacji przepływu powietrza dają Ci pełną
kontrolę nad temperaturą, co jest kluczowe dla idealnych rezultatów.
Łatwość obsługi i czyszczenia: Intuicyjna konstrukcja i wysuwany popielnik sprawiają, że użytkowanie i
konserwacja grilla są proste i przyjemne.
Bezpieczeństwo potwierdzone certyfikatami: Wybierając grill Lund, masz pewność, że korzystasz z produktu
bezpiecznego dla zdrowia i spełniającego najwyższe standardy jakości.
Wyjątkowy smak: Możliwość wędzenia potraw nadaje im niepowtarzalny, głęboki aromat, który zachwyci każdego
smakosza.

Dane techniczne GRILLA WĘGLOWEGO DELUXE Z WĘDZARNIĄ LUND

Cecha Wartość
Marka Lund
Materiał wykonania Stal malowana proszkowo (kolor czarny)
Wymiary grilla (dł. x szer. x wys.) 112 x 62 x 121 cm
Wymiary rusztu głównego 55 x 41,5 cm
Wymiary kratki podgrzewającej 54,5 x 23,5 cm
Wysokość rusztu 83 cm
Wymiary półki dolnej 61 x 44 cm
Waga 30 kg
Grubość prętów dużego rusztu 3,5 mm
Grubość prętów małego rusztu 4 mm
Grubość misy na węgiel 1,4 mm
Cechy dodatkowe Termometr w pokrywie, regulacja cyrkulacji powietrza,
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Cecha Wartość
wysuwany popielnik, kółka transportowe

Zgodność z normami LFGB (1935/2004), EN 1860-1:2013 + A1:2017

  Ostrzeżenie: Nie stosuj spirytusu lub benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania.  

Nie czekaj! Przenieś swoje grillowanie na wyższy poziom z GRILEM WĘGLOWYM DELUXE Z WĘDZARNIĄ LUND . To
inwestycja w niezapomniane smaki, trwałość i komfort użytkowania. Daj się porwać kulinarnej przygodzie i zaskocz swoich
bliskich wyjątkowymi potrawami. Zamów już dziś i ciesz się profesjonalnym sprzętem, który spełni oczekiwania
nawet najbardziej wymagających kucharzy! 
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