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GRILL WEGLOWY DELUXE Z WEDZARNIA

Cena brutto 624,23 zt

Cena netto 507,50 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 99925

Kod producenta 99925

Kod EAN 5906083117169

Producent Lund

Opis produktu
IGriII weglowy Deluxe z wedzarnig Lund 99925

Wielofunkcyjny grill weglowy ze zintegrowang komorg wedzarniczg, taczacy mozliwosci tradycyjnego grillowania z
profesjonalnym wedzeniem. Konstrukcja ze stali malowanej proszkowo z systemem regulacji temperatury i termometrem w
|pokrywie.

|Powierzchnia grillowania 55 X 41,5 cm

Typ konstrukcji 2wl z wedzarnig

|Materiat Stal malowana proszkowo

|Kontrola temperatury Termometr + przestony

Charakterystyka techniczna grilla weglowego z wedzarnia

Konstrukcja 2wl z funkcja wedzenia
Zintegrowana komora wedzarnicza umozliwia zaréwno klasyczne grillowanie na wysokiej temperaturze, jak i dtugotrwate wedzenie w

nizszych temperaturach. System przeston regulujgcych przeptyw powietrza i komin pozwalajg na kontrole intensywnosci spalania i
temperatury w komorze roboczej, co ma znaczenie przy procesach wymagajgcych stabilnych warunkéw termicznych.

System kontroli temperatury
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Wbudowany termometr w pokrywie wspétpracuje z regulowanymi przestonami wentylacyjnymi. Wiekszy doptyw powietrza zwieksza

temperature spalania wegla (grillowanie bezposrednie), mniejszy - obniza jg i wydtuza proces (wedzenie posrednie). Pozwala to na

precyzyjne dostosowanie warunkéw do rodzaju przygotowywanej potrawy bez koniecznosci otwierania pokrywy.

Dwupoziomowa powierzchnia robocza

Ruszt gtéwny chromowany 55 x 41,5 cm zapewnia powierzchnie roboczg 2282 cm?. Dodatkowa kratka podgrzewajgca 54,5 x 23,5

cm (1280 cm?) umieszczona wyzej stuzy do utrzymywania ciepta gotowych potraw lub wolniejszego przygotowywania sktadnikéw

wymagajgcych nizszej temperatury. taczna powierzchnia uzytkowa wynosi 3562 cm?2.

Konstrukcja stalowa malowana proszkowo

Stal malowana proszkowo na kolor czarny charakteryzuje sie odpornoscig na wysokie temperatury oraz warunki atmosferyczne.

Grubos$¢ misy na wegiel 1,4 mm zapewnia stabilnos$¢ konstrukcji i odpornos¢ na deformacje termiczne. Prety rusztu gtéwnego o

srednicy 3,5 mm i matego rusztu 4 mm utrzymujg stabilnos¢ pod obcigzeniem.

Specyfikacja techniczna

Model

Wymiary catkowite (dt. x szer. x wys.)
Wymiary rusztu gtéwnego

Wymiary kratki podgrzewajacej
Wysokos$¢ powierzchni roboczej
Wymiary poétki dolnej

Waga

Materiat konstrukgji

Grubos¢ pretéw rusztu gtéwnego
Grubos¢ pretéw rusztu podgrzewajgcego
Grubos$¢ misy na wegiel

System kontroli temperatury

System czyszczenia

Mobilnos¢

Zgodnos$¢ z normami

Dopuszczenie do kontaktu z zywnoscig

Lund 99925

112 x 62 x 121 cm

55 x 41,5 cm (2282 cm?)

54,5 x 23,5 cm (1280 cm?)

83 cm

61 x 44 cm

30 kg

Stal malowana proszkowo (kolor czarny)
3,5mm

4 mm

1,4 mm

Termometr w pokrywie + regulowane przestony wentylacyjne
Wysuwany popielnik

Kotka transportowe

LFGB (1935/2004), EN 1860-1:2013 + A1:2017
Tak (raport LFGB)

Zastosowanie grilla weglowego z funkcjg wedzenia

¢ Grillowanie bezposrednie mies, warzyw i ryb na wysokiej temperaturze z wykorzystaniem rusztu gtéwnego

¢ Wedzenie na zimno i gorgco mies, ryb, seréw i warzyw w zintegrowanej komorze wedzarniczej
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¢ Przygotowywanie potraw metoda posrednig z wykorzystaniem kontrolowanej cyrkulacji powietrza
e Utrzymywanie temperatury gotowych potraw na kratce podgrzewajgcej podczas serwowania

¢ Wolne pieczenie wiekszych kawatkéw miesa przy nizszych temperaturach z zamknietg pokrywa

¢ Grillowanie wielu rodzajéw potraw jednoczesnie na dwdch poziomach roboczych

¢ Przygotowywanie domowych wedlin i przetworéw miesnych z wykorzystaniem dymu weglowego
¢ Eksperymentowanie z réznymi technikami termicznej obrébki zywnosci w warunkach outdoor

Uzytkowanie i konserwacja

Rozpalanie i kontrola temperatury

Do rozpalania stosowa¢ wytgcznie podpatki state lub ciekte przeznaczone do grilli weglowych. Zabronione jest uzywanie spirytusu,
benzyny lub innych tatwopalnych cieczy. Po rozpaleniu wegla regulowa¢ doptyw powietrza za pomocg przeston - wiekszy doptyw
zwieksza temperature, mniejszy obniza jg i wydtuza czas spalania. Termometr w pokrywie pozwala na biezagce monitorowanie

warunkow w komorze.

Czyszczenie i konserwacja

Po kazdym uzyciu wysung¢ popielnik i usung¢ popiét po catkowitym ostygnieciu urzadzenia. Ruszty chromowane czysci¢ szczotka
druciang po zakonczonym grillowaniu, gdy sg jeszcze ciepte. Powierzchnie stalowe malowane proszkowo czysci¢ wilgotng szmatka z
dodatkiem tagodnego detergentu. Unikac srodkéw sciernych, ktére moga uszkodzi¢ powtoke. Regularnie sprawdzac stan rusztow i
przeston wentylacyjnych.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Grill spetnia wymagania normy EN 1860-1:2013 + A1:2017 dotyczacej bezpieczenstwa grilli na paliwa state. Posiada certyfikat LFGB
potwierdzajacy dopuszczenie do kontaktu z zywnosciag zgodnie z rozporzadzeniem UE 1935/2004. Nalezy umieszcza¢ urzadzenie na
stabilnym, niepalnym podtozu z dala od materiatéw fatwopalnych. Nie pozostawia¢ pracujgcego grilla bez nadzoru. Uzywac rekawic
termicznych podczas obstugi gorgcych elementéw.

Produkty powigzane

Do grilla weglowego z wedzarnig: wegiel drzewny lub brykiet weglowy, zrebki drewna do wedzenia (buk, dab, orzech), szczotki
do czyszczenia rusztéw, rekawice termiczne, termometry do miesa, podpatki ekologiczne, pokrowce ochronne dostosowane do
wymiaréw 112 x 62 x 121 cm.
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