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grill weglowy ogrodowy z wedzarnig ruszt
. 60x30cm 99901 LUND

Cena brutto 275,37 zt

Cena netto 223,88 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 99901

Kod producenta 99901

Kod EAN 5906083093203

Producent Lund

Opis produktu

|Grill weglowy ogrodowy z wedzarnig LUND 99901

Grill weglowy typu przenosnego o konstrukcji cylindrycznej, wyposazony w dodatkowg komore wedzarniczg. Model taczy
funkcje tradycyjnego grilla weglowego ze smokerem, umozliwiajgc zaréwno bezposrednie grillowanie, jak i dlugotrwate
wedzenie produktéw miesnych i warzyw.

\Wymiar rusztu 60XxX30 cm

Typ konstrukcji z wedzarnig

Wysoko$¢ paleniska 79 cm

\Waga 14,3 kg

Charakterystyka grilla weglowego z wedzarniag

Dwukomorowa konstrukcja grilla

Gtéwna komora grillowa o wymiarach 60x30 cm wspotpracuje z boczng komorg wedzarnicza. Taki uktad pozwala na jednoczesne
grillowanie i wedzenie lub wykorzystanie wedzarni jako Zrédta dodatkowego ciepta posredniego podczas dtuzszego pieczenia
wiekszych kawatkéw miesa.
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Emaliowane powierzchnie robocze

Ruszt stalowy z powtoka emaliowang zapewnia réwnomierne przewodzenie ciepta i odpornos¢ na wysokie temperatury. Emaliowana
misa i pokrywa chronig przed korozjg i utatwiaja usuwanie ttuszczu oraz pozostatosci po grillowaniu, wydtuzajgc zywotnos¢ sprzetu.

System kontroli temperatury i dymu

Whbudowany termometr w pokrywie umozliwia biezgce monitorowanie temperatury wewnatrz komory grillowej bez koniecznosci
otwierania. Przestona regulacyjna w kominie i otwory wentylacyjne pozwalaja kontrolowac intensywnos¢ spalania wegla oraz
przeptyw powietrza.

Mobilnos¢ i funkcjonalnos¢

Dwa kétka transportowe utatwiaja przemieszczanie grilla po powierzchniach utwardzonych. Drewniane uchwyty zapewniajg
bezpieczny transport i obstuge podczas grillowania. Zintegrowane pétki robocze zwiekszaja powierzchnie pomocniczg do

przygotowania potraw.

Specyfikacja techniczna

Model

Typ grilla

Wymiary catkowite
Rozmiar rusztu gtéwnego
Wysokos$¢ paleniska
Materiat konstrukgji
Grubos¢ blachy

Ruszt

Wykonczenie paleniska
Ksztatt komory

Kolor

Materiat uchwytéw
Liczba uchwytéw

Kota transportowe
Termometr

Komin z regulacja

Pétki robocze

Pokrywa

LUND 99901

Weglowy przenosny z wedzarnia
104x58x112 cm

60x30 cm (powierzchnia 1800 cm?)
79 cm

Stal malowana proszkowo

0,9 mm

Stal emaliowana

Emaliowane

Cylindryczny

Czarny

Drewno

3

2 sztuki

Tak

Tak

Tak

Tak, z drewnianym uchwytem
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Waga 14,3 kg
Normy EN 1860-1:2013+A1:2017, LFGB zgodnie z regulacja
1935/2004

Zastosowanie grilla weglowego z wedzarnig

¢ Grillowanie stekéw, kietbas i warzyw na bezposrednim zarze weglowym

¢ Wedzenie mies, ryb i seréw w bocznej komorze wedzarniczej

¢ Wolne pieczenie wiekszych kawatkéw miesa metoda posrednia z wykorzystaniem dymu z wedzarni
¢ Przygotowanie potraw BBQ wymagajgcych dtugiego czasu obrébki termicznej

¢ Grillowanie w ogrodzie, na tarasie lub podczas wyjazdéw na dziatke

¢ Jednoczesne przygotowanie potraw grillowanych i wedzonych podczas wiekszych przyjec

e Sezonowanie i aromatyzowanie potraw dymem z drewna lub zrebkéw

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do grillowania

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢ grill na maksymalnej temperaturze przez okoto 30 minut w celu usuniecia ewentualnych
pozostatosci produkcyjnych. Galwanizowana kratka na wegiel zapewnia optymalny przeptyw powietrza do paleniska — jej
konstrukcja umozliwia tatwe wyjecie w celu usuniecia popiotu po zakonczonym grillowaniu.

Kontrola temperatury podczas wedzenia

Termometr wbudowany w pokrywe pozwala monitorowac temperature wewnetrzng bez otwierania komory, co jest istotne podczas
dtugotrwatego wedzenia. Przestona na kominie reguluje intensywno$¢ ciggu — przymkniecie zmniejsza doptyw tlenu i obniza
temperature, otwarcie zwieksza intensywnos¢ spalania.

Czyszczenie po uzyciu

Emaliowane powierzchnie rusztu i paleniska nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu szczotka druciang po lekkim nagrzaniu. Powtoka
emaliowana ufatwia usuwanie przypalen i ttuszczu. Regularne opréznianie kratki na wegiel z popiotu zapobiega ograniczeniu
przeptywu powietrza i pogorszeniu efektywnosci spalania.

Przechowywanie grilla

Grill o wadze 14,3 kg mozna tatwo przemieszczac¢ dzieki dwém kétkom transportowym i drewnianym uchwytom. W okresie zimowym
zaleca sie przechowywanie w suchym pomieszczeniu lub zabezpieczenie pokrowcem ochronnym. Malowana proszkowo powierzchnia

zapewnia podstawowga ochrone przed wilgocia, jednak diugotrwate narazenie na warunki atmosferyczne moze prowadzi¢ do koroz;ji.
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