Dane aktualne na dzien: 07-06-2026 02:33

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/grill-weglowy-ogrodowy-z-wedzarnia-xxl-ruszt-64x37cm-99909-lund-p-49199.html

grill weglowy ogrodowy z wedzarnig xxl| ruszt
64x37cm 99909 LUND

Cena brutto 386,56 zt

Cena netto 314,28 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99909

Kod producenta 99909

Kod EAN 5906083093289

Producent Lund

Opis produktu

|Grill weglowy ogrodowy z wedzarnig XXL LUND 99909

IGrill weglowy typu przenosnego z dwukomorowg konstrukcjg umozliwiajgcg jednoczesne grillowanie i wedzenie. Model

wyposazony w emaliowane powierzchnie robocze oraz system cyrkulacji powietrza z regulacja temperatury.
|Powierzchnia grillowania 64X37 cm + 33X33 cm

|Konstrukcja Dwukomorowa z wedzarnig

\Wysokos¢ paleniska 85,5 cm

Norma bezpieczenstwa EN 1860-1:2013+A1:2017

Charakterystyka grilla weglowego z wedzarnig

Dwukomorowy system grillowania

Konstrukcja z oddzielng komora gtéwna (ruszt 64x37 cm) i komorg wedzarnicza (ruszt 33x33 cm) pozwala na réwnoczesne
przygotowywanie potraw na grillu i wedzenie mies lub ryb. Kazda komora posiada wtasng pokrywe z regulacjg temperatury.
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Emaliowane powierzchnie robocze

Ruszt z emaliowang powtoka porcelanowa zapewnia réwnomierne przewodzenie ciepta i utatwia czyszczenie po uzyciu. Emaliowana

misa wytrzymuje temperatury powyzej 500°C, co zapobiega deformacji podczas intensywnego uzytkowania.

System kontroli temperatury

Wbudowany termometr oraz przestona regulujgca cyrkulacje powietrza umozliwiajg precyzyjne zarzadzanie temperaturg w komorze

grillowej. Komin o grubosci blachy 1,4 mm z otwierang blaszka odprowadza dym i reguluje ciag.

Mobilnos¢ i ergonomia

Dwa stalowe kétka transportowe utatwiajg przemieszczanie grilla o masie 21 kg. Trzy drewniane uchwyty (do transportu i na

pokrywach) izolujg ciepto i zapewniaja bezpieczng obstuge podczas grillowania.

Specyfikacja techniczna grilla LUND 99909

Model

Typ konstrukgji

Wymiary catkowite
Powierzchnia gtéwnego rusztu
Powierzchnia rusztu wedzarniczego
Kratka podgrzewajgca
Wysokos¢ paleniska

Materiat konstrukgji

Grubo$¢ blachy korpusu
Grubos¢ blachy komina
Wykonczenie rusztu
Wykonczenie paleniska

Kolor

System transportu
Wyposazenie dodatkowe

Masa

Norma bezpieczenstwa
Certyfikat kontaktu z zywnoscia

Zastosowanie grilla weglowego z wedzarnig

LUND 99909

Grill weglowy przenosny z wedzarnig

112 x 63 x 123 cm (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokosc)
64 x 37 cm (grubos$¢ 4,5 mm)

33 x 33 cm

59 x 21 cm (stalowa, emaliowana)

85,5 cm

Stal malowana proszkowo

0,8 mm

1,4 mm

Emaliowana powtoka porcelanowa

Emaliowane

Czarny

2 stalowe kétka + 3 drewniane uchwyty

Termometr, przestona cyrkulacji, popielnik z uchwytem, 2
potki metalowe

21 kg

EN 1860-1:2013 + A1:2017

LFGB
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e Grillowanie mies, warzyw i ryb na duzej powierzchni roboczej 64x37 cm

e Wedzenie mies, kietbas i ryb w oddzielnej komorze z kontrolg temperatury

¢ Przygotowywanie potraw metoda wolnego pieczenia w zamknietej komorze

e Utrzymywanie ciepta potraw na stalowej kratce podgrzewajgcej 59x21 cm

¢ Organizacja grillowania dla wiekszych grup w ogrodzie lub na dziatce

¢ Eksperymentowanie z réznymi technikami przygotowywania potraw na weglu drzewnym

¢ Przygotowywanie potraw w warunkach outdoor podczas niepogody dzieki ostonie przeciwwiatrowej

Uzytkowanie i konserwacja

Rozpalanie i bezpieczenstwo
Do rozpalania nalezy uzywa¢ wytacznie podpatek do grilla lub naturalnych srodkéw zapalajgcych. Zabrania sie stosowania spirytusu,

benzyny lub innych tatwopalnych cieczy. Galwanizowana ptyta na wegiel w misie zapewnia optymalny przeptyw powietrza dla

réwnomiernego spalania.

Regulacja temperatury
Temperatura w komorze grillowej jest kontrolowana przez przestone cyrkulacji powietrza oraz otwierang blaszke w kominie.

Zamkniecie przestony ogranicza doptyw tlenu i obniza temperature, otwarcie zwieksza intensywnos¢ palenia. Termometr pozwala na

biezgce monitorowanie warunkéw wewnatrz komory.

Czyszczenie i utrzymanie
Emaliowane powierzchnie rusztu i misy nalezy czysci¢ po ostygnieciu szczotka druciana. Popielnik z uchwytem utatwia usuwanie

popiotu po kazdym uzyciu. Regularne czyszczenie galwanizowanej ptyty na wegiel zapobiega gromadzeniu sie osadéw wptywajacych
na przeptyw powietrza. Metalowe pétki mozna my¢ woda z detergentem.

Przechowywanie
Grill nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu, zabezpieczonym przed opadami atmosferycznymi. Drewniane uchwyty wymagaja

okresowej impregnacji olejem do drewna. Przed sezonem zimowym zaleca sie doktadne wyczyszczenie wszystkich elementéw i
zabezpieczenie konstrukcji stalowej przed korozja.

Zgodnos$¢ z normami

Grill LUND 99909 spetnia wymagania normy EN 1860-1:2013 + A1:2017 dotyczacej urzadzen do grillowania na paliwa state.
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Norma okresla minimalne grubosci blach konstrukcyjnych, stabilno$¢ urzadzenia oraz bezpieczehstwo uzytkowania. Raport
LFGB potwierdza zgodnos¢ materiatéw majgcych kontakt z zywnoscia z europejskimi regulacjami bezpieczenstwa.
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