Dane aktualne na dzien: 19-06-2026 12:57

Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/grill-weglowy-okragly-solidny-wytrzymaly-54cm-czarny-p-60012.html

é GRILL WEGLOWY OKRAGtY SOLIDNY
. WYTRZYMALY 54CM CZARNY

1

! Cena brutto 327,27 zt
Cena netto 266,07 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-20300
Kod producenta YG-20300
Kod EAN 5906083117183
Producent YATO

Opis produktu

|Grill weglowy okrggty YATO YG-20300 - 54 cm, czarny

Okragty grill weglowy z tréjwarstwowg misg paleniskowa, chromowanym rusztem o Srednicy 54 cm i wbudowanym
termometrem w pokrywie. Konstrukcja ze stali malowanej proszkowo z systemem regulacji przeptywu powietrza.

Srednica rusztu 54 cm
Waga ok. 10 kg
\Wysokos$¢ robocza 82 ¢cm

Certyfikaty LFGB, EN 1860-1

Charakterystyka techniczna grilla weglowego

Trojwarstwowa konstrukcja misy paleniskowej

Zewnetrzna warstwa ochronna zapobiega przepaleniu, srodkowa emaliowana petni funkcje paleniska, wewnetrzna galwanizowana
kratka na wegiel (grubos¢ pretéw 2,5 mm) umozliwia lepszg kontrole temperatury. Ponad 20 otwordéw wentylacyjnych w misie o
Srednicy 56,5 cm zapewnia efektywng cyrkulacje powietrza podczas spalania.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/grill-weglowy-okragly-solidny-wytrzymaly-54cm-czarny-p-60012.html

Chromowany ruszt wzmocniony

Prety o gruboéci 4 mm rozmieszczone co 14 mm tworza stabilng powierzchnie grillowa odporng na deformacje termiczne. Srodkowy

pret wzmacniajacy zwieksza nosnos¢ rusztu. Chromowanie zabezpiecza przed korozjg i utatwia usuwanie przypalonych resztek.

Pokrywa z termometrem i systemem wentylacji

Wbudowany termometr umozliwia monitorowanie temperatury bez otwierania pokrywy, co zapobiega utracie ciepta. Regulowane

otwory wentylacyjne pozwalajg kontrolowac¢ intensywnos¢ spalania. Uchwyt z bakelitu i stali nierdzewnej pozostaje chtodny podczas

uzytkowania.

Mobilna konstrukcja z pétka

Dwie nogi wyposazone w kétka transportowe o $rednicy 16,5 cm umozliwiaja przemieszczanie grilla o wadze 10 kg bez koniecznosci

podnoszenia. Dolna pétka o wymiarach 48 x 54 cm stuzy do przechowywania wegla, narzedzi grillowych lub talerzy.

Specyfikacja techniczna

Model

Wymiary catkowite (szer. x gt. X wys.)
Srednica rusztu grillowego
Wysokos¢ rusztu od podtoza
Srednica misy gtéwnej
Gtebokos¢ paleniska

Wymiary poétki dolnej

Srednica kétek transportowych
Waga

Materiat korpusu

Materiat rusztu

Grubos¢ pretéw rusztu

Odstep miedzy pretami rusztu
Grubos$¢ misy na wegiel
Grubos¢ pretéw kratki na wegiel
Kolor

Certyfikaty

Zgodnos¢ z regulacjami UE

Zastosowanie grilla weglowego 54 cm

YATO YG-20300

65,5 x 63 x 104,5cm

54 cm

82 cm

56,5 cm

10,5 cm

48 x 54 cm

16,5 cm

ok. 10 kg

Stal malowana proszkowo

Stal chromowana

4 mm

14 mm

1 mm

2,5mm

Czarny

LFGB (kontakt z zywnoscig), EN 1860-1:2013 + A1:2017
1935/2004 (materiaty kontaktujgce sie z zywnoscia)
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¢ Grillowanie mies, warzyw i ryb w ogrodzie lub na tarasie przy wysokosci roboczej 82 cm
¢ Przygotowywanie positkéw na campingach dzieki mobilnej konstrukcji z kétkami

* Organizacja spotkan rodzinnych z mozliwoscia grillowania dla 6-8 oséb jednoczesnie

* Wedzenie produktéw przy zamknietej pokrywie z kontrolg temperatury termometrem

¢ Pieczenie pizzy lub chleba metodg posrednia przy regulowanej wentylacji

¢ Grillowanie bezposrednie przy otwartej pokrywie i maksymalnym przeptywie powietrza
¢ Uzytkowanie w warunkach plenerowych dzieki odpornosci na warunki atmosferyczne

Regulacja temperatury i przeptywu powietrza

System wentylacji sktada sie z trzech elementéw: otworéw w misie paleniskowej (ponad 20 sztuk), regulowanej przestony w
dolnej czesci grilla oraz otwordéw w pokrywie. Zwiekszenie przeptywu powietrza przez otwarcie przestony i otworéw w pokrywie
podnosi temperature spalania wegla - metoda stosowana przy grillowaniu bezposrednim stekéw czy kietbas. Ograniczenie
wentylacji obniza temperature i wydtuza czas spalania - technika wykorzystywana przy wedzeniu lub pieczeniu wiekszych
kawatkéw miesa.

Termometr wbudowany w pokrywe pokazuje aktualng temperature w komorze grillowej bez koniecznosci jej otwierania.
Utrzymanie statej temperatury wymaga regulacji przeptywu powietrza co 15-20 minut, szczegdlnie przy dtuzszym grillowaniu.
Tréjwarstwowa misa stabilizuje temperature poprzez izolacje termiczng miedzy warstwami.

Znaczenie grubosci pretéw rusztu

Prety o grubosci 4 mm zachowuja sztywnos¢ przy obcigzeniu i nie ulegaja deformacji pod wptywem wysokiej temperatury. Odstep 14

mm miedzy pretami uniemozliwia wpadanie drobniejszych kawatkéw jedzenia do paleniska, jednoczesnie zapewniajac
charakterystyczne prazki na grillowanym miesie.

Konserwacja i uzytkowanie

Po kazdym uzyciu nalezy usung¢ popiét z misy paleniskowej i kratki na wegiel. Chromowany ruszt wymaga oczyszczenia
szczotka druciang po ostygnieciu - resztki przypalonych produktéw tatwiej usungé, gdy ruszt jest lekko ciepty. Emaliowang
warstwe misy czysci sie wilgotng szmatka bez uzycia srodkéw sciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢ powtoke.

Przed sezonem grillowym warto sprawdzi¢ szczelno$¢ potaczen i stan powtoki malarskiej. Stal malowana proszkowo wymaga
ochrony przed dtugotrwatym dziataniem wilgoci - po sezonie grill nalezy przechowywac w suchym miejscu lub zabezpieczy¢
pokrowcem. Kétka transportowe wymagaja okresowego nasmarowania, jesli grill jest czesto przemieszczany.

Certyfikat LFGB i norma EN 1860-1

Raport LFGB potwierdza, ze materiaty majace kontakt z zywnoscia nie uwalniaja szkodliwych substancji podczas grillowania. Norma

EN 1860-1:2013 + A1:2017 okresla wymagania bezpieczenstwa dla grilli weglowych, w tym stabilnos¢ konstrukcji, odpornos¢
termiczng materiatéw i bezpieczenstwo uzytkowania.

Warianty kolorystyczne
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Grill YATO dostepny jest w pieciu wersjach kolorystycznych: czarnej (YG-20300), niebieskiej (YG-20302), zielonej (YG-20303),
czerwonej (YG-20304) i szarej (YG-20301). Wszystkie warianty posiadajg identyczne parametry techniczne i réznia sie
wytgcznie kolorem malowania proszkowego korpusu.
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