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Opis produktu

lpétke dolnag na akcesoria.
Srednica rusztu 54 cm
|Konstrukcja misy 3-warstwowa
[Termometr w pokrywie Tak

\Waga ok. 10 kg

Charakterystyka grilla weglowego YATO YG-20302

GRILL WEGLOWY OKRAGtY SOLIDNY
WYTRZYMALY 54CM NIEBIESKI

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

324,91 zt

264,15 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-20302

YG-20302

5906083117206

YATO

|Grill weglowy okrggty YATO YG-20302 - 54 cm z termometrem

IGrill ogrodowy o $rednicy rusztu 54 cm z tréjwarstwowg misa, wbudowanym termometrem w pokrywie oraz regulacja

cyrkulacji powietrza. Konstrukcja ze stali malowanej proszkowo w kolorze niebieskim, wyposazona w kétka transportowe i

Ruszt chromowany 54 cm z wzmocnieniem

Srednica 54 cm zapewnia powierzchnie grillowania wystarczajgca na przygotowanie positkéw dla 6-8 oséb. Prety o grubogci 4 mm i
rozstawie 14 mm zapobiegajg wpadaniu mniejszych elementéw do paleniska. Srodkowy pret wzmacniajgcy zwieksza sztywno$¢

konstrukcji pod obcigzeniem. Chromowanie zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia czyszczenie po uzyciu.
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Trojwarstwowa misa z cyrkulacja powietrza
Konstrukcja sktadajaca sie z trzech warstw - zewnetrznej, wewnetrznej i paleniska - tworzy system kanatéw powietrznych. Taka

budowa umozliwia kontrolowane doprowadzanie tlenu do wegla, co przektada sie na réwnomierne spalanie i stabilng temperature.
Gteboko$¢ paleniska 10,5 cm pozwala na zatadunek odpowiedniej ilosci wegla drzewnego.

Pokrywa z termometrem i regulacja wentylacji
Whbudowany termometr analogowy umozliwia monitorowanie temperatury wewnatrz grilla bez koniecznosci otwierania pokrywy, co

zmniejsza straty ciepta. Otwory wentylacyjne w pokrywie pozwalajg na regulacje przeptywu dymu i temperatury. Uchwyt wykonany z
bakelitu i stali nierdzewnej pozostaje chtodny podczas uzytkowania.

Mobilnos¢ i stabilnos¢ konstrukcji
Waga okoto 10 kg oraz dwa kétka transportowe o Srednicy 16,5 cm umozliwiajg przemieszczanie grilla po ogrodzie lub tarasie.

Stabilne nogi zapewniajg pewne ustawienie na nieréwnym podtozu. Dolna pétka o wymiarach 48 x 54 cm stuzy do przechowywania
wegla, akcesoriow grillowych lub talerzy.

Specyfikacja techniczna

Model YATO YG-20302

Srednica rusztu 54 cm

Wymiary grilla (szer. x gt. x wys.) 65,5 x 63 x 104,5cm
Wysokos$¢ rusztu 82 cm

Waga ok. 10 kg

Materiat konstrukgji Stal malowana proszkowo
Kolor Niebieski

Materiat rusztu Stal chromowana
Grubos¢ pretéw rusztu 4 mm

Rozstaw pretéw rusztu 14 mm

Gtebokos¢ paleniska 10,5 cm

Srednica kratki na wegiel 40 cm

Wymiary poétki dolnej 48 x 54 cm

Srednica kétek 16,5 cm

Wyposazenie Termometr w pokrywie, hak na pokrywe, kétka transportowe,

pétka dolna
Certyfikaty LFGB (1935/2004), EN 1860-1:2013 + A1:2017
fik ( )
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Zastosowanie grilla weglowego okraggtego

e Grillowanie mies, warzyw i ryb dla rodziny i gosci - powierzchnia 54 cm wystarcza na 6-8 porcji
¢ Spotkania towarzyskie w ogrodzie lub na tarasie - stabilna konstrukcja i estetyczny wyglad

¢ Pikniki i wyjazdy na dziatke - waga 10 kg i kétka utatwiaja transport

¢ Pieczenie z pokrywg metoda posrednia - termometr umozliwia kontrole temperatury

¢ Wedzenie potraw przy nizszych temperaturach - regulacja wentylacji w pokrywie

e Codzienne uzytkowanie domowe - tatwe czyszczenie chromowanego rusztu

¢ Przygotowywanie positkéw na balkonie - kompaktowe wymiary 65,5 x 63 cm

Konstrukcja tréjwarstwowej misy

System tréjwarstwowy sktada sie z trzech elementéw: zewnetrznej powtoki, wewnetrznej warstwy oraz paleniska. Przestrzen
miedzy warstwami tworzy kanaty powietrzne, ktére:

Jak dziata cyrkulacja powietrza
Powietrze wptywa przez otwory w dolnej czesci grilla, przemieszcza sie miedzy warstwami misy i dociera do paleniska od spodu.

Taka konstrukcja zapewnia réwnomierne dostarczanie tlenu do wegla, co skutkuje stabilnym zarem i wydtuzonym czasem spalania.
Dodatkowa przestona regulacyjna pozwala na zwiekszenie lub zmniejszenie doptywu powietrza.

Kontrola temperatury podczas grillowania

Termometr wbudowany w pokrywe wyswietla temperature wewnatrz komory grillowej. Typowe zakresy temperatur:

120-150°C - wedzenie i powolne pieczenie wiekszych kawatkéw miesa

160-180°C - pieczenie posrednie, np. kurczaka z pokrywa

200-230°C - standardowe grillowanie stekéw, kietbas, warzyw
e Powyzej 250°C - szybkie opiekanie i przyrumienianie

Regulacja temperatury odbywa sie poprzez dostosowanie doptywu powietrza (przestona w dolnej czesci) oraz otworéw
wentylacyjnych w pokrywie. Wiekszy doptyw tlenu zwieksza intensywnosc¢ spalania i temperature.

Bezpieczenstwo i certyfikaty

Grill posiada certyfikat LFGB zgodny z rozporzadzeniem UE 1935/2004, co oznacza dopuszczenie materiatéw do kontaktu z
zywnoscia. Certyfikacja EN 1860-1:2013 + A1:2017 potwierdza spetnienie norm dotyczacych:

Wymagania normy EN 1860-1
Norma okresla minimalne grubos$ci blachy (zapobiega przegrzaniu i deformacji), stabilnos¢ konstrukcji (odpornos$¢ na przewrécenie),

bezpieczne materiaty w kontakcie z zywnoscig oraz odpowiednie wymiary elementéw konstrukcyjnych. Grill przeszedt testy

obcigzeniowe i termiczne zgodnie z europejskimi standardami bezpieczenstwa.
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Konserwacja i utrzymanie grilla

Chromowany ruszt nalezy czysci¢ szczotka druciang po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepty. Resztki jedzenia usuwaja sie
tatwiej przy podwyzszonej temperaturze. Po ostygnieciu ruszt mozna przemy¢ woda z detergentem.

Palenisko i mise wewnetrzng nalezy oprézniaé z popiotu po catkowitym ostygnieciu. Nadmiar popiotu ogranicza cyrkulacje
powietrza i obniza efektywnos$¢ spalania. Zewnetrzng powierzchnie malowang proszkowo wystarczy przetrze¢ wilgotna
szmatka.

Grill zaleca sie przechowywad w suchym miejscu lub pod pokrowcem ochronnym. Powtoka malarska jest odporna na warunki
atmosferyczne, ale dtugotrw
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