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grill weglowy z pétkami, ruszt 53x33cm
99911 LUND

s

Cena brutto 125,39 zt

Cena netto 101,94 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99911

Kod producenta 99911

Kod EAN 5906083093333

Producent Lund

Opis produktu
IGriII weglowy Lund 99911 z pdétkami bocznymi i rusztem 53x33 cm

|Przenos’ny grill weglowy o prostokatnej konstrukcji z chromowanym rusztem i regulacja wysokosci. Wyposazony w sktadane
potki boczne, drewniang poétke dolng oraz kétka transportowe, zapewnia funkcjonalnos¢ i mobilno$¢ podczas grillowania w
ogrodzie lub na dziatce.

JRozmiar rusztu 53 X 33 cm

|Regulacja wysokosci 4 poziomy

|Palenisko Emaliowane porcelanowo

[Masa catkowita 6,9 kg

Charakterystyka grilla weglowego Lund 99911

Chromowany ruszt z regulacja wysokosci
Ruszt stalowy o wymiarach 53 x 33 cm i grubosci 3 mm, chromowany dla zwiekszenia odpornosci na korozje. 4-stopniowa regulacja

wysokosci pozwala dostosowac odlegtos¢ od zaru do rodzaju potraw - nizsze ustawienie dla intensywnego opiekania miesa, wyzsze
dla delikatniejszych produktéw wymagajgcych wolniejszego przygotowania.

Palenisko emaliowane porcelanowo
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Stalowe palenisko pokryte porcelanowa emalig zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta i odpornos¢ na wysokie temperatury.
Emaliowana powierzchnia utatwia usuwanie osaddw po grillowaniu i zwieksza trwatos¢ konstrukcji w poréwnaniu do malowanych

powigzan, ktére moga tuszczy¢ sie pod wptywem zaru.

Sktadane poétki boczne i drewniana pétka dolna

Dwie sktadane pétki boczne powiekszaja powierzchnie robocza podczas grillowania i moga zosta¢ ztozone w celu zmniejszenia

gabarytu grilla podczas przechowywania. Drewniana pétka dolna zapewnia dodatkowe miejsce na przechowywanie wegla,

akcesoriéw grillowych lub naczyn.

Mobilnos¢ i stabilnos¢ konstrukcji

Dwa kotka transportowe umieszczone z jednej strony grilla umozliwiajg tatwe przemieszczanie bez koniecznosci podnoszenia catego

urzadzenia. Cztery metalowe nézki zapewniajg stabilne ustawienie na nieréwnym podtozu. Masa 6,9 kg pozwala na swobodne

przenoszenie grilla miedzy lokalizacjami.

Kratka do podgrzewania i ostona przeciwwietrzna

Kratka podgrzewajaca o wymiarach 45 x 8 cm umozliwia utrzymywanie gotowych potraw w odpowiedniej temperaturze lub

podgrzewanie butek. Ostona przeciwwietrzna chroni ptomienie wegla przed zdmuchnieciem podczas grillowania w warunkach

wietrznych, co zapewnia stabilnos$¢ temperatury i skraca czas przygotowania positkdw.

Specyfikacja techniczna

Model

Typ grilla

Wymiary catkowite
Rozmiar rusztu

Grubos¢ rusztu

Materiat rusztu

Rozmiar kratki podgrzewajgcej
Wysokos$¢ paleniska
Materiat paleniska

Grubos¢ blachy
Wykonczenie konstrukcji
Regulacja wysokosci rusztu

Lund 99911

Weglowy, przenosny

106 x 44 x 82 cm

53 x 33 cm

3 mm

Stal chromowana

45 x 8 cm

65 cm

Stal emaliowana porcelanowo
0,8 mm

Malowana proszkowo na czarno
4 poziomy
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Liczba kétek transportowych 2

Liczba nézek stabilizujacych 4 metalowe

Masa 6,9 kg

Kolor Czarny

Certyfikaty Raport LFGB, zgodnos¢ z EN 1860-1:2013 + A1:2017

Montaz Wymaga samodzielnego ztozenia, instrukcja w jezyku polskim

Zastosowanie grilla Lund 99911

e Grillowanie mies, warzyw i ryb w ogrodzie przydomowym

» Organizacja spotkan grillowych na dziatce lub tarasie

¢ Grillowanie podczas wyjazdéw na kemping lub do domku letniskowego

¢ Przygotowywanie positkéw na $wiezym powietrzu dla rodziny i znajomych
e Uzytkowanie w warunkach domowych jako podstawowy grill weglowy

Grillowanie w miejscach z dostepem do réwnego podtoza umozliwiajgcego stabilne ustawienie

Uzytkowanie i konserwacja grilla weglowego

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym grillowaniem nalezy ztozy¢ grill zgodnie z dotgczong instrukcja montazu w jezyku polskim. Po montazu zaleca
sie przeprowadzenie wypalenia - rozpalenie wegla i pozostawienie grilla bez jedzenia przez 20-30 minut w celu usuniecia
ewentualnych zabrudzen produkcyjnych. Chromowany ruszt mozna dodatkowo przetrzec olejem spozywczym dla
zabezpieczenia powierzchni.

Regulacja temperatury grillowania

Temperatura grillowania kontrolowana jest poprzez ilos¢ roztozonego wegla oraz wybdr jednego z 4 poziomoéw wysokosci
rusztu. Nizsze ustawienie rusztu zapewnia temperatury powyzej 250°C odpowiednie do szybkiego opiekania stekéw. Wyzsze
poziomy obnizajg temperature do 150-200°C, co jest przydatne przy grillowaniu wiekszych kawatkéw miesa lub warzyw
wymagajacych dtuzszego czasu przygotowania.

Czyszczenie i konserwacja

Po kazdym uzyciu nalezy usung¢ resztki popiotu z kratki paleniska. Chromowany ruszt czysci sie szczotka druciang po
ostygnieciu. Emaliowane palenisko mozna przeciera¢ wilgotng szmatkga - warstwa porcelanowa jest odporna na zabrudzenia i
nie wymaga intensywnego szorowania. P6tki boczne i drewniang pétke dolng nalezy chroni¢ przed dtugotrwatym dziataniem
wilgoci. Grill przechowywany na zewnatrz powinien by¢ zabezpieczony pokrowcem lub umieszczony pod zadaszeniem.

Zgodnosc¢ z normami bezpieczeinstwa
Grill Lund 99911 posiada raport LFGB potwierdzajgcy zgodno$¢ z wymogami dotyczacymi materiatdéw majacych kontakt z zywnoscia

oraz spetnia norme EN 1860-1:2013 + A1:2017 okreslajaca wymagania bezpieczenstwa dla grilli barbecue zasilanych paliwem
statym. Norma ta obejmuje stabilnos¢ konstrukcji, odpornos¢ termiczng materiatéw oraz bezpieczehstwo uzytkowania.

Produkty uzupetniajgce do grilla weglowego
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Do efektywnego uzytkowania grilla weglowego zaleca sie posiadanie wegla drzewnego lub brykietu, podpatek ekologicznych,
szczotki do czyszczenia rusztu oraz narzedzi grillowych (szczypce, topatka, widelec). Przydatny moze by¢ takze pokrowiec
ochronny dostosowany do wymiardw grilla oraz rekawice termiczne do obstugi gorgcego rusztu.
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