
 

Dane aktualne na dzień: 11-01-2026 16:14

Link do produktu: https://xl-narzedzia.pl/kamien-na-pizze-do-grilli-p-60122.html

  
KAMIEŃ NA PIZZĘ DO GRILLI

Cena brutto 76,33 zł

Cena netto 62,06 zł

Numer katalogowy YG-20024

Kod producenta YG-20024

Kod EAN 5906083114465

Producent YATO

Opis produktu

Kamień do Pizzy YATO – Niezbędne Akcesorium dla Miłośników Grillowania i
Prawdziwej Włoskiej Pizzy!

Przenieś swoje kulinarne doświadczenia na zupełnie nowy poziom dzięki Kamieniowi do Pizzy YATO, zaprojektowanemu
specjalnie do użytku na grillach gazowych. Ten wysokiej jakości kamień to klucz do przygotowania idealnie chrupiącej pizzy,
pieczywa i innych wypieków, które smakiem dorównają tym z najlepszych włoskich pizzerii. Zapomnij o rozmokłym spodzie – z
YATO każda pizza będzie miała perfekcyjnie wypieczony, złocisty spód i idealnie roztopiony ser.

Kluczowe cechy produktu

Materiał najwyższej jakości: Wykonany z kordierytu – specjalnego rodzaju ceramiki o wyjątkowej trwałości i
niezrównanej odporności na ekstremalnie wysokie temperatury. Kordieryt to gwarancja długowieczności i
niezawodności.
Optymalne właściwości termiczne: Kamień bardzo szybko się nagrzewa, równomiernie rozprowadzając ciepło, a co
najważniejsze – długo utrzymuje wysoką temperaturę. Dzięki temu Twoja pizza piecze się szybko i równomiernie,
uzyskując idealną chrupkość.
Idealne wymiary: Kwadratowy kształt o wymiarach 30,5 x 30,5 x 10 cm oraz średnica płyty grzewczej 30 cm
sprawiają, że kamień jest uniwersalny i pasuje do większości standardowych pizz.
Bezpieczne użytkowanie: Wyposażony w 2 duże uchwyty, które zapewniają komfortowe i bezpieczne
przenoszenie kamienia, nawet gdy jest gorący.
Szeroka kompatybilność: Idealnie pasuje do popularnych modeli grilli gazowych YATO, takich jak YG-20003,
YG-20008, YG-20015, YG-20016, YG-20031, YG-20032 , ale może być również używany z innymi grillami o
odpowiednich wymiarach.

Zastosowanie

Pizza jak z pieca: Stwórz w domu autentyczną, chrupiącą pizzę z idealnie wypieczonym spodem, jakiej nie
powstydziłby się żaden pizzaiolo.
Grille gazowe: Kamień został specjalnie zaprojektowany do użytku na grillach gazowych, zapewniając optymalne
warunki pieczenia.
Wypieki i pieczywo: Oprócz pizzy, kamień doskonale sprawdzi się do pieczenia świeżego chleba, bułek, focacci czy
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innych domowych wypieków, nadając im niepowtarzalną teksturę i aromat.
Wszechstronność kulinarna: Wykorzystaj go do podgrzewania potraw, zapiekanek czy nawet pieczenia ciastek,
uzyskując zawsze doskonałe rezultaty.

Dlaczego warto go wybrać?

Profesjonalne rezultaty w domu: Dzięki kamieniowi YATO, osiągniesz jakość pieczenia, która wcześniej była
zarezerwowana dla profesjonalnych pieców.
Wyjątkowa trwałość: Materiał kordierytowy gwarantuje, że kamień posłuży Ci przez wiele lat, nawet przy
intensywnym użytkowaniu.
Łatwość obsługi: Prosty w użyciu i czyszczeniu, co sprawia, że przygotowanie ulubionych potraw staje się prawdziwą
przyjemnością.
Inwestycja w smak: To niewielka inwestycja, która znacząco podniesie jakość Twoich domowych potraw i zadowoli
podniebienia wszystkich gości.
Marka YATO: Wybierając produkt YATO, stawiasz na sprawdzoną markę, cenioną za jakość i innowacyjność w
akcesoriach kuchennych i grillowych.

Dane techniczne

Cecha Wartość
Nazwa produktu KAMIEŃ NA PIZZĘ DO GRILLI
Marka YATO
Wymiary (dł. x szer. x wys.) 30,5 x 30,5 x 10 cm
Średnica płyty grzewczej 30 cm
Materiał Kordieryt

Nie czekaj! Odkryj nowy wymiar smaku i zaskocz swoich bliskich perfekcyjną pizzą prosto z grilla. Kamień do Pizzy YATO
to inwestycja, która szybko się zwróci w postaci niezapomnianych kulinarnych chwil. Dodaj go do swojego koszyka już dziś i
ciesz się smakiem prawdziwej, domowej pizzy!
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