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KOMBIWAR HALOGENOWY 17L CZARNY
67641 LUND

Cena brutto 162,26 zt

Cena netto 131,92 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 67641

Kod producenta 67641

Kod EAN 5906083038242

Producent Lund

Opis produktu

Kombiwar Halogenowy 17L Czarny 67641 LUND

Wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne wykorzystujgce technologie halogenowg do szybkiego przygotowywania positkdw.
Kombiwar taczy funkcje piekarnika konwekcyjnego, grilla, parowaru i rozmrazarki w jednym urzadzeniu o pojemnosci
podstawowej 12 litréw.

IMoc grzewcza 1400W

IPojemnoé¢ robocza 12-17 litrow

Zakres temperatury 65-250°C

Timer 0-60 minut

Charakterystyka kombiwaru halogenowego

Technologia halogenowa z termoobiegiem

Zaréwka halogenowa w potaczeniu z wentylatorem konwekcyjnym generuje intensywne ciepto rozprowadzane réwnomiernie wokét
potrawy. Pozwala to skroécic¢ czas przygotowania o 30-50% w poréwnaniu z tradycyjnym piekarnikiem elektrycznym, przy
jednoczesnym zachowaniu rébwnomiernego wypieku.
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Pojemnos¢ rozszerzana do 17 litrow

Podstawowa misa o pojemnosci 12 litréw wystarcza do przygotowania positkow dla 3-4 oséb. Pierscien rozszerzajacy zwieksza

wysokos¢ roboczg o 5 litréw, umozliwiajac pieczenie wiekszych kawatkéw miesa, catego kurczaka czy wyzszych ciast bez

koniecznosci ich dzielenia.

Regulacja temperatury 65-250°C

Szeroki zakres temperatur umozliwia dostosowanie parametréow do réznych technik kulinarnych: 65-90°C do gotowania na parze i

rozmrazania, 120-180°C do pieczenia ciast i zapiekanek, 200-250°C do grillowania i uzyskiwania rumianej skérki na miesie.

Misa ze szkta hartowanego

Przezroczysta misa wytrzymuje temperatury do 300°C i pozwala obserwowac proces gotowania bez otwierania pokrywy. Szkto

hartowane nie wchodzi w reakcje z kwasami z zywnosci, nie absorbuje zapachdéw i mozna je my¢ w zmywarce. Funkcja

autoczyszczenia wykorzystuje goragcg wode z detergentem.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc znamionowa

Pojemnos¢ podstawowa
Pojemnos¢ z pierscieniem
Zakres regulacji temperatury
Timer mechaniczny
Wymiary urzadzenia
Materiat misy

Kolor obudowy

Akcesoria w zestawie

Zastosowanie w kuchni

LUND 67641

1400W

12 litréw

17 litréw

65-250°C

0-60 minut

40 x 33 x40 cm

Szkto hartowane

Czarny

Ruszt dolny i gérny, szczypce, pierscien rozszerzajacy, stojak
na pokrywe, stojak na chleb, patelnia z powtoka, parowar
aluminiowy

» Pieczenie mies drobiowych, wieprzowych, wotowych i ryb z mozliwoscig uzyskania chrupiacej skérki bez dodatkowego

ttuszczu

¢ Przygotowywanie ciast biszkoptowych, drozdzowych i kruchych w temperaturach 160-180°C

* Gotowanie warzyw na parze z zachowaniem witamin i mineratéw w temperaturze 90-100°C
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Grillowanie warzyw, kietbas i stekéw na rusztach w temperaturze 220-250°C
e Rozmrazanie produktéw mrozonych w trybie niskiej temperatury 65-80°C

¢ Podgrzewanie gotowych potraw bez utraty wilgoci dzieki zamknietej komorze
¢ Opiekanie tostéw, zapiekanek i gratynowanie potraw z serem

e Prazenie orzechéw, nasion i przypraw w kontrolowanej temperaturze

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ mise szklana, ruszty i akcesoria w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Uruchomi¢
urzadzenie bez produktéw spozywczych na 10 minut w temperaturze 200°C w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci
produkcyjnych.

Obstuga timera i regulatora temperatury

Timer mechaniczny nalezy ustawi¢ na wybrany czas gotowania (maksymalnie 60 minut). Urzadzenie automatycznie wytaczy grzanie
po uptywie czasu. Regulator temperatury ustawia sie poprzez obrét pokretta do wybranej wartosci. Kontrolka Swietlna sygnalizuje
aktywne grzanie.

Funkcja autoczyszczenia misy

Po zakonczeniu gotowania, gdy urzadzenie ostygnie, nala¢ do misy 2-3 cm cieptej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Ustawic
temperature 100°C na 10-15 minut. Gorgca woda z detergentem rozpusci osadzone ttuszcze i resztki jedzenia. Po ostygnieciu
wytrze¢ mise miekka Sciereczka.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Nie dotykac szklanej misy podczas pracy urzadzenia - temperatura powierzchni zewnetrznej moze osigga¢ 80-100°C. Uzywac
dotgczonych szczypiec do wktadania i wyjmowania potraw. Ustawia¢ kombiwar na stabilnej, zaroodpornej powierzchni z
zapewnieniem 15 cm wolnej przestrzeni wokét dla cyrkulacji powietrza.

Kompatybilne akcesoria

Do kombiwaru pasujg standardowe naczynia zaroodporne o Srednicy do 25 cm i wysokosci dostosowanej do pojemnosci
roboczej. Mozna stosowac ceramiczne formy do zapiekanek, szklane naczynia zaroodporne oraz metalowe foremki do
pieczenia ciast. Nie nalezy uzywac plastikowych pojemnikéw ani naczyn z drewnianymi elementami.
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