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Kombiwar halogenowy 18L KD4135

\la:‘ J Cena brutto 98,40 zt
LY

— "/I Cena netto 80,00 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4135
Kod producenta KD4135
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Kombiwar halogenowy 18L KRAFT&DELE KD4135

Urzadzenie wielofunkcyjne z grzaniem halogenowym i termoobiegiem, zastepujace tradycyjny piekarnik. taczy funkcje
pieczenia, grillowania, opiekania, gotowania, gotowania na parze, odmrazania i podgrzewania w jednej kompaktowej misce z
hartowanego szkta o pojemnosci 18 litréw.

Moc 1500 W

Pojemnos¢ 18 litréw

Zakres temperatury 20-250°C

Czas pracy 0-60 min

Charakterystyka urzadzenia

Grzanie halogenowe

Lampa halogenowa wytwarza promieniowanie podczerwone, ktére przenika bezposrednio do wnetrza potrawy. W potaczeniu z
termoobiegiem skraca czas pieczenia 3-5-krotnie w poréwnaniu z tradycyjnym piekarnikiem elektrycznym, co przektada sie na
nizsze zuzycie energii przy tej samej ilosci przygotowanych potraw.
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Termoobieg i rownomierne pieczenie

Wbudowany wentylator wymusza cyrkulacje gorgcego powietrza wewnatrz misy, eliminujac strefy zimne i gorgce. Efektem jest
jednolite zarumienienie i upieczenie potrawy bez koniecznosci obracania jej w trakcie procesu.

Misa z hartowanego szkta z autoczyszczeniem

Misa wykonana ze szkta hartowanego jest odporna na nagte zmiany temperatury i nadaje sie do mycia w zmywarce. Funkcja
autoczyszczenia polega na pracy urzgdzenia z wodg i detergentem — pozwala usung¢ osady ttuszczu bez recznego szorowania.

Beztluszczowe gotowanie

Promieniowanie halogenowe pozwala uzyskac chrupiaca skérke bez dodawania ttuszczu. Ttuszcz naturalnie zawarty w miesie lub
rybie sptywa na dno misy, oddzielajac sie od potrawy — co zmniejsza kalorycznos$¢ gotowego dania.

Uchwyt z funkcja wtacznika

Pokrywa urzadzenia wyposazona jest w uchwyt stuzacy jednoczesnie do przenoszenia i jako element bezpieczefstwa — uniesienie
pokrywy powoduje automatyczne wytaczenie grzania, co zapobiega przypadkowemu kontaktowi z gorgcymi elementami.

Regulacja temperatury i czasu

Dwa pokretta umozliwiajg ustawienie temperatury w zakresie 20-250°C oraz czasu pracy do 60 minut. Szeroki zakres temperatur
pozwala na delikatne podgrzewanie potraw (dolny zakres) oraz intensywne grillowanie i pieczenie mies (goérny zakres).

Specyfikacja techniczna

Model KD4135
Marka KRAFT&DELE
Pojemnos¢ 18 litréw
Moc 1500 W
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Zasilanie 230V /50 Hz

Zakres temperatury 20-250°C

Czas pracy 0-60 minut

Materiat misy Szkto hartowane

Waga ok. 5,9 kg

Dtugos¢ kabla ok.1m

Funkcje Pieczenie, grillowanie, opiekanie, gotowanie, gotowanie na

parze, odmrazanie, podgrzewanie, autoczyszczenie

Orientacyjne czasy i temperatury przygotowania

Ponizsze wartosci stanowig punkt wyjscia do ustawiania parametréw. Rzeczywisty czas pieczenia zalezy od grubosci i wagi
porcji, temperatury sktadnikéw przed wiozeniem do urzadzenia oraz indywidualnych preferencji dotyczacych stopnia
wypieczenia.

Produkt Czas pieczenia Temperatura
Dréb 30-40 min 180-200°C
Wieprzowina 15-20 min 180-200°C
Ryba 15-20 min 130-150°C
Ciasto 10-12 min 140-160°C
Homar 12-15 min 140-160°C
Krewetki 10-12 min 150-180°C
Krab 10-13 min 140-160°C
Kietbaski 10-13 min 120-150°C
Ziemniaki 30-40 min 180-200°C
Chleb 8-10 min 120-140°C

Zastosowanie

¢ Pieczenie mies i drobiu bez ttuszczu z chrupigca skérka

¢ Grillowanie ryb, owocéw morza i warzyw

¢ Opiekanie kanapek, tostéw i zapiekanek

¢ Gotowanie na parze z zachowaniem wartosci odzywczych

¢ Odmrazanie produktéw bez uzycia kuchenki mikrofalowej

e Podgrzewanie gotowych potraw i leftovers

e Pieczenie ciast i pieczywa w matych porcjach

¢ Przygotowanie potraw dla 2-4 oséb jako alternatywa dla duzego piekarnika

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeprowadzi¢ cykl rozgrzewania bez zywnosci (ok. 10 minut w 250°C), aby usung¢ ewentualne
pozostatosci produkcyjne. Mise szklang i akcesoria mozna my¢ w zmywarce. Pokrywe z elementem halogenowym nalezy czyscic¢
wilgotnag szmatka po ostygnieciu — nie wolno zanurzac jej w wodzie. Funkcja autoczyszczenia: wla¢ do misy cieptg wode z dodatkiem
ptynu do naczyn i uruchomié urzadzenie na 10-15 minut w niskiej temperaturze.
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