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kombiwar halogenowy wielofunkcyjny 17l
pierscien 67642 YATO

Cena brutto 172,70 zt

Cena netto 140,41 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 67642

Kod producenta 67642

Kod EAN 5906080000000

Producent Vorel

Opis produktu

Kombiwar halogenowy wielofunkcyjny 17L z pierscieniem YATO 67642

Wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne z ogrzewaniem halogenowym, tgczgce funkcje piekarnika konwekcyjnego, grilla,
parowaru i frytownicy bezttuszczowej. System halogenowy skraca czas pieczenia nawet o 80% w poréwnaniu z tradycyjnymi
piekarnikami, a misa z hartowanego szkta o pojemnosci 12-17L pozwala na przygotowanie positkdw dla catej rodziny.
IPojemnoé¢ robocza 12L / 17L z pierScieniem

IMoc grzewcza 1200-1400 W

Zakres temperatury 65-250°C

lLiczba funkcji 7 trybow pracy

Charakterystyka techniczna kombiwaru halogenowego

System ogrzewania halogenowego

Zaréwka halogenowa generuje promieniowanie podczerwone, ktére penetruje potrawy gtebiej niz konwencjonalne Zrédta ciepta.
Potaczenie z termoobiegiem zapewnia rownomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze roboczej, eliminujgc zimne strefy.

Rezultat to krétszy czas przygotowania i zachowanie wilgoci wewnatrz potraw przy jednoczesnym rumienieniu powierzchni.
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Pierscien ze stali nierdzewnej z siatka do smazenia

Dodatkowy pierscien zwieksza pojemnos¢ z 12L do 17L, umozliwiajgc pieczenie wiekszych kawatkdéw miesa lub drobiu. Zintegrowana
siatka ze stali nierdzewnej petni funkcje kosza do smazenia bezttuszczowego - gorgce powietrze krazy wokét produktéw, tworzac
chrupiaca warstwe bez zanurzania w oleju. Rozwigzanie szczegdlnie przydatne przy przygotowywaniu frytek, nuggetéw czy
panierowanych warzyw.

Misa z hartowanego szkia

Szkto hartowane wytrzymuje temperatury do 250°C i gwattowne zmiany termiczne. Przezroczysta konstrukcja pozwala obserwowac
proces gotowania bez otwierania pokrywy, co zapobiega utracie ciepta. Gtadka powierzchnia nie wchtania zapachéw i ttuszczéw, a
funkcja autoczyszczenia polega na napetnieniu ciepta wodg i aktywacji urzadzenia - rozpuszcza zanieczyszczenia bez detergentéw.

Precyzyjna regulacja parametréw pracy

Mechaniczny regulator temperatury dziata w zakresie 65-250°C z doktadnosciag okoto 5°C. Niskie temperatury (65-100°C) stuzg do
odmrazania i podgrzewania, $rednie (120-180°C) do gotowania na parze i pieczenia delikatnych produktéw, wysokie (200-250°C) do
grillowania i rumienienia. Timer mechaniczny do 60 minut z sygnatem dzwiekowym eliminuje ryzyko przypalenia.

Specyfikacja techniczna

Model

Typ ogrzewania

Moc znamionowa

Napiecie zasilania

Pojemnos¢ misy podstawowej

Pojemnos¢ z pier$cieniem rozszerzajgcym
Zakres regulacji temperatury

Zakres timera

Materiat misy

Materiat pierscienia

Materiat parowaru

Wymiary z pierscieniem (df. x szer. x wys.)
Klasa izolacji elektrycznej

YATO 67642

Halogenowe z termoobiegiem
1200-1400 W

220-240 V AC, 50/60 Hz

12 litréw

17 litréw

65-250°C

0-60 minut

Hartowane szkto zaroodporne
Stal nierdzewna

Aluminium

445 x 335 x 410 mm

| (wymagane uziemienie)

Masa netto 1,8 kg
Kolor obudowy Czarny
Zawartos¢ zestawu Kombiwar, gérny ruszt, dolny ruszt, pierscien z siatka do

smazenia, parowar aluminiowy, patelnia z powtoka, szczypce,
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stojak na chleb, stojak na pokrywe, patyczki do szasztykéw

Zastosowania kombiwaru halogenowego

¢ Pieczenie mies, drobiu i ryb z jednoczesnym rumienieniem i zachowaniem soczystosci

¢ Grillowanie warzyw, stekéw i kietbas bez koniecznosci rozpalania tradycyjnego grilla

¢ Przygotowywanie frytek, nuggetéw i chipséw metoda bezttuszczowa w pierscieniu z siatka
¢ Gotowanie na parze warzyw, ryb i pierogéw z uzyciem aluminiowego parowaru

¢ Odmrazanie mrozonych produktéw w temperaturze 65-80°C bez ryzyka przegotowania

¢ Podgrzewanie gotowych potraw z zachowaniem $wiezosci i tekstury

¢ Pieczenie ciast, zapiekanek i gratynéw w szklanej misie

¢ Opiekanie tostéw i pieczywa na specjalnym stojaku

Funkcje i tryby pracy

7 funkcji w jednym urzadzeniu

Kombiwar YATO 67642 realizuje siedem podstawowych funkcji kulinarnych: pieczenie (temperatura 180-220°C, termoobieg),
grillowanie (250°C, intensywne promieniowanie halogenowe), opiekanie (200-230°C, krétki czas), gotowanie (100-120°C, dtugi czas),
gotowanie na parze (z wktadem parowaru, 100°C), odmrazanie (65-80°C, delikatne ogrzewanie) oraz podgrzewanie (80-100°C,
utrzymanie temperatury). Funkcja autoczyszczenia polega na napetnieniu misy wodg z detergentem i uruchomieniu cyklu 10-15
minut w temperaturze 100°C.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy kontaktujgce sie z zywnoscia cieptg woda z ptynem do naczyh.
Urzadzenie wymaga podiaczenia do gniazda z uziemieniem (klasa izolacji I). Uchwyt pokrywy petni jednoczesnie funkcje
wigcznika - podniesienie automatycznie wytacza halogen, co zapobiega przypadkowemu uruchomieniu bez misy.

Podczas pracy misa i pokrywa nagrzewaja sie do wysokich temperatur - nalezy uzywac dotgczonych szczypcédw lub rekawic
kuchennych. Nie wolno napetnia¢ misy powyzej oznaczenia MAX, aby zapewni¢ prawidtowg cyrkulacje powietrza. Po
zakonczeniu gotowania urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia minimum 30 minut.

Czyszczenie misy ze szkta hartowanego mozna przeprowadzi¢ w zmywarce lub recznie z uzyciem miekkiej gabki. Nie stosowacd
sciernych past ani drucianych myjek, ktére mogg porysowac powierzchnie. Pokrywe z elementem grzewczym czyscic
wytacznie wilgotng szmatka po odtaczeniu od pradu - nie wolno zanurza¢ w wodzie.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Urzadzenie spetnia wymogi klasy izolacji I, co oznacza koniecznos$¢ podtaczenia do instalacji z przewodem ochronnym PE. Moc
1200-1400 W wymaga sprawnego obwodu elektrycznego - nie podtgczaé do przedtuzaczy z wieloma odbiornikami. Nie uzywac
kombiwaru z uszkodzong misg szklang lub peknietg pokrywa. Minimalna odlegtos¢ od Scian i mebli podczas pracy to 15 cm ze
wszystkich stron dla zapewnienia wentylacji.
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Akcesoria w zestawie
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