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U KOSZ DO GRILLOWANIA - 25ZT

Cena brutto 23,19 zt
i e Cena netto 18,85 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy 99835
Kod producenta 99835
Kod EAN 5906083116339
Producent Lund

Opis produktu

Kosz do grillowania Lund - 2 szt. (model 99835)

Zestaw dwdch stalowych koszy grillowych typu rolka, przeznaczonych do bezpiecznego grillowania drobnych sktadnikéw.
Wykonane ze stali nierdzewnej SS430, zapewniaja zamkniecie produktéw przed wypadnieciem przez ruszt oraz réwnomierne
opiekanie dzieki mozliwosci obracania.

|Materiat Stal nierdzewna SS430

Wymiary @ 9 cm X 20 cm

lllos¢ w zestawie 2 sztuki + haczyk

\Waga jednostkowa 108 g

Charakterystyka koszy do grillowania

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS430

Stal nierdzewna SS430 charakteryzuje sie odpornosciag na wysokie temperatury grilla (do 800°C) oraz korozje. Materiat nie wchodzi w
reakcje z kwasami zawartymi w marynowanych produktach, zachowuje wtasciwosci mechaniczne po wielokrotnym nagrzewaniu i
chtodzeniu. Grubos¢ pretéw zapewnia stabilnos¢ konstrukcji przy obracaniu.
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System zamykania typu rolka
Cylindryczna konstrukcja z zamykanym mechanizmem uniemozliwia wypadanie sktadnikéw przez boki lub szpary. Umozliwia

swobodne obracanie kosza o 360° bez otwierania, co zapewnia réwnomierne opiekanie wszystkich powierzchni produktéw.

Szczegdlnie istotne przy grillowaniu krewetek, pokrojonych warzyw czy matych kawatkdw miesa.

Dotaczony haczyk do obstugi
Metalowy haczyk pozwala na zdejmowanie rozgrzanych koszy z rusztu bez bezposredniego kontaktu z gorgcym materiatem. Utatwia

obracanie podczas grillowania oraz przenoszenie na talerz. Redukuje ryzyko poparzen i umozliwia kontrole stanu potraw bez
otwierania kosza.

Kompatybilnos¢ z réznymi typami grilli
Srednica 9 cm i dtugo$¢ 20 cm pozwalaja na uzycie na wiekszosci grilli weglowych, gazowych i elektrycznych. Kosze mieszcza sie na

standardowych rusztach o rozstawie pretéw 1-2 cm. Moga by¢ stosowane réwniez na grillach kamiennych i ptytach grillowych z
otworami.

Specyfikacja techniczna

Marka Lund

Model 99835

Materiat wykonania Stal nierdzewna SS430

Srednica kosza 9cm

Dtugos¢ kosza 20 cm

Waga pojedynczego kosza 108 g

llo$¢ sztuk w zestawie 2

Akcesoria w zestawie Haczyk do obracania i zdejmowania
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Typ konstrukgji Zamykana rolka cylindryczna

Zastosowanie koszy grillowych

¢ Grillowanie pokrojonych warzyw: cukinia, baktazan, papryka, cebula, szparagi, pomidorki koktajlowe
¢ Opiekanie matych kawatkéw miesa: kostka z kurczaka, marynowane kaski wieprzowiny lub wotowiny
¢ Przygotowywanie owocéw morza: krewetki, kalmary, kawatki ryby, matze

¢ Grillowanie kietbasek i paréwek bez ryzyka stoczenia sie z rusztu

* Opiekanie pieczarek, zaréwno catych jak i faszerowanych
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¢ Grillowanie sera halloumi lub paneer, ktéry nie przywiera do powierzchni
¢ Przygotowywanie grillowanych owocéw: ananas, brzoskwinie, nektarynki
¢ Opiekanie orzechéw, kasztanéw lub nasion dyni na grillu

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym grillowaniem nalezy umy¢ kosze w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, sptukac i osuszy¢. Mozna przeprowadzic
wstepne wypalenie na grillu przez 5 minut w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.

Sposoéb napetniania

Produkty nalezy uktadac luZzno, wypetniajac okoto 70-80% objetosci kosza. Zbyt geste upakowanie utrudnia przeptyw gorgcego
powietrza i rownomierne opiekanie. Kawatki powinny by¢ podobnej wielkosci dla jednolitego stopnia wypieczenia.

Technika grillowania
Zamkniety kosz uktada sie na rozgrzanym ruszcie. Obracanie co 3-5 minut zapewnia réwnomierne opiekanie. W przypadku

grillowania warzyw czas wynosi 10-15 minut, miesa 15-20 minut w zaleznosci od wielkosci kawatkéw. Haczyk pozwala na bezpieczna
kontrole bez otwierania.

Czyszczenie po uzyciu
Po ostygnieciu kosze mozna my¢ w zmywarce w standardowym programie. Reczne czyszczenie: namoczenie w cieptej wodzie z

detergentem, wyszorowanie szczotka do grilla, sptukanie i osuszenie. Resztki przypalonego jedzenia usuwa sie szczotka druciang lub
gabka Scierna.

Przechowywanie

Kosze nalezy przechowywaé w suchym miejscu. Stal SS430 jest odporna na korozje, ale dtugotrwaty kontakt z wilgociag moze
powodowac przebarwienia. Po sezonie grillowym zaleca sie lekkie nattuszczenie olejem spozywczym przed schowaniem.
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