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KRAJALNICA DO POMIDOROW 4,0MM
YG-03410 YATO

Cena brutto 297,86 zt

Cena netto 242,16 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03410

Kod producenta YG-03410

Kod EAN 5906083002717

Producent YATO

Jednostka SZT

Grubos¢ [mm] 4

Opis produktu

Krajalnica do pomidoréw YATO YG-03410 - profesjonalne urzadzenie
gastronomiczne

Profesjonalna krajalnica manualnia do pomidoréw z 13 ostrzami ze stali nierdzewnej 304, zapewniajaca precyzyjne krojenie na
plastry o grubosci 4,0 mm. Konstrukcja z mechanizmem prowadnicy chroniona przed zabrudzeniem oraz system stabilizacji z
przyssawkami.

Grubos¢ ciecia 4,0 mm

JLiczba ostrzy 13 szt.

Materiat ostrzy Stal 304

|Korpus Stal 201

Charakterystyka krajalnicy do pomidoréw YATO

13 ostrzy ze stali nierdzewnej 304

Wykorzystanie stali 304 (stal austenityczna 18/10) oznacza zwiekszong odpornos¢ na korozje i kwasy organiczne wystepujgce w
pomidorach. Liczba ostrzy przektada sie na liczbe plasterkéw z jednego ciecia - jedno nacisniecie uchwytu daje 12 réwnych plastrow
o grubosci 4 mm.
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Mechanizm prowadnicy pod blatem roboczym

Umieszczenie prowadnic pod powierzchnig robocza chroni mechanizm przed kontaktem z sokiem pomidorowym i nasionami.
Rozwigzanie to minimalizuje ryzyko zakleszczenia mechanizmu oraz skraca czas czyszczenia urzadzenia po zakonczeniu pracy.

Korpus ze stali nierdzewnej 201

Stal 201 (stal austenityczna z obnizong zawartoscig niklu) zapewnia konstrukcji odpornos¢ na korozje przy zachowaniu
ekonomicznosci produkcji. Gtadka powierzchnia korpusu umozliwia szybkie usuwanie pozostatosci zywnosci oraz spetnia wymogi
sanitarne obowigzujgce w gastronomii.

System stabilizacji z przyssawkami

Cztery gumowe przyssawki zamontowane w nézkach urzadzenia tworza podcisnienie miedzy krajatnicg a blatem roboczym. Eliminuje
to przesuwanie sie urzadzenia podczas nacisku na uchwyt, zwiekszajac bezpieczehstwo pracy i precyzje ciecia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03410

Producent YATO

Typ urzadzenia Krajalnica manualna do pomidoréw
Grubo$¢ ciecia 4,0 mm

Liczba ostrzy 13 sztuk

Materiat ostrzy Stal nierdzewna 304 (18/10)

Materiat korpusu Stal nierdzewna 201

System stabilizacji 4 nézki z gumowymi przyssawkami

Typ obstugi Rekojes¢ z dodatkowym uchwytem
Przeznaczenie Zastosowanie profesjonalne - gastronomia

Zastosowanie krajalnicy do pomidoréw

e Restauracje - przygotowanie sktadnikéw do satatek, burgeréw i kanapek
¢ Pizzerie - krojenie pomidoréw na pizze i do soséw

e Bary szybkiej obstugi - standaryzacja porcji w kanapkach

e Catering - masowe przygotowanie warzyw na imprezy

¢ Hotele - kuchnie hotelowe i bufety $niadaniowe

e Sklepy gastronomiczne - przygotowanie gotowych satatek
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e Zaktady przetwérstwa warzywnego - wstepna obrdébka surowca
e Stotéwki i kantyny - przygotowanie positkéw dla duzej liczby oséb

Grubos¢ ciecia 4,0 mm - zastosowanie praktyczne
Grubos$¢ 4 mm stanowi standard w gastronomii do pomidoréw w kanapkach i burgerach - plastry sa wystarczajaco grube, by nie

rozpadaty sie podczas ukfadania, jednoczesnie nie dominujg smakowo nad innymi sktadnikami. W przypadku satatek zapewniajg
rownomierny rozktad sktadnikéw.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy przemy¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig woda z detergentem, a nastepnie
sptukad czysta woda. Po kazdym uzyciu konieczne jest usuniecie pozostatosci warzyw z ostrzy i powierzchni robocze;j.

Mechanizm prowadnicy, mimo umieszczenia pod blatem, wymaga okresowej kontroli - zaleca sie sprawdzanie ptynnosci ruchu
co 2-3 dni intensywnej pracy. W przypadku zaobserwowania oporéw nalezy oczysci¢ prowadnice wilgotng szmatka.

Ostrza ze stali 304 nie wymagaja ostrzenia przez dtugi okres uzytkowania - stal ta zachowuje ostros¢ przy regularnym
czyszczeniu. Unika¢ nalezy mycia w zmywarkach z agresywnymi detergentami chlorowymi, ktére moga powodowacé
przebarwienia korpusu ze stali 201.

Gumowe przyssawki nalezy okresowo czyscic z ttuszczu i innych zanieczyszczen - utrata przyczepnosci Swiadczy o
koniecznosci czyszczenia lub wymiany elementéw.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska przygotowania warzyw warto rozwazy¢: deski do krojenia z polietylenu o réznych

kolorach (segregacja produktéw wedtug norm HACCP), pojemniki GN do przechowywania pokrojonych warzyw, noze kuchenne
ze stali nierdzewnej oraz szczotki do czyszczenia ostrzy krajalnicy.
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