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KRAJALNICA DO WARZYW | OWOCOW 12
ELEMEN. YG-03421 YATO

l l 1 Cena brutto 149,02 zt
Cena netto 121,15 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-03421
Kod producenta YG-03421
Kod EAN 5906083010965
Producent YATO

Opis produktu

Krajalnica do warzyw i owocéw 12 elementéw YATO YG-03421

IReczna krajalnica profesjonalna przeznaczona do szybkiego krojenia pomidoréw, miekkich warzyw i owocéw na 12 réwnych
czesci. Urzadzenie z mechanizmem sprezynowym i zgbkowanymi ostrzami ze stali nierdzewnej zapewnia precyzyjne ciecie
|bez miazdzenia produktéw.

lLiczba czesci ciecia 12 elementéw

Max érednica produktu 80 mm

Materiat ostrzy Stal nierdzewna

\Wymiary urzadzenia @350 x 480 mm

Charakterystyka krajalanicy do warzyw YATO

Zabkowane ostrza ze stali nierdzewnej

Dwanascie ostrzy z zgbkowang krawedzig wykonanych ze stali nierdzewnej (SS) przecina miekkie warzywa i owoce bez miazdzenia
struktury. Zabkowanie zapobiega Slizganiu sie po gtadkiej skorce pomidoréw, zapewniajgc czyste ciecie przy minimalnym nacisku.
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Podwéjny mechanizm prowadnic sprezynowych

Dwie prowadnice wyposazone w sprezyny powrotne automatycznie podnosza rame z ostrzami po zakonczeniu ciecia. Rozwigzanie to
skraca czas pracy i zmniejsza zmeczenie operatora przy duzych ilosciach produktéw do pokrojenia.

Stabilna konstrukcja z antyposlizgowymi nézkami

Trzy nézki z naktadkami antyposlizgowymi utrzymuja krajalnice w miejscu podczas nacisku na dzwignie. Konstrukcja o srednicy
podstawy 350 mm zapewnia rownowage nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach profesjonalnych.

Zintegrowane miejsce na pojemnik

Przestrzen pod mechanizmem ciecia umozliwia ustawienie miski lub pojemnika o $rednicy do 280 mm i wysokosci maksymalnie 140
mm. Pokrojone produkty trafiajg bezposrednio do naczynia, co przyspiesza proces przygotowania potraw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03421

Producent YATO

Liczba czesci ciecia 12

Maksymalna $rednica produktu 80 mm

Materiat ostrzy Stal nierdzewna (SS)

Typ ostrzy Zabkowane

Liczba prowadnic 2 (ze sprezynowym mechanizmem powrotnym)
Liczba nézek 3 z naktadkami antyposlizgowymi
Srednica urzadzenia 350 mm

Wysokos$¢ urzadzenia 480 mm

Maksymalna $rednica pojemnika 280 mm

Maksymalna wysokos$¢ pojemnika 140 mm

Zastosowanie krajalanicy profesjonalnej

e Restauracje i bary serwujgce satatki, burgery i dania z surowymi warzywami
¢ Firmy cateringowe przygotowujgce duze ilosci produktéw na eventy

e Zaktady gastronomiczne wymagajgce standaryzacji wielkosci sktadnikéw

¢ Kuchnie hotelowe i stotéwkowe z duzym obiegiem produktéw Swiezych

¢ Punkty fast food stosujace pokrojone pomidory w sktadzie dan

e Zaktady przetwérstwa warzywnego przygotowujgce pétprodukty
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¢ Pizzerie krojgce pomidory na pizze i do soséw
¢ Kuchnie domowe przy konserwacji i przetwérstwie sezonowych warzyw

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przemy¢ ostrza ciepta woda z detergentem i osuszy¢. Krajalnice ustawia sie na stabilnej, ptaskiej
powierzchni. Sprawdzenie dziatania mechanizmu sprezynowego przed rozpoczeciem pracy zapewnia ptynng obstuge.

Zasady krojenia

Produkt umieszcza sie centralnie pod ostrzami, sprawdzajac czy jego Srednica nie przekracza 80 mm. Réwnomierny, spokojny nacisk
na dZzwignie gwarantuje czyste ciecie. Po zwolnieniu dZwigni sprezyny automatycznie podnoszg rame do pozycji wyjsciowej.

Czyszczenie i konserwacja
Po zakonczeniu pracy krajalnice nalezy rozmontowac zgodnie z instrukcjg i przemy¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia.

Ostrza ze stali nierdzewnej wymagaja doktadnego osuszenia dla zapobiezenia przebarwieniom. Okresowa kontrola ostrosci ostrzy i
sprawnosci sprezyn wydtuza zywotnos¢ urzadzenia.

Produkty uzupetniajace

Do pracy z krajalnicg przydatne sg pojemniki GN 1/3 o wysokosci do 140 mm, deski do krojenia utatwiajace przygotowanie
produktéw oraz zestawy nozy kuchennych do wstepnego obierania i przycinania warzyw niestandardowych ksztattéw.
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