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Opis produktu

|Liczba ostrzy 6 elementow

Srednica ciecia do 80 mm

\Wysokos¢ urzadzenia 480 mm

Charakterystyka krajalnic do warzyw

KRAJALNICA DO WARZYW | OWOCOW 6
ELEMENT. YG-03420 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Materiat ostrzy Stal nierdzewna

36,13 zt

29,37 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-03420

YG-03420

5906083010958

YATO

Krajalnica do warzyw i owocow 6-elementowa YATO YG-03420

Reczna krajalnica gastronomiczna do krojenia pomidoréw i miekkich warzyw na 6 réwnych czesci. Konstrukcja ze stali

nierdzewnej z mechanizmem sprezynowym zapewnia precyzyjne ciecie bez miazdzenia produktéw.

Zabkowane ostrza ze stali nierdzewnej

Specjalny profil zgbkowany zapobiega $lizganiu sie po powierzchni i miazdzeniu miekkich produktéw. Ostrza ze stali nierdzewnej

zachowujg ostros¢ przy intensywnym uzytkowaniu i nie rdzewieje w kontakcie z kwasami owocowymi.
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Mechanizm sprezynowy z dwiema prowadnicami

System sprezynowego powrotu ramienia po kazdym cieciu przyspiesza prace i redukuje zmeczenie operatora. Dwie prowadnice
stabilizujg ruch ostrzy, zapewniajac rownomierne ciecie przez caty okres uzytkowania.

Stabilna podstawa z antyposlizgowymi nézkami

Trzy punkty podparcia z gumowymi naktadkami eliminujg przesuwanie sie urzadzenia podczas pracy. Konstrukcja umozliwia
ustawienie miski odbiorczej o srednicy do 280 mm bezposrednio pod ostrzami.

Srednica ciecia do 80 mm

Wymiar odpowiada standardowym pomidorom, jajkom na twardo, cytrusom i wiekszosci warzyw stosowanych w gastronomii.
Przekréj 80 mm pozwala kroi¢ réwniez wieksze odmiany pomidoréw malinowych bez koniecznosci dzielenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03420

Producent YATO

Liczba ostrzy 6 elementéw

Maksymalna $rednica ciecia 80 mm

Materiat ostrzy Stal nierdzewna (SS)
Srednica urzadzenia 350 mm

Wysokos$¢ urzadzenia 480 mm

Maksymalna $rednica miski 280 mm

Maksymalna wysokos¢ miski 140 mm

Typ mechanizmu Reczny ze sprezyna powrotna
Liczba prowadnic 2

Liczba nézek 3 z naktadkami antyposlizgowymi

Zastosowanie krajalnic gastronomicznych

¢ Krojenie pomidoréw na satatki, burgery i kanapki w restauracjach

e Przygotowanie warzyw w firmach cateringowych i kuchniach zbiorowego zywienia
¢ Krojenie jajek na twardo na réwne czesci w barach $niadaniowych

¢ Dzielenie cytryn, limonek i pomaranczy na ¢wiartki w barach i kawiarniach

* Krojenie mozzarelli, seréw miekkich i innych produktéw delikatesowych

e Przygotowanie warzyw do potraw w pizzeriach i kebabowniach

oferta wa?na 3 dni



* Krojenie owocéw do deseréw i przystawek w gastronomii
e Standardyzacja porcji w kuchniach przemystowych

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc ostrza ciepta woda z detergentem i wysuszy¢. Urzadzenie ustawic¢ na stabilnej, poziome;j
powierzchni. Sprawdzi¢ dziatanie mechanizmu sprezynowego — ramie powinno samoczynnie wraca¢ do pozycji wyjsciowej. Pod
ostrzami mozna ustawi¢ miske o srednicy maksymalnie 280 mm i wysoko$ci do 140 mm.

Czyszczenie i konserwacja

Po zakonczeniu pracy ostrza wymy¢ ciepta woda, usuwajac resztki produktéw spozywczych. Nie my¢ w zmywarce — wysoka
temperatura moze uszkodzi¢ mechanizm sprezynowy. Ostrza wytrze¢ do sucha, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych.
Prowadnice okresowo smarowac olejem spozywczym w przypadku zwiekszonego oporu ruchu.

Bezpieczenstwo pracy

Ostrza zabkowane sa bardzo ostre — zachowac ostroznos$¢ podczas czyszczenia. Nie przekracza¢ maksymalnej Srednicy produktéw
80 mm, aby unikng¢ uszkodzenia mechanizmu. Sprawdzac stabilnos¢ urzadzenia przed kazdym uzyciem. W przypadku ostabienia
sprezyny zwrotnej wymieni¢ element lub skontaktowac sie z serwisem.
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