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KRAJALNICA DO WEDLIN 250MM YG-03118
YATO

Cena brutto 1 266,23 zt

Cena netto 1 029,46 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy YG-03118

Kod producenta YG-03118

Kod EAN 5906083005220
Producent YATO

Opis produktu
Krajalnica do wedlin 250mm YATO YG-03118

IKrajalnica elektryczna z tarczg 250mm przeznaczona do profesjonalnego krojenia wedlin, seréw i innych produktéw
spozywczych. Urzadzenie wyposazone w demontowalny wézek utatwiajgcy czyszczenie, ptynna regulacje grubosci ciecia oraz
|mechanizmy bezpieczenstwa.

Srednica tarczy 250 mm

IMoc silnika 150 W

Grubos¢ ciecia 0,2 - 12 mm

IMaks. érednica produktu 180 mm

Charakterystyka krajalnicy YATO YG-03118

Tarcza tnaca 250mm z regulacja grubosci

Srednica 250mm umozliwia krojenie produktéw o $rednicy do 180mm. Ptynna regulacja pozwala ustawia¢ grubos$¢ plastréow w
zakresie od 0,2mm (cienkie plastry szynki) do 12mm (grube kromki sera czy kietbasy). Zakres regulacji dostosowany do réznych
typow produktédw gastronomicznych.
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Demontowalny wézek na tozyskach
Woézek mozna szybko odkreci¢ bez narzedzi specjalistycznych, co utatwia dostep do wszystkich elementéw podczas czyszczenia.

Prowadnice z tozyskami zapewniajg ptynny ruch przy minimalnym oporze. Uko$ne ustawienie wozka wzgledem tarczy wykorzystuje
grawitacje do dociskania produktu, redukujac wysitek operatora.

Silnik 150W z chtodzeniem powietrznym
Moc 150W wystarcza do ciggtej pracy w warunkach profesjonalnych. System chtodzenia powietrznego odprowadza ciepto podczas

pracy, zapobiegajac przegrzaniu silnika przy dtugotrwatym uzytkowaniu. Konstrukcja silnika wydtuza zywotnos¢ urzadzenia w
intensywnej eksploatacji gastronomiczne;j.

Podstawa ze stopu aluminium AL-Mg
Stop aluminium z magnezem zapewnia sztywno$¢ konstrukcji przy zachowaniu umiarkowanej wagi urzgdzenia. Lakierowana

powierzchnia w kolorze szarym odporna na plamy i tatwa w czyszczeniu. N6zki antyposlizgowe stabilizujg krajalnicy podczas pracy,
eliminujac wibracje.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03118

Producent YATO

Srednica tarczy tnacej 250 mm

Maksymalna $rednica krojonego produktu 180 mm

Zakres grubosci ciecia 0,2-12 mm

Moc silnika 150 w

Materiat podstawy Stop aluminium AL-Mg
Wymiary (DxSxW) 47 x 36 x 41 cm

Typ chtodzenia silnika Powietrzne

Typ woézka Demontowalny, na tozyskach

Zastosowanie krajalnicy do wedlin

e Zaktady gastronomiczne — krojenie wedlin na kanapki, satatki, dania gtéwne
¢ Restauracje — przygotowywanie pétmiskéw wedlinowych, przystawek

¢ Sklepy spozywcze — krojenie wedlin i seréw na zyczenie klienta

e Firmy cateringowe — przygotowywanie duzych ilosci produktéw na przyjecia
¢ Bary $niadaniowe — krojenie szynki, sera, salami do zestawdéw $niadaniowych
e Delikatesy — profesjonalna obstuga klienta przy ladzie

¢ Kuchnie hotelowe — przygotowywanie bufetéw sniadaniowych i kolacyjnych
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Bezpieczenstwo uzytkowania

Mechanizmy zabezpieczajace
Urzadzenie wyposazone w bryzgoszczelny wtacznik chronigcy przed porazeniem pragdem podczas pracy i czyszczenia. Ostona tarczy

tnacej minimalizuje ryzyko kontaktu z ostrzem. PrzeZroczysta ostona wézka blokuje przypadkowe wiozenie reki w strefe ciecia. Nézki
antyposlizgowe zapobiegajg przesuwaniu sie krajalnicy podczas pracy.

Uzytkowanie i konserwacja

Krajalnica wyposazona w pétautomatyczng ostrzatke, ktéra umozliwia naostrznie tarczy bez jej demontazu. Regularne
ostrzenie utrzymuje ostrze w odpowiednim stanie, zapewniajgc czyste ciecie bez strzepienia produktu. Demontowalny wézek
utatwia codzienne czyszczenie — po odkreceniu dostepne sg wszystkie trudno dostepne miejsca, gdzie mogg gromadzi¢ sie
resztki zywnosci.

Lakierowana powierzchnia podstawy ze stopu aluminium nie wymaga specjalnych Srodkéw czystosci — wystarczy wilgotna
Sciereczka z delikatnymi detergentami. Po zakonhczeniu pracy nalezy oczyscic tarcze, wézek i prowadnice, usuwajgc resztki
ttuszczu i produktéw spozywczych. Regularne czyszczenie zapobiega rozwojowi bakterii i wydtuza zywotnosc¢ tozysk w
prowadnicach wézka.

Informacje dodatkowe
Przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi, zwracajac szczegélng uwage na zasady bezpiecznej pracy

z ostrzem obrotowym. Urzadzenie przeznaczone wytacznie do produktédw spozywczych — nie nalezy kroi¢ materiatéw
twardych ani zamrozonych produktéw bez wczesdniejszego rozmrozenia.
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