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p-64320.html
KUCHENKA ELEKTRYCZNA 48L 2000W
FUNKCJA ROZNA+AKCESORIA KD4112
KRAFT&DELE
Cena brutto 261,00 zt
Cena netto 212,20 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4112
Kod producenta KD4112
Kod EAN 5903957016467
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

KRAFT&DELE KD4112 — elektryczna kuchenka wielofunkcyjna 48L z roznem i
termoobiegiem

KD4112 to wolnostojgca kuchenka elektryczna o pojemnosci 48 litréw, wyposazona w element grzewczy 2000 W, system
termoobiegu oraz mechaniczny rozen z napedem. Urzadzenie zastepuje tradycyjny piekarnik w miejscach, gdzie jego
instalacja jest niemozliwa lub nieuzasadniona — sprawdza sie zaréwno w kuchni domowej, jak i w przestrzeniach
tymczasowych czy pomocniczych.

Pojemnos¢ komory 48 L

Moc znamionowa 2000 W

Zakres temperatury 65-230°C

Timer do 60 minut

Charakterystyka urzgdzenia
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Termoobieg 360°
Wentylator cyrkuluje gorace powietrze rbwnomiernie w catej komorze, eliminujac réznice temperatur miedzy poziomami. Oznacza to,

ze potrawy pieczone na réznych wysokosciach uzyskujg zblizony stopief wypieczenia bez koniecznosci przestawiania naczyh w
trakcie pieczenia.

Funkcja rozna z automatycznym obrotem
Mechaniczny naped obraca rozen w statym tempie, zapewniajgc réwnomierne zarumienienie miesa ze wszystkich stron. Funkcja

przeznaczona przede wszystkim do pieczenia catych kurczakéw i wiekszych kawatkéw miesa, gdzie jednostronne dziatanie ciepta
prowadzitoby do nieréwnego wypieczenia.

Panel sterowania — 4 pokretta

Oddzielne pokretta do regulacji temperatury (65-230°C), wyboru funkcji grzania, przetgcznika selekcyjnego i timera pozwalajg na
precyzyjne ustawienie parametréow pracy. Mechaniczna obstuga jest odporna na uszkodzenia i nie wymaga kalibracji ani aktualizacji.

Timer z automatycznym wytaczeniem

60-minutowy timer z sygnatem dZzwiekowym automatycznie odcina zasilanie po uptywie ustawionego czasu. Eliminuje ryzyko
przepieczenia potraw i zbednego zuzycia energii w przypadku, gdy uzytkownik nie moze stale monitorowac procesu pieczenia.

Oswietlenie komory

Wbudowane o$wietlenie umozliwia obserwacje potraw przez szybe drzwiczek bez otwierania piekarnika. Kazde otwarcie drzwiczek
podczas pieczenia powoduje spadek temperatury wewnatrz komory — oswietlenie pozwala tego unikac.

Pojemnosc 48 L i kompletny zestaw akcesoridw

Komora o pojemnosci 48 litrow miesci standardowe naczynia do pieczenia oraz caty kurczak na roznie. W zestawie znajduja sie:
ruszt, uchwyt do rusztu, tacka do pieczenia, rozen z uchwytami oraz tacka na okruszki — urzadzenie jest gotowe do uzycia
bezposrednio po rozpakowaniu.

oferta wa?na 3 dni



Specyfikacja techniczna

Marka / Model

Moc znamionowa
Pojemnos¢ komory
Zakres temperatury
Timer

Funkcje grzania
Panel sterowania

Oswietlenie komory
Zasilanie

Zawartos¢ zestawu

Gwarancja

Typowe zastosowania

KRAFT&DELE / KD4112

2000 W
48 L
65°C - 230°C

Do 60 minut z sygnatem dzwiekowym i automatycznym
wytgczeniem

Rozen, termoobieg, grill, podgrzewanie

4 pokretta mechaniczne (temperatura, funkcja, selektor,
timer)

Tak

AC 230V / 50Hz

Kuchenka, ruszt, uchwyt do rusztu, tacka do pieczenia, rozen
z uchwytami, tacka na okruszki, instrukcja PL

12 miesiecy

¢ Pieczenie kurczaka lub mies na roznie

e Pieczenie ciast, chleba i zapiekanek w trybie termoobiegu

e Grillowanie warzyw, ryb i mies
¢ Podgrzewanie gotowych potraw bez utraty chrupkosci

e Pieczenie pizzy na blasze

e Uzytkowanie w domku letniskowym, na dziatce lub w biurze jako zastepstwo piekarnika

¢ Jednoczesne przygotowywanie kilku potraw na réznych poziomach dzieki termoobiegowi

Kompatybilnos¢ i wymagania instalacyjne

Urzadzenie wymaga standardowego gniazdka 230V / 50Hz. Przy mocy 2000 W pobér pragdu wynosi okoto 8,7 A — nalezy upewnic sie,

ze obwdd elektryczny, do ktérego podtgczana jest kuchenka, jest zabezpieczony bezpiecznikiem o odpowiedniej wartosci (min. 10A) i

nie jest przecigzony innymi odbiornikami duzej mocy. Kuchenka nie wymaga montazu ani specjalnych instalacji — wystarczy ustawié

ja na stabilnej, zaroodpornej powierzchni z zachowaniem wolnej przestrzeni wokét obudowy dla wentylacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy uruchomi¢ kuchenke bez zywnosci przez okoto 15 minut w celu wypalenia ewentualnych

pozostatosci z procesu produkcji. Wnetrze komory nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, gdy urzadzenie ostygnie — wystarczy

wilgotna $ciereczka z tagodnym sSrodkiem czyszczgcym. Tacka na okruszki jest wyjmowana i moze by¢ myta oddzielnie. Nie

nalezy uzywac srodkéw Sciernych ani metalowych gabek, ktére moga uszkodzi¢ powtoke wewnetrzng. Rozen i ruszt sg

zdejmowane i nadaja sie do mycia recznego.
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