
 

Dane aktualne na dzień: 20-02-2026 00:13

Link do produktu: https://xl-narzedzia.pl/kuchenka-indukcyjna-2000w-kd4167-p-63878.html

  
KUCHENKA INDUKCYJNA 2000W KD4167

Cena brutto 191,16 zł

Cena netto 155,41 zł

Dostępność Dostępny od ręki

Czas wysyłki natychmiast

Numer katalogowy KD4167

Kod producenta KD4167

Kod EAN 5903957019116

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

  

Kuchenka indukcyjna KRAFT&DELE KD4167 2000W – dwa pola grzewcze

KD4167 to dwupalnikowa kuchenka indukcyjna o maksymalnej mocy 2000W, sterowana elektronicznym panelem dotykowym.
Urządzenie obsługuje naczynia o średnicy od 12 do 28 cm i oferuje cztery tryby pracy, co pozwala dostosować parametry
grzania do rodzaju przygotowywanej potrawy.

  
  Moc maksymalna 2000 W 

  Liczba pól grzewczych 2 

  Zakres naczyń 12–28 cm 

  Sterowanie Panel dotykowy 

 

Charakterystyka urządzenia

  
  

Technologia indukcyjna

Grzanie indukcyjne polega na bezpośrednim podgrzewaniu dna naczynia przez pole elektromagnetyczne, z pominięciem
nagrzewania powierzchni płyty. Oznacza to krótszy czas gotowania i mniejsze straty ciepła w porównaniu z kuchenkami
ceramicznymi czy spiralnymi.
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Dwa niezależne pola grzewcze

Każde z dwóch pól można ustawić oddzielnie, co umożliwia jednoczesne przygotowywanie dwóch potraw w różnych trybach i z różną
mocą. Jest to przydatne podczas gotowania wielodaniowych posiłków.

  

Cztery tryby pracy

Tryby potrawa, smażenie, podgrzewanie i gotowanie to wstępnie zdefiniowane profile mocy i temperatury. Dzięki nim nie trzeba
ręcznie dobierać ustawień — urządzenie samo dostosowuje parametry do wybranego sposobu przyrządzania jedzenia.

  

Funkcja timera i regulacja mocy

Wbudowany timer pozwala zaprogramować czas pracy kuchenki, po którym urządzenie automatycznie wyłącza grzanie. Regulacja
mocy umożliwia precyzyjne dopasowanie intensywności grzania do potrzeb — np. delikatne podgrzewanie sosów lub szybkie
gotowanie wody.

 

  

Kompatybilność naczyń

Kuchenka indukcyjna wymaga naczyń z dnem wykonanym z materiału ferromagnetycznego (żeliwo, stal nierdzewna z oznaczeniem
indukcja, emalia na stali). Naczynia aluminiowe, szklane i miedziane bez specjalnej warstwy nie są kompatybilne. Przed zakupem
warto sprawdzić, czy naczynie przyciąga magnes — to najprostszy test zgodności. Zakres obsługiwanych średnic dna wynosi 12–28
cm.

Specyfikacja techniczna

Model KD4167
Typ urządzenia Kuchenka indukcyjna
Moc maksymalna 2000 W
Liczba pól grzewczych 2
Zasilanie 230 V / 50 Hz
Tryby pracy Potrawa, Smażenie, Podgrzewanie, Gotowanie
Dodatkowe funkcje Timer, regulacja mocy
Sterowanie Elektroniczne (panel dotykowy)
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Zakres średnic naczyń 12–28 cm
Zawartość opakowania Kuchenka indukcyjna KD4167, instrukcja obsługi (PL)
Gwarancja 12 miesięcy

Typowe zastosowania

Gotowanie zup, makaronów i ryżu na dwóch palnikach jednocześnie
Smażenie mięsa i warzyw z precyzyjną kontrolą mocy
Podgrzewanie gotowych potraw bez ryzyka przypalenia
Gotowanie na wynajmowanych kwaterach i w akademikach
Użytkowanie jako dodatkowe pole grzewcze przy małej kuchni
Przygotowywanie posiłków podczas wyjazdów i podróży (zasilanie 230V)
Gotowanie w miejscach bez dostępu do kuchenki gazowej

Użytkowanie i konserwacja

Powierzchnię płyty należy czyścić po każdym użyciu, gdy urządzenie ostygnie. Do czyszczenia wystarczy wilgotna ściereczka
lub gąbka z łagodnym detergentem — nie należy stosować ściernych środków czyszczących ani metalowych myjek, które
mogą zarysować powierzchnię szklaną. Urządzenie nie nadaje się do zanurzania w wodzie.

Podczas pracy należy zapewnić swobodny przepływ powietrza wokół kuchenki, szczególnie w pobliżu otworów wentylacyjnych.
Nie należy stawiać urządzenia bezpośrednio przy ścianie ani przykrywać go podczas pracy.
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