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tOPATKA KATOWA, 200MM YG-07270 YATO

- Cena brutto 5,23 zt
k Cena netto 4,25 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-07270
Kod producenta YG-07270
Kod EAN 5906083007262
Producent YATO

Opis produktu

topatka kgtowa YATO YG-07270 - narzedzie kuchenne ze stali nierdzewnej

opatka katowa o szerokosci 72 mm, wykonana z hartowanej stali nierdzewnej z drewniang rekojescia. Narzedzie
przeznaczone do smazenia, przewracania i krojenia potraw bezposrednio na patelni.

Szeroko$¢ czesci roboczej 72 mm
|Dtugosc catkowita 320 mm
Twardos¢ stali 52-55 HRC

IMateriat Stal nierdzewna / Drewno

Charakterystyka topatki kgtowej YATO

Hartowana stal nierdzewna 52-55 HRC

Twardos¢ w zakresie 52-55 HRC zapewnia odpornos¢ na odksztatcenia przy zachowaniu elastycznosci. Hartowanie zwieksza
wytrzymatosé mechaniczng i odpornos¢ na Scieranie, co wydtuza zywotnos$¢ narzedzia w warunkach intensywnego uzytkowania.

Naostrzony brzeg roboczy
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Krawedz topatki zostata wyostrzona, co umozliwia krojenie i siekanie sktadnikéw bezposrednio podczas smazenia. Funkcja przydatna
przy dzieleniu miesa, warzyw czy nalesnikéw bez koniecznos$ci siegania po dodatkowe narzedzia.

Drewniana rekojes¢ na nitach

Rekojes¢ wykonana z drewna potaczona z czescig robocza za pomoca nitéw. Potgczenie nitowe zapewnia trwato$¢ mocowania i
odpornos$¢ na rozchwianie. Drewno nie nagrzewa sie podczas pracy i zapewnia wygodny chwyt.

Konstrukcja katowa

Katowe ustawienie czesci roboczej wzgledem rekojesci utatwia dostep do powierzchni patelni i sieganie pod smazone produkty.
Konstrukcja zapobiega kontaktowi dtoni z gorgcg powierzchnig podczas pracy.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-07270

Producent YATO

Szerokos¢ czesci roboczej 72 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 150 mm

Dtugos¢ catkowita 320 mm

Materiat czesci roboczej Hartowana stal nierdzewna
Twardos¢ stali 52-55 HRC

Materiat rekojesci Drewno

Typ potaczenia Nitowane

Zastosowanie topatki katowej

e Smazenie i przewracanie miesa, kotletéw, stekéw na patelni

¢ Przygotowywanie nalesnikéw, plackéw ziemniaczanych, omletéw
e Smazenie warzyw, grzybow i innych skfadnikéw

¢ Krojenie i dzielenie potraw bezposrednio podczas smazenia

e Przenoszenie usmazonych produktéw z patelni na talerz

e Mieszanie i przektadanie sktadnikéw w trakcie smazenia

e Praca przy grillach ptaskich i ptytach grillowych

Uzytkowanie i konserwacja

Zalecenia dotyczace eksploatacji
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Przed pierwszym uzyciem topatke nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i osuszy¢. Po kazdym uzyciu zaleca sie reczne mycie
i doktadne osuszenie, szczegdlnie w miejscu potaczenia nitowego. Nie zaleca sie mycia w zmywarce ze wzgledu na drewniang
rekojes¢. Stal nierdzewna jest odporna na korozje, ale dtugotrwaty kontakt z wilgocia moze wptyna¢ na stan drewna.
Przechowywanie w suchym miejscu wydtuza zywotnos¢ narzedzia.

Twardos¢ HRC - co oznacza

HRC (Hardness Rockwell Cone) to skala twardosci metali. Warto$¢ 52-55 HRC oznacza $rednio-wysoka twardos¢, typowa dla narzedzi
kuchennych wymagajgcych odpornosci na odksztatcenia przy zachowaniu elastycznosci. Zbyt wysoka twardos¢ (powyzej 60 HRC)
mogtaby prowadzi¢ do kruchosci, zbyt niska (ponizej 50 HRC) do szybkiego zuzycia i deformacji.
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