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/ tYZKA CEDZAKOWA 365MM YG-02773 YATO

Cena brutto 24,48 zt

Cena netto 19,90 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02773

Kod producenta YG-02773

Kod EAN 5906083012297

Producent YATO

Opis produktu

tyzka cedzakowa YATO YG-02773 - profesjonalne narzedzie gastronomiczne ze stali

nierdzewnej

yzka cedzakowa o dtugosci 365 mm ze stali nierdzewnej 18/8, przeznaczona do profesjonalnego uzytku w gastronomii.
Konstrukcja z profilu o grubosci 2,5 mm zapewnia stabilno$¢ podczas cedzenia produktéw spozywczych w kuchniach
hotelowych, restauracyjnych i cateringowych.
IDtugos¢ catkowita 370 mm
Srednica czerpaka 110 mm

IMateriat Stal 18/8

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Charakterystyka techniczna tyzki cedzakowej

Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)

Oznaczenie 18/8 okresla sktad stopu: 18% chromu i 8% niklu. Taki materiat charakteryzuje sie odpornoscia na korozje w srodowisku
wilgotnym i kontakcie z produktami spozywczymi, co jest wymagane w gastronomii zgodnie z normami sanitarnymi.
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Grubos¢ profilu 2,5 mm

Wzmocniona konstrukcja z profilu stalowego o grubosci 2,5 mm zapobiega deformacji pod obcigzeniem. Parametr ten ma znaczenie
przy cedzeniu ciezkich produktéw lub podczas intensywnej pracy w kuchni przemystowe;j.

Srednica czerpaka 110 mm

Rozmiar czerpaka pozwala na jednorazowe wydobycie standardowej porcji produktéw z wody lub bulionu. Perforacja umozliwia
skuteczne odcedzenie ptyndéw przy zachowaniu zawartosci statej.

Metalowy uchwyt 370 mm

Dtugos¢ uchwytu zapewnia bezpieczng odlegtos¢ od zrédta ciepta podczas pracy przy garnkach i kottach. Metalowa konstrukcja
wytrzymuje kontakt z gorgcymi powierzchniami i pozwala na mycie w zmywarkach przemystowych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02773

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 370 mm

Srednica czerpaka 110 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Typ uchwytu Metalowy, chromowany
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

¢ Cedzenie makaronu, pierogéw i klusek z wody gotujacej

* Wydobywanie warzyw blanszowanych z wrzgcej wody

¢ Odcedzanie produktéw z bulionéw i zup

* Wyjmowanie potraw smazonych z oleju lub ttuszczu

¢ Porcjowanie produktéw z pojemnikéw GN w kuchniach przemystowych
¢ Obstuga kottéw warzelnych w zaktadach cateringowych

e Praca przy duzych garnkach w restauracjach i hotelach

¢ Przygotowywanie potraw w bufetach i stotéwkach

Uzytkowanie i konserwacja
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Mycie i przechowywanie

Stal nierdzewna 18/8 jest odporna na mycie w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Po myciu recznym nalezy
osuszy¢ narzedzie, aby unikng¢ powstawania osadéw wapiennych. Chromowane wykonczenie utatwia usuwanie zabrudzen i
zapobiega przywieraniu resztek zywnosci. Przechowywanie w suchym miejscu wydtuza okres eksploatacji.

Zgodnosc¢ z normami sanitarnymi

Stal nierdzewna 18/8 spetnia wymagania dla materiatéw kontaktujacych sie z zywnoscig zgodnie z rozporzgdzeniem (WE) nr
1935/2004. Materiat ten nie wchodzi w reakcje chemiczne z produktami spozywczymi i nie wptywa na ich smak ani zapach, co jest
wymagane w certyfikowanych kuchniach gastronomicznych.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ inne narzedzia ze stali nierdzewnej: chochle o
réznych pojemnosciach, tyzki petne do naktadania, szuméwki ptaskie oraz cedzaki stozkowe. Produkty z tej samej serii YATO
zachowujg spéjnos¢ materiatowy i estetyczna.
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