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£YZKA DO SERWOWANIA 300MM YG-02774
&——  YATO

Cena brutto 14,10 zt

Cena netto 11,46 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02774

Kod producenta YG-02774

Kod EAN 5906083012303

Producent YATO

Opis produktu

tyzka cedzakowa do serwowania 300mm YATO YG-02774

Profesjonalna tyzka cedzakowa ze stali nierdzewnej 18/8, przeznaczona do serwowania potraw w gastronomii. Dtugos¢
robocza 300 mm zapewnia komfortowg prace przy gtebokich naczyniach i duzych porcjach.

IDtugos¢ 300 mm
Materiat Stal 18/8
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Zmywarka Tak

Charakterystyka tyzki cedzakowej YATO

Stal nierdzewna 18/8

Oznaczenie 18/8 okresla sktad stopowy: 18% chromu i 8% niklu. Taki materiat charakteryzuje sie zwiekszong odpornosciag na korozje,
utrzymuje potysk po wielokrotnym myciu i nie wchodzi w reakcje z kwasami spozywczymi. Standardowy materiat w profesjonalnej
gastronomii.
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Grubos¢ profilu 2,5 mm

Wzmocniony profil zapewnia sztywnos¢ konstrukcji podczas pracy z ciezkimi produktami. tyzka nie ugina sie pod obcigzeniem, co
umozliwia precyzyjne serwowanie duzych porcji i podnoszenie mokrych sktadnikéw bez ryzyka deformacji.

Dtugosc¢ robocza 300 mm

Wydtuzona konstrukcja pozwala na sieganie do dna gtebokich pojemnikéw GN, duzych garnkéw i pojemnikéw bufetowych. Zapewnia
bezpieczny dystans od goracej powierzchni i minimalizuje ryzyko poparzen podczas serwowania.

Perforowana czasza

Otwory w czaszy tyzki umozliwiajg odcedzanie nadmiaru ptynu podczas serwowania. Rozwigzanie przydatne przy pracy z warzywami
gotowanymi, owocami w syropie, produktami marynowanymi i potrawami wymagajgcymi odsaczenia sosu.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02774

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 300 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Typ uchwytu Metalowy, chromowany
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Wykonczenie powierzchni Chromowane

Zastosowanie w gastronomii

e Serwowanie warzyw gotowanych z odcedzeniem wody

e Porcjowanie potraw z sosem przy jednoczesnym odsaczaniu ptynu
¢ Przektadanie owocéw z syropu lub kompotu

¢ Obstuga bufetéw i linii rozdawniczych w restauracjach

e Praca przy pojemnikach GN w kuchniach profesjonalnych

¢ Serwowanie produktéw marynowanych bez zalewy

¢ Obstuga cateringu i eventéw gastronomicznych

Uzytkowanie i konserwacja

oferta wa?na 3 dni



Mycie i przechowywanie

tyzka jest przystosowana do mycia w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Chromowane wykonczenie utrzymuje
potysk przy regularnym czyszczeniu. Po umyciu nalezy osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu zaciekéw wapiennych. Przechowywad w
suchym miejscu, najlepiej w zawieszeniu lub w dedykowanych pojemnikach na sztu¢ce gastronomiczne.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem kuchni

Dtugos¢ 300 mm jest dostosowana do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1 o gtebokosci 150-200 mm. tyzka
wspétpracuje z wiekszoscig systeméw bufetowych, podgrzewaczy elektrycznych i pojemnikéw typu bain-marie stosowanych w
profesjonalnej gastronomii.
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