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LYZKA DO SPAGHETTI 330MM YG-02780 YATO
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Cena brutto 23,94 zt

Cena netto 19,46 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02780

Kod producenta YG-02780

Kod EAN 5906083012365

Producent YATO

Opis produktu
tyzka do spaghetti 330mm YATO YG-02780

Profesjonalna tyzka do spaghetti ze stali nierdzewnej 18/8, przeznaczona do pracy w gastronomii. Dtugo$¢ 330 mm zapewnia
bezpieczng obstuge gtebokich garnkdéw, a perforowana konstrukcja umozliwia skuteczne odsgczanie makaronu.

|Dtugos¢ 330 mm
IMateriat Stal 18/8
Grubos¢ profilu 2,5 mm

IModel YG-02780

Charakterystyka tyzki do spaghetti YATO

Stal nierdzewna 18/8
Oznaczenie 18/8 wskazuje na sktad stopu: 18% chromu i 8% niklu. Taka kompozycja zapewnia odpornos¢ na korozje, kwasy

spozywcze i wysokie temperatury. Materiat spetnia normy kontaktu z zywnoscig i zachowuje wtasciwosci nawet przy intensywnym

uzytkowaniu w gastronomii.

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Wzmocniony profil o grubosci 2,5 mm eliminuje ryzyko zgiecia podczas nabierania mokrego makaronu z gotujacej sie wody. Sztywna
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konstrukcja pozwala na pewne operowanie nawet przy petnym obcigzeniu tyzki.

Dtugos¢ robocza 330 mm

Wydtuzona konstrukcja umozliwia bezpieczna prace z gtebokimi garnkami bez ryzyka oparzenia dtoni parg. Dtugos¢ ta jest
standardem w wyposazeniu kuchni profesjonalnych, gdzie uzywa sie pojemnikéw o duzej pojemnosci.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Stal nierdzewna 18/8 zachowuje parametry po wielokrotnych cyklach mycia w zmywarkach przemystowych. Chromowane
wykonczenie nie matowieje i nie traci potysku, co utatwia utrzymanie higieny w gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02780

Marka YATO

Dtugos¢ catkowita 330 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8 (SS)
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Wykonczenie Chromowane

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

e Restauracje wtoskie i pizzerie - naktadanie spaghetti, tagliatelle, linguine

Hotele i bufety - obstuga stanowisk z makaronem
e Catering - przygotowanie dan na wiekszg liczbe oséb

Kuchnie zbiorowe - szpitale, szkoty, stotéwki firmowe
e Food trucki i street food - szybka obstuga klientéw
¢ Kuchnie domowe - dla 0séb cenigcych profesjonalne narzedzia

Dlaczego stal 18/8 w gastronomii

Stal nierdzewna 18/8 (odpowiednik oznaczenia 304) to standard w profesjonalnym wyposazeniu kuchni. Zawartos¢ 18% chromu
tworzy pasywng warstwe ochronng, ktéra regeneruje sie samoistnie po uszkodzeniach mechanicznych. Dodatek 8% niklu zwieksza
odpornos¢ na dziatanie kwaséw organicznych obecnych w zywnosci oraz zapobiega powstawaniu przebarwien. Materiat zachowuje
neutralnos¢ smakowa i nie wchodzi w reakcje z produktami spozywczymi.
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Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ tyzke w cieptej wodzie z detergentem i wyptukac. Po kazdym uzyciu zaleca sie
usuniecie resztek zywnosci i mycie w zmywarce w temperaturze do 65°C lub recznie w cieptej wodzie. Chromowane

wykonczenie nie wymaga specjalnej pielegnacji - wystarczy standardowe mycie.

Stal 18/8 jest odporna na zarysowania, ale nalezy unika¢ kontaktu z twardymi przedmiotami metalowymi podczas
przechowywania. tyzke mozna przechowywac w pojemnikach na sztu¢ce gastronomiczne lub zawiesza¢ na hakach w strefie
przygotowawczej.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy w kuchni warto rozwazyc¢ inne akcesoria YATO z serii gastronomicznej:
chochle o réznych pojemnosciach, cedzaki do makaronu, szczypce kuchenne oraz topatki ze stali nierdzewnej. Wszystkie
narzedzia z tej linii charakteryzuja sie tym samym standardem wykonania i kompatybilnoScig z mycie w zmywarkach
przemystowych.
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